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1.1 UVODNI IDENTIFIKACNI UDAJE

Néazev a adresa Skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Ziizovatel:
StiredoCesky kraj
Zborovska 11, 150 21 Praha 5

Nazev skolniho vzdélavaciho programu:
Operator priumyslové vyroby potravin

Kod a nazev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Stupen poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyucnim listem

Délka a forma vzdélavani:
3 roky, denni studium

Jméno feditele:

Ing. Jifi Kolin

Kontakty pro komunikaci se $kolou:
Ing. Jifi Kolin

tel.: 318 822 707

mobil: 774 730 043

e—mail: info@sousedlcany.cz
www. sousedlcany.cz

Platnost SVP:
od1.9.2019



1.2 PROFIL ABSOLVENTA

Nazev a adresa skoly:
Stredni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Ziizovatel:
StiedocCesky kraj
Zborovska 11,150 21 Praha 5

Nazev skolniho vzdélavaciho programu:
Vyrobce potravin

Ko6d a nazev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Zpusob ukonceni vzdélavani:
zavérefna zkouska

Potvrzeni dosazeného vzdé€lani:
vyucni list , mezinarodni certifikat Europass

Stupeini dosazeného vzdelani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Délka a forma vzdélavani:
3 roky, denni studium

Platnost SVP:
od 1.9.2019

Popis uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pfi vykonu povoladni vyrobce potravin v pozici zaméstnance bude
zpracovavat  zékladni suroviny, pomocné latky a pfisady pro pramyslovou vyrobu
potravinaiskych vyrobkli v potravinarskych zavodech (napt. v pivovarech, cukrovarech, pfti
cukrovinkarské vyrobé, v mlékarnach, v konzervarnach, v lihovarech, v mlynech apod.),
obsluhovat vyrobni linky a provadét zékladni udrzbu technologického zatizeni. Je schopen
hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovari i hotovych vyrobka dle standardd. Pii
optimdlnich podminkéch danych vyrobnim programem potravinarskych podnikd v regionu
ovlada absolvent komplexné technologie a pracovni Cinnosti véetn¢ odbytovych.

Ocdekavané vysledky vzdélavani — kompetence absolventa:

Absolventi budou pfipraveni obsluhovat vyrobni linky a provadét zakladni udrzbu
technologického zafizeni, hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovart i hotovych vyrobka
podle standardd, skladovat, balit a expedovat hotové vyrobky v cukrovinkaiskych,
mlynaiskych, konzervarenskych, mlékarenskych i pivovarnickych a sladovnickych provozech.
Nauci se dodrzovat hygienické predpisy a vést prislusSnou dokumentaci.




Vzdélavani ve Skolnim vzdélavacim programu sméfuje v souladu s cili sttedniho odborného
vzdélavani k tomu, aby si zak vytvofil na urovni odpovidajici jeho schopnostem a studijnim
predpokladiim nésledujici kompetence:

Odborné kompetence:

Absolvent: zaméfeni Vyrobcee potravin

vyrabi potravinaiské vyrobky a zajist'uje jejich odbyt

provadi kontrolu a dbé na zajisténi bezpecnosti potravinaiskych vyrobkl
dba na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci

usiluje o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkl nebo sluzeb

jedna ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

Klicové kompetence:

Absolvent: zaméteni Vyrobcee potravin

se vyjadiuje pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych
1 psanych

se vhodné¢ prezentuje pii oficidlnim jednani (pfi jedndni se zaméstnavatelem,
na ufadech, apod.)

se vyjadiuje a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

kriticky hodnoti své osobni dispozice, uvédomuje si své vlastni pfednosti i meze
a nedostatky

kriticky hodnoti vysledky svého u€eni a préace, ptijima radu i kritiku od druhych lidi

se dale vzdélava, pecuje o sviyj fyzicky i1 dusevni rozvoj

se adaptuje na pracovni prostfedi a nové pozadavky

pracuje samostatné i v tymu

porozumi zadéani tikolu nebo urci jadro problému, ziskd informace k feseni problému
umi pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informacnich komunika¢nich
technologii

umi pouZzivat a spravn¢ pievadét jednotky

ziska pozitivni vztah k povolani a praci

umi vhodné komunikovat s potenciondlnimi zaméstnavateli

Zna prava a povinnosti zaméstnancl a zaméstnavateld.

Obcanské kompetence:

Absolvent: zaméteni Vyrobce potravin

jednd odpovédn€, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zdjmu, ale i pro zdjem
vetejny

dba na dodrzovani zakonti a pravidel chovani, respektuje prava a osobnost druhych

lidi, vystupuje proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci

chape vyznam zivotniho prostiedi pro clovéka a jedna v duchu udrzitelného rozvoje

umi myslet kriticky — tj. dokdze zkoumat vérohodnost informaci, nenechava se
manipulovat, tvofi si vlastni tsudek a je schopen o ném diskutovat s jinymi lidmi.



1.3 CHARAKTERISTIKA SKOLNIHO VZDELAVACIHO
PROGRAMU

Nézev skolniho vzdélavaciho programu:
Skolni vzdélavaci program pro obor Vyrobce potravin

Ko6d a nadzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stiedni vzdélani s vyuénim listem

Délka a forma vzdélavani:
3 roky, denni studium

Platnost SVP:
od 1.9.2019

Nezbytné podminky pro prijeti ke studiu:

Ptredpokladem pro pfijeti ke studiu je splnéni povinné Skolni dochazky. Uchazec¢i o studium
musi vyhovovat téz zdravotnim pozadavkim stanovenym pro tento obor vzdélani. Pfi pfijimani
ke studiu se dale hodnoti dosazené studijni vysledky, zdjem uchazecl o obor a piedpoklady pro
jeho vykonavani po strance fyzické a osobnostni.

Kritéria prijimaciho fizeni do 1. ro¢niku oboru vzdélani s vvuénim listem:

Prospéch a chovani na ZS.
Aktualni kritéria ptijimaciho fizeni jsou stanovovéana kazdoro¢né a jsou zveifejnéna na vetejne
pfistupném misté (na webovych strankdch SOU Sedl¢any).

Zdravotni zpisobilost:
Do Skolniho vzdé€lavaciho programu vyrobce potravin mohou byt piijati uchazec¢i s dobrym
zdravotnim stavem. Uchazec¢i nesmi trpét zejména:

e prognosticky zavaznymi onemocnénimi omezujicimi funkce hornich koncetin
(poruchy jemné motoriky)

e prognosticky zavaznymi chronickymi nemocemi kiize hornich koncetin

e prognosticky zavaznymi imunodeficitnimi stavy

e prognosticky zdvaznymi a nekompenzovanymi formami epilepsie a epileptickych
syndromii a kolapsovymi stavy, a to vzhledem k pfedpokladané praci s rotujicimi stroji,
nafadim nebo zafizenim v praktickém vyucovani

e prognosticky zdvaznymi nemocemi oka, znemoZiujicimi zvySenou fyzickou zat&z
a manipulaci s bfemeny pokud tuto nelze vyloucit

K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je piislusny registrujici prakticky lékar.



Zici se zdravotnim postiZenim:

Splnéni podminky zdravotni zplsobilosti pro dany obor vzdélani je jednim ze zékladnich
pfedpokladi piijeti Zaka do zvoleného oboru vzdélani.

Zaka nelze uvolnit z pfedmétll rozhodujicich pro odborné zaméfeni absolventa, které je
stanoveno Skolnim vzdélavacim programem. V pfedmétu télesna vychova miize teditel Skoly
uvolnit zédka ¢astecn€ nebo Uplné z vyucovani na zakladé pisemného doporuceni registrujiciho
praktického nebo odborného 1ékare.

Celkové pojeti vzdélavani v daném programu:

Ptiprava ve Skolnim vzdélavacim programu Vyrobce potravin zahrnuje teoretické a praktické
vyucovani (praktické vyucovéani je organizovano formou odborného vycviku). Ttilety obor
vzdélani je koncipovan homogenné jako obor profesni ptipravy pro primyslovou vyrobu
potravin — se zaméfenim na cukrovinkafstvi, mlyndistvi, konzervarenstvi, mlékarenstvi
1 pivovarnictvi a sladovnictvi. Prostor pro rozvoj nejen odbornych, ale i klicovych a obcanskych
kompetenci. Nejvétsi diiraz je kladen na rozvoj osobnosti zaka. Skola ve vyukové strategii
uptfednostiuje ty vyukové metody, které vedou k harmonizaci teoretické 1 praktické piipravy
jak pro profesni Zivot, tak i pro Zivot ve spole¢nosti, mezi lidmi. Pojeti vyuky je orientovano na
autodidaktické metody (tj. vedou Zaky k samostatnému uceni a praci) — jde zejména
o problémové uceni, tymovou praci a kooperaci. Déle jsou to dialogické slovni metody —
diskuze, brainstorming — u¢i Zdky komunikovat s druhymi lidmi na bazi lidské sluSnosti
a ohleduplnosti. Tyto metody déavaji Zaklim prostor pro vytvareni vlastniho ndzoru zalozeného
na osobnim usudku. Vedou Zaky k odmitani populistickych praktik ¢i zaujimani extrémnich
nazort. Déle u¢i Zaky chapat slozitost mezilidskych vztahi a nutnost tolerance. Metody
¢innostné¢ zaméfeného vyucovani — napt. praktické prace 74kl, ptfedevSim aplikaniho
a heuristického typu (tzn. Zdk poznava atvofi si ndzor na zakladé vlastniho pozorovani
a objevovani) pomahaji zakiim v praktickém poznédvani redln¢ho zivota. Vyukové metody, byt
sebelepsi, by vSak nemély Sanci na uspéch bez motivace zakl, tzn. vnitini potieby zakl
vykonavat konkrétni ¢innost. Velky daraz je proto kladen na motivacni Cinitele — zafazovani
her, soutézi, simulacnich a situa¢nich metod — napt. feSeni konfliktl, vefejné prezentace zaki,
samostatné vyhledavani novych technologii a potravinaiskych trendii v literatufe, na internetu
apod.

Metodické pristupy jsou pribé€zn€ vyhodnocovany a modifikovany dle potfeb na zakladé
zkuSenosti vyucujicich. Zatazovani jednotlivych metod do Skolniho vzdélavaciho programu
bude konkretizovano az na tirovni vyucovacich predméti.

Obcanské, klicové a odborné kompetence jsou rozvijeny prubézné a zplsob jejich rozvoje je
konkretizovan v jednotlivych vyucovacich predmétech. Dale jsou tyto kompetence rozvijeny
v ramci pracovniho klimatu Skoly, tzn. schopnosti autonomniho rozhodovani, komunikativnich
dovednosti, posilovani sebejistoty a sebevédomi, schopnosti feSit problémy a chovat se
zodpovédné (napf. Zaci jsou opakované informovani o moznosti anonymné vznaSet dotazy
a ptipominky prostfednictvim tfidniho ucitele, prostiednictvim nasténky a vyucujicich
v obCanské nauce,...).

Priifezova témata se prolinaji po celou dobu studia, jsou zacleiovana do jednotlivych
tematickych celkid v kazdém vyuCovaném piedmétu. Dale je prifezovym tématim vénovan
prostor i1 v nadstavbovych aktivitach.



Organizace vyuky:

Obor Vyrobce potravin pfipravuje zadky pro vykon povolani ve sféfe primyslové vyroby
potravin a pro mozné samostatné vedeni provozu na riznych stupnich rozsahu, pfipravuje
1 k soukromému podnikani v potravinaiské vyrobé. Koncepce vzdélavani budoucich vyrobct
potravin rezultuje z kurikuldrnich dokumentti v podobé ramcového vzdélavaciho programu 29-
51-H/01 Vyrobce potravin asamotnymi pedagogy vytvofené¢ho Skolniho vzdélavaciho
programu. Nedilnou soucasti vychovné-vzdélavaciho procesu je znalostni princip spole¢nosti
uréeny k celkovému rozvoji osobnosti, pln¢ korespondujici s cili stfedniho odborného
vzdélavani. Vyuka je organizovana v tydennich cyklech, tzn., ze se stfidd jeden tyden
teoretického vyu€ovani a jeden tyden praktické vyuky.

Teoreticka vyuka je realizovana v budové Skoly v ulici Petra Bezruce 364, v SedI¢anech.

Teoreticka vvuka zahrnuje:

a) zakladni (vSeobecné) vzdélavani

e jazykové vzdéldvani a komunikace — rozviji komunikativni kompetenci zakt
v mateiském a cizim jazyce; uci je jazykoveé vstupovat do vzijemnych kontaktil
s druhymi lidmi; napomaha uplatnéni 74kt ve spolecnosti; napomahda k rozvoji
kognitivnich schopnosti zakt a k celkové kultivaci osobnosti

e spolecenskovédni vzdélavani — tvofeno souborem poznatkl z riznych spolecenskych
véd, zdkladnim cilem vSak neni vybavit Zaky mnozZstvim poznatkli; osvojené poznatky
maji usnadnit zakiim pochopeni sama sebe i druhych lidi, naucit se zit v lidském
spoleCenstvi, chapat a védomé akceptovat spolecenské normy

e piirodovédné vzdélavani — obsahuje vybrané poznatky z chemie, fyziky a ekologie; Zaci
si osvojuji nejdilezitéjsi chemické a fyzikdlni pojmy; veli¢iny a zakonitosti nutné
k pochopenti jevii a procesti v ptirodé; odborné praxi i v kazdodennim zivoté

e matematické vzdélavani — rozviji numerické dovednosti a navyky 74kl a vybavuje je
poznatky potfebnymi pro uspé$né vykonavani jejich profese

o cstetické vzdélavani — snazi se predevSim o kultivaci osobnosti zakl; vede zaky
k formovani specifickych dovednosti; navykl a postoji

e vzdélavani pro zdravi — vede zaky k vytvareni navyki smérujicich k péci o télo a zdravi

b) odborné (specializované) vzdélavani

e vzdélavani v informacénich a komunikacnich technologiich — vede zdky k osvojovéni
takovych znalosti a dovednosti, které jim umozni vyuzivat moderni vypocetni techniku
pii ziskavani a zpracovani informaci

e ckonomické vzd€élavani — umozZiuje Zzaklim poznat zakladni ekonomické cEinnosti
a pojmy souvisejici s provozem podniki, které vyrab¢ji potravinarské vyrobky a jejich
hospodateni; umozni osvojeni zékladnich védomosti a dovednosti z oblasti organizace
prace, pracovnépravnich vztahli a soukromého podnikani

e odborné¢ vzdélavani clenéné podle obsahovych okruhii — vyroba potravinarskych
vyrobkli, umoziuje zadkim ziskat pifehled o potravindich a surovinach, jejich
vlastnostech, zplsobu skladovani a oSetfovani, zpracovani surovin a osvojeni
technologickych postupli pii pfipravé vyrobkil; zaci se seznamuji se zafizenim
v potravinaiskych provozech a jeho pouzivanim.




Prakticka vvuka zahrnuje:

Odborny vycvik

Odborny vycvik je zakladem pro praktické osvojeni dovednosti a aplikaci vSeobecnych a
odbornych védomosti. Plni funkci integrujiciho pfedmétu, v némz se realizuji praktické ¢innosti
nutné pro ziskdni profesiondlnich navyka v potravinafskych provozech, upeviiuji se zde
dovednosti ziskané praktickou €innosti 1 teoretickou piipravou, utvaieji se potiebné navyky
a ziskavaji se prvni zkusenosti. Zaci se u¢i u¢elné organizaci prace, hospodateni s potravinami
ajejich zpracovani, pouzivani techniky pro potieby potravinaiskych provozl, dodrZzovani
bezpecnosti prace a hygienickych a ekologickych norem. V odborném vycviku jsou zaci vedeni
k odpovédnosti za plnéni kol a kvalitu vykonané prace. Odborny vycvik je vykondvan ve
vhodné vybavenych zafizenich pod vedenim pedagogickych pracovnikil nebo kvalifikovanych
instruktort.

I. roénik:

Zaci 1. roéniku vykonavaji odborny vycvik na cviéném Skolnim pracoviiti. Pracoviité je
vybaveno zafizenim, které splituje vSechny pozadavky na praktickou vyuku. Uc¢itel odborného
vycviku, vede zdky k pfesnému plnéni pracovnich povinnosti, dodrzovéani technologickych
postupil pii piipravé potravinafskych vyrobkl a k dodrzovani spravnych zasad pii piiprave.
Z4ci se u¢i hospodarnosti pfi spotiebé surovin, paliv a energie. U¢itel odborného vycviku jde
zakim osobnim ptikladem pii dodrzovani osobni i pracovni hygieny a bezpecnosti pifi praci
v oblékani a vystupovani. Tyto pozadavky od zdkl soustavné vyzaduje. Pribézné s nimi
procvicuje kalkulace a prace s normami. Od druhého pololeti probihd odborny vycvik na
smluvnich pracovistich zaméstnavatela.

I1. a II1. roénik:

Prakticka vyuka zakd probiha na smluvnich pracovistich zaméstnavateld. Zaci se zdokonaluji
pfi vyrob€ potravindiskych vyrobki. Kazdé pololeti absolvuji na jiném pracovisti, aby se
dozvedéli o vSech obsazenych odvétvich oboru — cukrovinkarstvi, mlynafstvi, konzervarenstvi,
mlékarenstvi 1 pivovarnictvi a sladovnictvi.

L. ro¢nik:

e 15 hodin tydné¢, 33 tydnd, celkem 495 hodin

e piepocet na ucebni dny 2,5 dne tydné

e vyuka probiha v 5ti dennim cyklu stfidani TV a OV
I1. a IIL. ro¢nik

e 17 hodin tydné, 33 tydnii, celkem 561 hodin

e pfepocet na ucebni dny 2.5 dne tydné

e vyuka probiha v 5ti dennim cyklu sttidani TV a OV

Prolinani teoretického a praktického vzdélavani v pribéhu studia,
vytvareni zaméieni v Skolnim vzdélavacim programu:

V prvnim roc¢niku oboru Vyrobce potravin dominuji piedméty vSeobecného zékladu vcetné
zakladi praktickych dovednosti pro vykon pracovnika v oblasti potravinafstvi. V teoretické
vyuce se seznamuji se zdkladnimi surovinami, jednoduchymi pomickami a zafizenimi pro



primyslovou vyrobu potravin a ziskavaji informace o miseni surovin, jejich zpracovani
a zakladii vyroby potravinaiskych vyrobkli. Ve druhém a tietim roc¢niku teoretické vyucovani
svym rozsahem a dotaci odbornych pfedmétii navazuje na potteby odborné praxe. V teoretické
vyuce se zaci seznamuji s vyrobky, které potom vyrab&ji na smluvnich pracovistich
zaméstnavatell. Ziskané znalosti a védomosti pfi teoretické vyuce zaci vyuzivaji pii ziskavani
dovednosti v praxi a naopak.

Podminky vzdélavani zakh s profesni orientaci Vyrobce potravin se odvijeji od moZnosti
uplatnéni budoucich absolventl v praxi. Obor Vyrobce potravin nabizi stfedni odborné vzdélani
pro vSechny  vékem odpovidajici uchazece, i uchazece jejichz osobnost vyzaduje specifické
potieby uceni, které vSak nejsou piekazkou ve vykonu budouciho povolani.

DalSi aktivity, které souviseji se vzdélavanim podle daného Skolniho vzdélavaciho
programu:

Obcanské odborné a klicové kompetence jsou rozvijeny nejen v teoretické 1 praktické vyuce, ale
i ve viech ostatnich aktivitach organizovanych $kolou. Cinnost $koly na trovni spole¢enské,
kulturni ale i odborné je velmi bohatd a pestrd nejen pii aktivitdich souvisejicich s hlavni
¢innosti Skoly ale 1 v mimoskolni sféte.

Pravidelné akce poradané Skolou:

Navstéva Méstskeé knihovny Sedlcany

Navstéva kulturnich pfedstaveni v KDJS Sedlcany

Exkurze na gastronomické akce

Exkurze do podnikl priimyslové zpracovavajicich potraviny
Navstéva potrvvinaiskych expozic a muzei

Skoleni hygienického minima

Odborné soutéze (podle aktualni nabidky)

Zahrani¢ni stdze (podle podminek skoly)

Kurz vytezavani a zdobeni ovoce

Projektové dny:

Den jazyki
Den prevence
Den Zemé
Sportovni den
Den turistiky

Cilem praktické a teoretické vyuky, ale také vSech ostatnich aktivit organizovanych v ramci
Skolniho vzdé¢lavaciho programu je pfipravit Zaky do Zivota tak, aby realitu bézného dne chapali
v kontextu, aby se dokézali orientovat v soucasné politicko-socidlné-ekonomické situaci. Déle
vSechny tyto aktivity rozvijeji jak odborné, tak kli¢ové a obanské kompetence. Pi konkrétnich
akcich maji zaci moZnost uvadét do Zivota znalosti ziskané o chovani ¢lovéka jako obcana
v demokratické spolecnosti, o uplatnéni clovéka v profesnim zivoté a v neposledni fad¢ jsou
vedeni k uvédomeéni, jak je nezbytné dulezité pro zivot nas vSech chranit Zivotni prostredi.
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Prinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prurezovych témat:

Kompetence k ucéeni

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci uplatiiovali rtizné zplsoby préace s textem, vyhledavali
a zpracovavali informace, byli ¢tenafsky gramotni, s porozuménim poslouchali mluvené pro-
jevy a potizovali si poznamky, vyuzivali ke svému uceni riizné informacni zdroje.

Komunikativni kompetence

V predmétu Cesky jazyk a literatura jsou prioritou. Komunikativni kompetence jsou v prub¢hu
studia rozvijeny tak, aby Zaci formulovali své mySlenky srozumitelné¢ a souvisle, v pisemné
podobé prehledné a jazykové spravné, aktivné se Ui€astnili diskusi, formulovali a obhajovali své
nazory a postoje. Zpracovavali administrativni pisemnosti 1 texty na bézna a odborna témata,
dodrzovali jazykové a stylistické normy i1 odbornou terminologii, vyjadfovali se a vystupovali
v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani.

Personalni a socialni kompetence

Vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci byli schopni pracovat v tymu a podileli se na realizaci
spolecnych pracovnich 1 jinych ¢innosti, navrhovali postupy feSeni, ovéfovali si ziskané
poznatky, kriticky zvazovali ndzory, postoje a jednani jinych lidi.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci uméli ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich
i vzdélavacich  pfilezitostech, vhodné komunikovali s potencidlnimi zaméstnavateli,
prezentovali svlij odborny potencial a své profesni cile.

Kompetence vyuzivat prostiedky informacnich technologii a pracovat s informacemi
Vzdélavani smétfuje k tomu, aby Zaci komunikovali elektronickou poStou a vyuzivali dalsi
prostfedky komunikace, ziskavali informace z otevienych zdroj, pracovali s informacemi
z riznych zdroji a uvédomovali si nutnost pfistupovat k nim kriticky.

Zacdleniovani prurezovych témat:

Zatazeni prufezovych témat do vyuky je zaméfeno tak, aby si zak uvédomil vzdjemnou
pouzitelnost a souvislost znalosti z riznych vzdélavacich oblasti. Priifezova témata vyrazné
formuji charakter zakl a jejich postoje. Priifezova témata jsou zafazovdna do vSech ro¢nikti
vZzdy podle vhodné vazby na ucivo.

Téma Obcan v demokratické spole€nosti napomahd rozvoji socidlnich kompetenci zakda.
Zatazuji se témata k pochopeni postaveni ¢loveka ve spole€nosti, formovani postoji zakt, aby
byli schopni vytvofit dobry tfidni kolektiv, dovedli se navzajem respektovat a pomahat si —
besedy, hry zaméfené na vzdjemné poznavani se a stmelovani kolektivu. Dalsi oblasti je
formovani ndzorti mladych lidi a orientace na spravné hodnoty Zivota — besedy a prednasky
o nebezpeci navykovych latek, nebezpeci Sikany, o péstovani zdravého zivotniho stylu. Velky
vyznam ma jednotny piistup vSech pedagogi k chovéani zaki. Do této oblasti spada 1 vyhle-
davani problémovych zaki a feSeni situaci ve spolupraci s vychovnym poradcem.

Téma Clovék a Zivotni prostfedi vede k pochopeni vyznamu pfirody a spravného chovani

Cloveéka v prirod¢é. Toto téma se vhodné zacleniuje do odborného uciva, kde se klade diraz
na zavislosti C¢lov€ka na pfirodnich surovinach, spravném hospodafeni s vyrobky, na
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odpovédnosti ¢lov€ka za zachovani udrzitelného rozvoje spoleCnosti. Zaci si uvédomuji
souvislost riznych ¢innosti ¢lovéka s Zivotnim prostiedim.

Téma Clovék a svét prace je vhodné realizovano v motivaénich metodach, kdy je v Zacich
formovan dobry vztah ke zvolenému oboru. Seznamuji se s naro¢nosti oboru, ulitelé péstuji
v zacich touhu po uplatnéni a odborném rustu, uci je fesit problémové situace. Jsou zafazeny
exkurze na ufad prace a procvicovany dovednosti, které mohou zaklim pomoci pii hledani

7o~

zamestnani — sepsani zadosti o misto, Zivotopisu, vyhledani nabidek, nacvik rozhovorii apod.

Téma Informac¢ni a komunikacni technologie spociva ve zdokonalovani schopnosti zakl
pracovat s prostfedky informacnich a komunikaénich technologii. Nejdfive je zafazeno
ovladani softwaru a osvojeni si dovednosti pii praci s internetem. Tyto dovednosti jsou dale
rozvijeny, propojovany a vyuzivany v dalSich predmeétech.

Vzdélavani a integrace zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami:

Vzdélavani zakt se SVP probiha v souladu se Skolskym zakonem &. 561/2004 Sb. a Vyhlagkou
MSMT ¢&. 73/2005 Sb. o vzdélavani déti, zakt a studentdi se specialnimi vzdélavacimi
potiebami a déti, zakl a studentli mimofadné nadanych.

Ve skole se vzdélavaji Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami uceni, zaci se specifickymi
poruchami chovéni, Zaci se zdravotnim znevyhodnénim, Zaci se socidlnim znevyhodnénim
1 zaci ohroZeni socialné patologickymi jevy.

Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami uéeni jsou integrovani do b&zné tiidy a vzdélavaji
se podle IVP. Podobny pfistup je i k zdkiim s vyvojovymi poruchami chovani, ptedevSim
s poruchami pozornosti spojenymi s hyperaktivitou (ADHD). Prace s nimi spociva predevsim
ve volbé vhodnych vyukovych a vychovnych prostiedki.

Prace se zaky se socialnim znevyhodnénim spoc¢iva piedevs§im v jejich motivaci ke studiu viibec
a ve volbé vhodného vychovného postupu. Tito zaci jsou dlouhodobé sledovani a vedeni
tiidnimi uciteli ve spolupraci s vychovnym poradcem a eventualné s vychovateli DM.

VSichni vyucujici jsou v potfebném rozsahu informovani o zacich se SVP, které¢ uci, tfidn
ucitelé jsou podrobnéji informovani o potiebach zakt se SVP ve svych tidach.

Pti péci o zéky se SVP spolupracuje Skola s nasledujicimi institucemi a organizacemi:

——~

Pedagogicko-psychologické poradna
Oddéleni socidlné-pravni ochrany déti
Vychovni poradci ZS

Prakticti 1ékati pro déti a dorost

Zabezpeceni vyuky Zaku se specidlnimi potiebami.

Metody prace a piistupy k zakim s vyvojovou specifickou poruchou uceni:

Prace se Zaky se specidlnimi vzdélavacimi potfebami spociva piedevs§im v jejich motivaci ke
studiu vibec a ve vhodnych vychovnych postupech. Tito Zaci jsou dlouhodobé sledovani
a vedeni tfidnim ucitelem ve spolupraci s vychovnym poradcem, $kolnim metodikem prevence,
ptipadné s dalSimi pedagogickymi pracovniky (napt. vychovateli DM).

Pravidla a pribéh tvorby, realizace a vyhodnoceni PIPP a IVP Zika se SVP

1. Plian pedagogické podpory (PIPP)
Skola v ptipad¢ potieby miize poskytovat podplrna opatfeni 1. stupné, ktera vedou
k individualnimu pfistupu k zakovi, popt. vytvaret Plan pedagogické podpory, ktery struéné
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popisuje Upravy ve zpusobech prace se zakem.
PIPP sestavuje tiidni ucitel ve spolupraci s ostatnimi uciteli, ktefi se podileji na vzdélavani zéka
za pomoci vychovného poradce. Ma pisemnou podobu.

Realizace PIPP:

a) rozhovory s jednotlivymi vyucujicimi s cilem stanoveni metod prace

b) stanoveni terminu pro vytvoteni PIPP

c¢) konzultace s ZZ nebo zakem

d) vypracovani PIPP, odevzdani tfidnimu uciteli a vychovnému poradci

e) podpisy ZZ, popft. zaka

f) vyhodnoceni, popt. doporuceni pro PPP, SPC... na ctvrtletnich poradach
g) informace vedeni Skoly

2. Individualni vzdélavaci plan (IVP)

Pro zaky, jejichz porucha dosahuje takového stupné, Ze je opraviiuje k zatazeni do specialniho
Skolstvi, je vypracovan na Zadost rodicu a na zaklad¢ doporuceni Skolského poradenského
zatizeni individudlni vzdélavaci plan (IVP).

a) Cil vzdélavani téchto Zaki je zachovan, rozsah uc¢iva miize byt pfizplisoben s ohledem na
druh postizeni zaka. Piihlizime k individudlnim potfebam zaka, ke stupni a typu poruchy, pro
kazdého Zaka volime vhodné metody vzdélavani a specifické formy ovéfovani osvojeného
uciva. Vyuka téchto zakli smétuje k tomu, aby si i pfes svij handicap osvojili potiebné klicové
1 odborné kompetence a nasli své uplatnéni na trhu prace.

b) Podle IVP mohou byt vzdélavani i zaci dlouhodob€ nemocni, t¢hotné zakyné, Zaci pecujici
o dité,mimotadn¢ nadani Zaci apod.

¢) VSichni vyucujici jsou v potiebném rozsahu informovani o SVP zak, které uci; tfidni ucitelé
jsou informovani podrobné.

d) Pii péci o tyto zaky spolupracuje skola s t€émito institucemi:

PPP — dle bydlisté zaka, s SPC — dle bydlisté zaka, s Oddélenim socidln€ — pravni ochrany déti
dle bydlisté zaka a dal§imi akreditovanymi pracovisti, s vychovnymi poradci ze ZS, odkud
integrovani zaci piichazeji,s praktickymi 1ékati pro déti a dorost, se specialisty, détskymi
klinickymi psychology, s vychovnymi ustavy v piipad€ zakt s poruchami chovani.

Realizace IVP:

a) vyuzit doporuceni PPP, SPC... a prace s informacemi VP

b) konzultace se ZZ, tfidnimi uciteli, uciteli OV, VP

c¢) konzultace s rodici

d) vypracovani IVP dle terminli ve spolupraci s tfidnimi uciteli a ve spolupraci s vedenim Skoly
e) podpisy ZZ, popt. zéka, pisemny informovany souhlas ZZ

f) vyhodnoceni IVP vzdy v pololeti $kolniho roku pisemné do pedagogické rady

3. Mimoiadné nadany zZak

V ptipadé zdka mimotfadné nadaného bude pfi jeho vzdélavani postupovano dle dohody se
zakonnym zastupcem a zakem tak, aby bylo rozvijeno nadani zaka v co nejvyssi mite. Pro zaka
1ze 1 pfipravit individudlni plan, podle kterého by mohl byt zarazen do vyssiho ro¢niku,
pfipadn¢ jeho naddni lze rozvijet zapojenim zdka do riznych znalostnich soutézi apod.
V piipadé¢ potteby bude vyuzito konzultacni pomoci PPP a dalSich obdobnych instituci.

Realizace PIPP a IVP pro mimotfadné nadaného zdka:
a) vyuzit doporuceni PPP, SPC... a prace s informacemi VP

b) konzultace se ZZ, ttidnimi uciteli, uciteli OV, VP
¢) konzultace s rodici
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d) vypracovani IVP dle terminli ve spolupraci s tfidnimi uciteli a ve spolupraci s vedenim Skoly
e) podpisy ZZ, popt. zéka, pisemny informovany souhlas ZZ
f) vyhodnoceni IVP vzdy v pololeti $kolniho roku pisemné do pedagogické rady

4. Zodpovédné osoby a jejich role v pédi o Zaky:
Skolni poradenské pracovisté: vychovny poradce, metodik Skolni prevence, konzultant Skoly
(zastupce teditele pro TV).

5. Upfesnéni organizace vyuky:

Podpiirna opatieni pro zédky se SVP jsou v nasi §kole vyuzivana podle doporuceni skolského
poradenského zatizeni a pfiznaného stupné podpory v oblasti metod vyuky (napft. Castéjsi
kontrola, dostatecny ¢as k vypracovani ukold, respektovani pracovniho tempa zaka apod.) a
v oblasti organizace vyuky (napf. stfidani forem a ¢innosti béhem vyuky, vyuzivani skupinové
vyuky apod.).

6. VSechny materialy (IVP, PIPP...) tykajici se Zadki se SVP a mimoradné nadanych Ziki
jsou k nahlédnuti:

a) u vychovného poradce v mistnosti SPP

b) za jejich zpracovani a uloZeni zodpovida: vychovny poradce, metodik Skolni prevence

a konzultant Skoly

c) materialy jsou archivovany a po skonc¢eni dochdzky o Skoly skartovany.

d) zpracovava je tfidni ucitel ve spolupraci s vychovnym poradcem

e) s rodinou komunikuji pracovnici SPP.

Charakteristika obsahu a formy zavérecné ucnovské zkousky:

Vzdélavani v uebnim oboru se ukoncuje zavérecnou zkouskou dle jednotného zadani ZUZ
podle souboru pedagogicko-organizaénich informaci pro p¥isluiny §kolni rok vydanych MSMT.
Zavérecna zkouska se sklada ze tii casti konanych v tomto poradi:

e pisemna zkouska

e prakticka zkouska z odborného vycviku

e Ustni zkouska
Obsah a organizace zavéreéné zkousky se fidi platnymi predpisy. V soucasnosti Skolskym
zdkonem ¢. 561/2004 Sb. a Vyhlaskou MSMT ¢&. 47/2005 Sb. ve znéni pozd&jsich piedpisi.
Detailni rozpis organizace zavérecnych zkousek je kazdorocné vydavan formou piikaz feditele
SOU. V ném jsou urCeny terminy a misto konani jednotlivych zkousek, sttidani skupin zaka,
délka trvani praktické zkousky apod.

Dokladem o dosaZeni stupné vzdélani je vysvédCeni o zavérecné zkousSce a vyucni list.

Zasady klasifikace:

Klasifikace se fidi Skolnim ¥adem Stfedniho odborného uéilisté Sedléany- piiloha ,,Hodnoceni
vysledkl vzdélavani zaka*.

Pii pribézném i celkovém hodnoceni pedagogicky pracovnik (dale jen ucitel) uplatiiuje pfi-
méfenou narocnost a pedagogicky takt viici zékovi.

Na pravidla a podminky, které nejsou v tomto Skolnim fadu feSeny, se v plném znéni vztahuji
ptislusné paragrafy zakona ¢. 561/2004 Sb. a vyhlasky ¢. 13/2005 Sb.
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Klasifikace zaku se specifickvmi vvvojovvmi poruchami (dvslexie, dysgrafie, dvskalkulie,

dysortografie):

U zaki s vyvojovou poruchou klade ucitel diiraz na ten druh projevu zZaka (pisemny nebo ustni),
ve kterém ma predpoklady podat lepsi vykon. Pti klasifikaci nevychazi uéitel z prostého poctu
chyb, ale z poctu jevi, které zak zvladl.

Klasifikace Zaku se specifickvmi vyvojovymi poruchami (dyslexie, dvsgrafie, dvskalkulie,

dysortografie):

U 74kl s vyvojovou poruchou klade ucitel diiraz na ten druh projevu zéka (pisemny nebo Ustni),
ve kterém ma ptredpoklady podat lepsi vykon. Pii klasifikaci nevychézi ucitel z prostého poctu
chyb, ale z poctu jevii, které zak zvladl.
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1.4 UCEBNI PLAN

Nazev skolniho vzdélavaciho programu:
Operator priumyslové vyroby potravin

Ko6d a nazev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stiedni vzdélani s vyucnim listem

Délka a forma vzdélavani:
3 roky, denni studium

Platnost SVP:
od 1.9.2019
Kategorie a nazvy vyu¢. predméti: Pocet tydennich vyucovacich hodin
A. Povinné vyucovaci predméty 1. ro¢nik 2. ro¢nik 3.rocnik
a) zakladni
Cesky jazyk a literatura 2 2 1
Cizi jazyk 2 2 2
Obcanska nauka 1 1 1
Matematika 2 1 1
Fyzika 1 0 0
Chemie 1 1 0
Ekologie 1 0 0
Télesnd vychova | 1 1
Préce s pocitaCem 0 1 2
Ekonomika 1 1 1
Stroje a zatizeni 0,5 1,5 2
Technické kresleni 0 1 0
Mg¢feni a regulace 0 0 1
Nauka o materidlech 1 0 0
Technologie 2 3 3
Suroviny 1 1 1
Potraviny a vyZziva 1 1 1
Odborny vycvik 15 17 17
Celkem hodin tydné 32,5 34,5 34
Prehled vyuziti tydnii v obdobi zari — ¢erven $kolniho roku:
Cinnost 1. ro€. | 2. ro¢. | 3. roc.
Vyucovani podle rozpisu uciva 33 33 33
Zaveérecna zkouska 0 0 1

Casova rezerva (opakovani uciva, exkurze,

vychovné-vzdélavaci akce) 6 6 4
Ugast na odbornych akcich 1 1 0
Celkem tydnu 40 40 38

Poznamka:
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Ucebni plan je zpracovan v souladu s ramcovym vzdélavacim programem cukraf a plati pro
n¢ho vSechny poznamky uvedené v RVP.

V pribéhu ovétovani SVP bude vypracovan obecny ucebni plan, ktery bude mozné ptizpusobit
situaci.

1. Ramcové rozvrzeni obsahu vzdélavani je vychodiskem pro tvorbu uéebnich planti na SVP.
Do ucebniho planu Skolniho vzdélavaciho programu se zatazuji vyucovaci pfedméty, které
se vytvareji na zaklad¢ vzdélavacich oblasti a obsahovych okruhti stanovenych v rdmcovém
rozvrzeni obsahu vzdélavani. Stanovené vzdélavaci oblasti a obsahové okruhy a jejich
minimalni poéty vyudovacich hodin jsou zavazné, jejich dodrzeni ve SVP musi byt
prokazatelné. Pocet Zakli na jednoho ucitele odborného vycviku je stanoven vladnim
nafizenim.

2. Disponibilni hodiny jsou uréeny pro vytvéteni profilace SVP, realizaci prifezovych témat,
posileni hodinové dotace jednotlivych vzdélavacich oblasti a obsahovych okruhi, pro
podporu z&jmové orientace zaku, pro zavadéni vyuky dalSiho ciziho jazyka.

3. Minimalni pocet vyucovacich hodin za studium je 96, maximalni 105. Minimalni tydenni
pocet vyucovacich hodin v ro¢nicich je 29, maximdlni 35 hodin (v souladu se Skolskym
zékonem).

4. Ptirodovédné vzdélavani ve SVP vychazi z varianty B fyzikélni slozky v RVP.
Pro tspés$nou realizaci vzdélavani je nutné vytvaret podminky pro osvojeni pozadovanych
praktickych dovednosti a ¢innosti formou cviceni (v laboratofich, dilnach, odbornych
ucebnich, fiktivnich firméch apod.) a odborného vycviku. Na cvi€eni a odborny vycvik lze
zaky délit na skupiny, zejména s ohledem na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci a na
hygienické poZzadavky podle platnych pravnich pfedpisti. Pocet zaki na jednoho ucitele
odborného vycviku je stanoven vladnim nafizenim.

6. Obsah praktickych ¢innosti se odviji od vzd€lavacich oblasti a obsahovych okruhi RVP,
zejména od okruhii Technicka a technologicka ptiprava a Vyroba a odbyt. Minimalni rozsah
praktickych ¢innosti formou odborného vycviku musi €init 41 tydennich hodin celkem.

7. Ve SVP musi byt v kazdém roéniku zafazena télesna vychova, doporucuje se zatadit dalsi
sportovni a relaxacni aktivity podporujici zdravy vyvoj zédkl. Pokud bude vyucovani
organizovano tak, ze se bude stfidat tyden teoretického vyucovani a tyden odborného
vycviku, a pokud nebude mozno zajistit vyuku télesné¢ vychovy i v tydnu odborného
vycviku, nesmi klesnout pocet hodin télesné vychovy v tydnu teoretického vyucovani pod 2
hodiny. V pfipad¢, ze v rdmci jednoho tydne bude probihat teoretické vyucovani i odborny
vycvik, je rozsah télesné vychovy v tomto tydnu 2 hodiny. Je zaddouci zatazovat vhodné
pohybové aktivity kompenzujici jednostranné fyzické zatizeni Zzaka také v pribéhu
odborného vycviku.

8. Ttidnické hodiny probihaji nejméné jedenkrat za mésic v rozsahu jedné hodiny.

9. Vyuka probiha téZ ve venkovnich prostorach skoly.

9]
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Tabulka souladu RVP a SVP
Skola: Stiedni odborné uéilisté Sedléany
Adresa: Petra Bezruce 364, 264 80 Sedl¢any

Kod a ndzev RVP: 29-51-H/01 Vyrobce potravin
Nazev SVP: 29-51-H/01 Operator primyslové vyroby potravin

RVP -minim. pocet hodin SVP —pocet vyué. hodin
za studium za studium
) ] Pocet Pocet
. . Min. pocet Min..pocet i . . tyden. celkovych
Vzdélavaci okruh tydennich celkovych. Néazev predmétu Vyug.. Vyué.
vyué. hodin vyué. hodin hodin hodin
Jazykové vzdélavani
cesky jazyk 3 96 Cesky jazyk 3 99
cizi jazyk 6 192 cizi jazyk (AJ) 6 198
Spolecenskovédni vzdélavani 3 96 Obcanska nauka 3 99
Prirodovédné vzdélavani 3 96 Chemie 1+1 33+33
Fyzika 1 33
Ekologie 1 33
Matematické vzdélavani 3 96 Matematika 3+1 99+33
Estetické vzdélavani 2 64 Cesky jazyk 2 66
Vzdélavani pro zdravi 3 96 Télesna vychova 3 99
V'zdelavanvl M komumkaclgch 3 96 Prace s pocitatem 3 99
a informac¢nich technologiich
Ekonomické vzdélavani 2 64 Ekonomika 2+1 66+33
Technologicka pFiprava 10 320 Technologie 5+3 165+99
Suroviny 3 99
Potraviny a vyziva 2+1 66+33
Technicka piiprava 4 128 Meéfteni a regulace 1 33
Technické kresleni 1 33
Stroje a zafizeni 1+3 33+99
Nauka o materialech 1 33
Vyroba a odbyt 35 1120 Odborny vycvik 35+14 1122
Disponibilni hodiny 19 608 Disponibilni hodiny 24 660
CELKEM 96 3072 77+24 2541+792

18



Cesky jazyk a literatura

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Nézev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdé¢lavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile piredmétu

Predmét Cesky jazyk a literatura vychovava Zdky ke sdélnému kultivovanému jazykovému
projevu a podili se na rozvoji jejich duchovniho Zivota.

Obecnym cilem jazykového vzdélavani je rozvijet komunikacni kompetence Zaki a naudit je
uZzivat jazyka jako prostiedku k dorozumivani a mysleni, k pfijimani, sdélovani, vyméné
informaci na ziakladé jazykovych a slohovych znalosti. K dosazeni tohoto cile pfispiva
i literarni vzdélavani a naopak literarni vzdélavani prohlubuje znalosti jazykové, kultivuje
jazykovy projev zaki.

Vzdélavani sméiuje k tomu, aby zaci uplatnovali matetsky jazyk v roviné recepce, reprodukce
a interpretace, aby vyuZivali jazykovych védomosti a dovednosti v praktickém Zivoté,
vyjadfovali se srozumitelné a souvisle, formulovali a obhajovali své nazory, chépali vyznam
kultury osobniho projevu pro spolecenské a pracovni uplatnéni, ziskavali a kriticky hodnotili
informace z riznych zdroji a ptedavali je vhodnym zptsobem s ohledem na jejich uzivatele.
Obecnym cilem literarniho vzdélavani je utvaret kladny vztah k materialnim a duchov-
nim hodnotiam, snazit se prispivat k jejich tvorbé i ochrané. Vytvoreny systém kulturnich
hodnot pomahad formovat postoje zdka a je obranou proti snadné manipulaci a intoleranci.
K dosazeni tohoto cile pfispiva i1 jazykové vzde€lavani a naopak literarni vzdélavani
prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev zakl. Vzdélani sméfuje k tomu, aby
zaci chapali vyznam umeéni pro ¢lovéka, znali cenu kulturnich pamatek a vazili si jich, uméli
vyuzivat poznatkl z teorie literatury k hlubSimu porozuméni texti a dovedli vyjadfit vlastni
zazitek z poznanych uméleckych dé€l, naucili se pracovat samostatné i v tymu, rozvijeli své
vyjadiovaci schopnosti, porozuméli odbornému i uméleckému textu a interpretovali je;j.

Prace s uméleckym textem je zaméiena zejména na vychovu k védomému, kultivovanému
Ctenafstvi. Poznani textu slouZi také k vytvareni rozmanitych komunikacnich situaci, v nichz
probiha dialog 74k s texty a ucitelem i mezi Zz4ky navzajem. Zaci jsou rovnéz vedeni
k esteticky tvofivym aktivitam.
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Charakteristika uciva

Vychazi z RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin z okruhu Vzdélavani a komunikace v ¢eském
jazyce a Estetické vzdélavani.

Predmét se sklada ze dvou oblasti, které se vzajemné prolinaji a rozvijeji. Jazykové vzdélavani
a komunikacni vychova rozvijeji komunika¢ni kompetence zakl a uci je uzivat jazyka jako
prostiedku dorozumivani a mySleni. K plnéni tohoto cile piispiva 1 literarni vzdélavani
a vychova, zvlasté prace s uméleckym textem, prohlubuji znalosti jazykové a kultivuji jazykovy
projev zaka. Prace s uméleckym textem je zamétfena predevSim na vychovu k védomému,
kultivovanému ctenéistvi.

Mezipredmétové vztahy:

Vyuka ceského jazyka a literatury vyuziva znalosti ze zakladni Skoly a mezipfedmétove se
dopliiuje s ptedméty obcanskd nauka, cizi jazyk, PSP, odborné piedméty (podle jednotlivych
ucebnich obort).

Tydenni hodinova

Rocénik Stru¢ny popis vzdélavaciho obsahu dotace

Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Opakovani pravopisu-priubézné

Komunikacni a slohova vychova, prace s textem

a ziskavani informaci

Umeéndi a literatura, prace s literarnim textem dle
zvolenych témat

Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
(Opakovani pravopisu — pribézng)

Komunikacni a slohova vychova, prace s textem

a ziskavani informaci

Umeni a literatura, prace s literarnim textem dle
zvolenych témat

Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
(Opakovani pravopisu — prubézn¢)

Komunikacni a slohova vychova, prace s textem

3. a ziskavani informaci 1
Uméni a literatura, prace s literarnim textem dle
zvolenych

témat

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postoji a preferenci hodnot

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci uplatnovali ve svém Zivotnim stylu estetickd kritéria,
chépali uméni jako specifickou vypoveéd o skutecnosti, spravné formulovali a vyjadiovali své
nazory, byli tolerantni k estetickému citéni, vkusu a zdjmu druhych lidi, ctili a chrdnili mate-
rialni i kulturni hodnoty, ziskali ptehled o kulturnim déni.
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Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materidlni zabezpeceni):

Tézisté vyuky predmétu spociva v rozvoji komunikacnich dovednosti, v nacviku doved-
nosti prijimat text véetné jeho porozuméni a interpretace, a to i text odborny. Praci ve-
douci k vytvoreni téchto dovednosti je vénovana nejveétsi ¢ast hodinové dotace. S tim uzce
souvisi probirani jazykového a slohového uciva, které navazuje na védomosti a dovednosti
zakladni Skoly a rozviji je vzhledem k spole¢enskému a profesnimu zaméfeni zakd.

V literarni vyuce prevaZzuji cetba a interpretace konkrétnich uméleckych dél nebo
ukazek, doplnéné nezbytnymi poznatky z literarni historie a teorie literatury, potfebnymi pro
po- chopenti dila a pro zédkladni kulturni piehled.

Literarni texty jsou prostiedkem nacviku kultivovaného &teni véetné vyslovnosti. Zaci jsou
rovnéZ vedeni k esteticky tvofivym aktivitdm.

(Literarni texty mohou byt vychodiskem komplexnich jazykovych rozbort.)

Jsou vyuzivany autodidaktické metody (tj. techniky samostatného uceni a prace): samostatné
prace zakl,uCeni v zZivotnich situacich, problémové uceni, tymova prace a kooperace. Soucasti
vyuky jsou i socidlné komunikativni aspekty uceni (dialogické slovni metody): napt. poznéni
textu slouzi k vytvareni rozmanitych komunikacnich situaci, v nichZz probiha dialog Zakt
s ucitelem 1 mezi zaky navzajem, vyucujici se zamétuji na rozbory nedostatkli ve vyjadfovani
zakl (popft. verejnosti).

Do vyuky jsou zafazeny hry, soutéze, simula¢ni a situa¢ni metody (napt. simulace a feSeni
konfliktl), vefejné prezentace prace zakl, popt. projektové metody vyuky ¢i realizace aktivit
nadpfedmétového charakteru,vyhledavani informaci v odbornych publikacich, ucebnicich,
na internetu. Vyuka je doplnéna exkurzemi a navstévami kulturnich akei, poptipadé besedami
se zajimavymi osobnostmi, referaty o pfectenych knihéch ¢i zhlédnutych filmech.

4

Hodnoceni vysledkia zaku

Zaci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stiedniho odborného uéilits,
Sedlcany. Ptfi hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni
pfistup k Zaktm (k zaktim s podplirnymi opatfenimi se pfistupuje individudlng).

Pribézné je hodnocen ustni, pisemny projev, slohové prace, referaty, fecnickd cviceni,
aktuality, analyza literarniho textu, diskuse.

Zohlednuje se aktivni ptistup a snaha zaka/zakyné¢, originalni a samostatné feSeni

zadanych tkoli

Prinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci

komunikativni:
e vyjadiovat se piiméfené k ucelu jednéni a komunikacéni situaci v projevech mluvenych
1 psanych

e své mySlenky a projevy formulovat srozumitelné a souvisle

e vhodné se prezentovat pii oficidlnim jednani

e naslouchat pozorné¢ druhym, Gcastnit se diskuzi (formulovat a zdlvodnit své nazory,
vyslechnout ndzory druhych a vhodné na né reagovat)

e zpracovavat vécné spravné a srozumitelné primérené narocné texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (zadosti, zivotopis, vypliiovani formulait), pouzivat
pti tom adekvatni stylistické a jazykové prostiedky

e vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
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socialni a personalni:

. kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze
1 nedostatky a pracovat sami na sob¢

. planovat svijj Zivot a pracovni kariéru

. ke svému uceni vyuzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se 1 na zaklad¢ zprosttedkovanych
zkuSenosti

. adaptovat se na pracovni prostiedi a nové pozadavky

. pracovat samostatné i v tymu

. pfijimat a plnit odpovédné svétené tkoly

. uzndvat autoritu nadfizenych

. prispivat k vytvafeni vstiicnych mezilidskych vztahii, k pfedchazeni osobnim
konfliktiim a k odstrafiovani diskriminace

pracovni (odborné):
« ziskat pozitivni vztah k povolani a k praci jako druhu lidské aktivity
« uvédomovat si rizika a dopady nezamé&stnanosti pro jedince, rodinu a spole¢nost
« umét vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli
« zajimat se o znalost prav a povinnosti svych i svych budoucich zaméstnavatelt
« porozumét zadani ukolu a ziskat informace pottebné k jeho feSeni
« kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Piedmétem se prolinaji priifezova témata Ob&an v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni
prostiedi, Clovék a svét prace a Informaéni a komunikaéni technologie. Jsou obsazena zejména
v téchto tématickych celcich: Komunikace a jeji druhy, Jazykovda a fecovd kultura,
Argumentace a diskuze, Narodni jazyk a jeho utvary, Slovotvorni Cc¢initelé subjektivni
a objektivni, Pravopis, Informatickéd vychova, Literatura o drogové problematice a problematice
alkoholismu, Cestopisy a tradice jinych zemi, Poslani obrozenecké literatury, Intolerance,
Harmonické a konfliktni vztahy, Valky 20. stoleti, Charakterové a volni vlastnosti ve sportu,
Lidska prace v literatute, Pratelstvi a kamaradstvi, Predstavitelé¢ nasSi kultury znami ve svété,
Odborny styl, Administrativni styl, aj. Pfedmét vede Zdky k tomu, aby rozvijeli zejména
kompetence komunikativni, socialni a personalni, ale i pracovni.
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1. roénik — Cesky jazyk a literatura — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 66

Vysledky vzdélavani

Pocet

Rozpis uciva .
P hodin

Mluvnice 15

Zak:

— v pisemném projevu uplatituje znalosti
ceského pravopisu

— ovéfuje a upeviuje si poznatky ziskané
na ZS

1. Opakovani a upeviiovani védo-
mosti ze zakladni Skoly
Provérka znalosti (vstupni)

— orientuje se v soustavé jazykl

2. Puvod ceStiny a jeji postaveni
mezi ostatnimi evropskymi
jazyky
narodni jazyk a jeho utvary

— v pisemném projevu uplatituje znalosti
¢eského pravopisu, prohlubuje si je
a zdokonaluje se

— pouziva nejnovejsi normativni piirucky
¢eského jazyka

— vyuziva i internetové jazykové
ptirucky

3. Hlavni principy ¢eského pra-
vopisu
— y/i po obojetnych souhlaskach
— pravopis u/u/i
— pravopis skupin bé,ve,pé/bje,vje
— pravopis skupin mé¢/mné
— pravopis ptedpon s-,z-,vz-
a predlozek s/e/,z/e/
Pravidla ¢eského pravopisu a prace
s nimi

— rozviji slovni zasobu a vyjadiovaci
schopnosti

— chépe rozdil mezi vyjadfovanim
spisovnym a nespisovnym

—rozli$i na ukazkach spisovny jazyk,
obecnou ¢estinu, dialekty

— ve vlastnim projevu voli prostiedky
adekvatni komunikac¢ni situaci,
pouziva adekvatni SZ vcéetné ptislusné
odborné terminologie

4. Slovni zasoba
—slovo
— vyznam slova
— slohové rozvrstveni SZ
— obohacovani slovni zasoby

— pracuje s nejnovej$imi normativnimi
ptiruckami CJ,

Jazykové ptirucky, zasady prace
s nimi

—rozviji praktické dovednosti v praci
s nimi

Prace s jazykovymi ptiruckami

— péstuje presnost a kulturu jazyka

— zdokonaluje své vyjadiovaci
schopnosti

— pouziva kultivované vyjadiovani

Slova jednozna¢na, mnohoznacna,
synonyma,antonyma, homonyma
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
Zakladni zplsoby tvoteni slov Zakladni zplsoby tvofeni slov
— zamyS$li se nad vyznamem a strukturou Pravopis souvisejici se stavbou slova
slov
— aplikuje zésady spravné vyslovnosti
prohlubuje si pravopisné dovednost
Sloh 15
— vysvétli funkei slohotvornych Ciniteld 5. Podstata slohu, slohotvorni ¢initelé
—rozli$i funkéni styl a v typickych funkéni styly
prikladech slohovy utvar Projevy prost¢ sdélovaci — vyjadio-
— pfipravuje se na aktivni Gi¢ast na vani ve sféfe prosté sdélovaci,
spolecenském déni pfi bézném spolecenském styku,
— vhodné se prezentuje béZna komunikace
— zdokonaluje kulturu osobniho projevu projevy monologické a dialogické,
— osvojuje si principy a normy forméalni a neformalni,
kultivovaného vyjadiovani ptfipravené a nepfipravené
a vystupovani
— vhodn¢ formuluje otazky a odpovedi Kratké informacni utvary
— uci se vnimat a poslouchat partnera Zprava
— argumentuje a obhajuje sva stanoviska,  Oznameni
vyjadiuje se v&cné spravné, jasné, Inzerat a odpoved’ na néj
srozumitelné Reklama
— zjiSt'uje pottebné informace
z dostupnych zdroja, umi si je vybirat,
orientovat se v nich a pfistupovat
k nim kriticky Projevy prosté sdélovaci
— ma piehled o dennim tisku a tisku Vypravovani
podle svych zajmu, vyjadiuje svymi Vypravéci postupy v bézné komuni-
slovy své myslenky, zazitky, ndzory kaci, v uméleckém projevu,
a postoje v publicistice
— prokazuje a zdokonaluje své Stavba vypravovani
vyjadiovaci schopnosti Charakteristické jazykové prostfedky
— objasni rozdil mezi vyjadfovanim Slohova pisemna prace
spisovnym a nespisovnym, vi, kdy je
/ne/vhodné daného vyjadfovani
/ne/uzit
— prokazuje vécné spravné, jasné
a srozumitelné vyjadfovani
Literatura 36

— zopakuje si a aktivizuje své estetické
dovednosti a znalosti ze ZS
— vysvétli nutnost sebevzdélavani

1. Uvod do literarniho u¢iva 1. ro¢-
niku, plan uciva
Beseda o kulturnim zivoté zaki,
individualni ¢etba, referaty
mluvni cviceni
techniky a druhy ¢teni
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

— orientuje se v nabidce kulturnich
instituci

— zjist'uje potrebné informace
z dostupnych zdroja, umi si je vybirat,
orientovat se v nich a pfistupovat
k nim kriticky

— vysvétli vyhody knihoven a jejich
sluzeb

2. Kulturni instituce v CR a regionu
Knihovny, jejich sluzby, noviny,
casopisy a jina periodika, internet

— vysvétli charakteristické znaky
ruznych literarnich textl a rozdily mezi
nimi

— klasifikuje literarni druhy podle
zakladnich druhti a Zanri

3. Zaklady teorie literatury
Podstata a funkce literatury
Literarni druhy a Zanry

— prohloubi si poznatky o nejstarsich
dilech svétové literatury

—uveédomi si stale aktualni odkaz téchto
del

— vyjadii vlastni prozitky z danych
uméleckych dél

4. Vybér z nejstarSich svétovych
literatur
Vybér z fecké mytologie v podani
soucasnych autorii
Vyznam Bible, biblické piibehy
v podani soucasnych autorti

— utiidi si zakladni poznatky o obdobi
ceske stiedoveke literatury

— vystihne charakteristické znaky
ruznych literarnich texta

— vysvétli vyznam osobnosti J. Husa

5. Vybér z Ceské stiedovéké litera-
tury
Nejstar$i pamatky naseho
pisemnictvi
doba Velké Moravy
Literarni pamatky doby raného
a vrcholného stfedoveku
(legendy, duchovni pisn¢, kroniky,
satiry....)
Osobnost J. Husa,literatura v dob¢
husitské

—uvede vyznamné piedstavitele
renesan¢niho uméni

— vyjadii vlastni prozitky z danych
uméleckych dél

6. Z. evropské renesancni literatury
Renesance — novy umélecky a zivot-
ni styl
Vybér z dél vyznamnych
renesancnich autorti

— charakterizuje problematiku obdobi
pobélohorského

— vysvétli pokrokovost a aktualnost
pedagogickych nazorti J. A.
Komenského

— objasni vyznam Ustni lidové
slovesnosti

7. Literatura doby pobélohorské
J. A. Komensky
Vyznam ustni lidové slovesnosti
v 17. a 18. stoleti
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, Crco s c Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
—uvédomuje si vyznam prace narodnich 8. Z literatury narodniho obrozeni

buditeld Charakteristika obdobi
— chape spolecenskou funkci divadla Vyznam prace jazykovédct a histo-

— prohlubuje si znalosti o vyznamnych rikti tohoto obdobi

predstavitelich ¢eské literatury Uloha ¢eského divadla v dobé
— vyjadri prozitky vlastni z danych narodniho obrozeni

uméleckych dél
— text interpretuje a diskutuje o ném

2. roénik — Cesky jazyk a literatura — Operator primyslové vyroby potravin
Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva Pocet hodin celkem: 66
, arioa o c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Mluvnice 15
Zak:
— aplikuje znalosti z 1. ro¢niku, 1. Hlavni principy ¢eského
— zduvodiuje pouziti gramatickych norem pravopisu
— objasni zasady spisovné vyslovnosti 2. Zvukové prostiedky a ortoepické
a fidi se jimi normy jazyka
Jazykova kultura
— v pisemném i mluveném projevu 3. Slovni druhy a jejich

— aplikuje poznatky z tvaroslovi (priabézn¢) klasifikace
gramatické tvary a jejich funkce

— charakterizuje podstatna jména, Podstatn4 jména
— vyhleda v textu, rozliSuje druhy
— vysvétli tvorbu koncovek a pouziva je

spravné v pisemném i mluveném projevu

— charakterizuje ptidavna jména, vysvétli Pfidavna jména
rozdily mezi jednotlivymi druhy,

— vysvétli jejich funkei ve véte,

—umi urcovat jejich mluvnické kategorie

— piifadi pfidavna jména ke vzorim
s ohledem na spravnou tvorbu koncovek,

—rozliSuje a vytvaii tfi stupné ptidavnych
jmen

— charakterizuje, vysvétli jejich funkci ve Zajmena
véte, rozlisi jednotlivé druhy zajmen
s ohledem na jejich pravopisné normy
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

— charakterizuje ¢islovky, rozlisi v textu,
rozezna jednotlivé druhy, odtivodni
koncovky

— spravné je pouziva v pisemném
1 mluveném projevu

Cislovky

— vysvétli vyznam sloves, charakterizuje
je s ohledem na jejich slohové vyuziti

—urc¢i zékladni mluvnické kategorie
(ndvaznost na cizi jazyk)

— objasni na ptikladech vztah mezi
koncovkou
sloves v minulém Case a jeho podmétem,
aplikuje v praxi

Slovesa

Shoda podmétu s prisudkem

— vysvétli rozdil mezi ohebnymi
a neohebnymi slovnimi druhy

— vyjmenuje je a objasni jejich funkci ve
vete

Neohebné slovni druhy

Sloh

15

— vystihne charakteristické znaky téchto
projevi

—rozlisi jednotlivé typy

— vysvétli funkéni styl a jeho jazykové
prostiedky

Projevy prosté sdélovaci,
administrativni, prakticky odborné

— poukaze na prednosti kultivovaného
pisemného projevu, rozlisi pouziti slov
z jednotlivych jazykovych rovin

— vyuziva poznatkll z tvaroslovi
a ortografie

Osobni dopis

— objasni funkeci popisu, jeho charakte-
ristické znaky

— odborné se vyjadiuje o jevech svého
oboru — terminologie

Popis a charakteristika

— prokéaze znalost zékladnich administra-
tivnich projevl a schopnost aplikace
teoretickych v€domosti v praxi

— presné ,jasné a srozumiteln¢ formuluje
mysSlenky

— aplikuje ziskané védomosti s ohledem
na ucebni obor zakl

Administrativni styl a jeho
utvary
Utedni dopis

Literatura

36
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

Z4k:

— ovetuje si zdkladni ucivo z 1. ro¢niku,
zejména zakladni literdrni pojmy
v navaznosti na konkrétni literarni dila

Romantismus a jeho piedstavitelé —
vyznam Mdachova dila

— rozpozna charakteristické rysy realismu
v riznych druzich uméni

— jmenuje hlavni pfedstavitele v ceské
literatufe v kontextu doby, zatradi i své-
tové autory (Cetba a interpretace textu)

1. Realismus v Ceské a
svétové literature

— vysvétli znaky kritického realismu a vy-
znam K. Havli¢ka Borovského pro mo-
derni ¢eskou zurnalistiku

— objasni zékladni znaky fejetonu, dokaze
jej najit v soucasném tisku

— objasni na ptikladech socialni probléma-
tiku doby, poukaZe na jeji realistické
zobrazeni (prokaze znalost rysi realismu
na zaklad¢ interpretace textu)

Kriticky realismus v ¢eské literatuie
K. Havli¢ek Borovsky,
B. Némcova

— vysvétli podstatu kritického realismu na
dilech Ceskych autorii z konce 19. stoleti

— objasni specifickou funkci divadla na
konci 19. stoleti

— porovna drama v jevistni a knizni podobé

2. Ceska poezie 2. poloviny

19. stoleti

Tvorba méjovci, ruchovei, lumirovced,
Realismus v historické a venkovské
proze

— prokaze znalost socialni problematiky
tehdejSiho venkova na zéklad¢ Cetby
konkrétnich d¢€l, porovna se sou¢asnym
stavem

3. Ceska literatura z konce 19. stoleti
Literarni moderna

— porovna zpracovani venkovské
problematiky v proze a dramatu
(na zéklad¢ textu pochopi i d€jinny
kontext)
— vysvétli socidlni a narodnostni
problematiku
na zaklad¢€ poznatki z tvorby P. Bezruce
— objasni antimilitaristicky postoj v dile
F. Sramka

4. Ceska4 literatura na pielomu 19.
a 20. stoleti
Generace buficlt

— jednotlivé autory zatadi Casové
iz hlediska umé¢leckého smérujicich
— charakterizuje typicka dila autorti na
zaklad¢ Cetby a interpretace textu

5. Souhrnné opakovani
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3. ro¢nik — Cesky jazyk a literatura — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

, Crxo A c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Mluvnice 10
Zak:
— péstuje presnost a kulturu jazyka 1. Uvod do udiva 3. ro¢niku
— tidi se zdsadami spravné vyslovnosti, 2. Procvi¢ovani zakladnich znalosti
v pisemném projevu uplatiluje zasady Hlavni zasady ¢eského pravopisu
ceského pravopisu Souhrnné opakovani mluvnického
— rozliSuje spisovny jazyk, obecnou uciva
cestinu a dialekty Jazykova kultura
— ve vlastnim projevu voli prostiedky Zvukové prostiedky a ortoepické
adekvatni komunikac¢ni situaci normy jazyka
— zdokonaluje se ve znalosti jazykového 3. Druhy vét
systému Druhy vét podle obsahu
— odhaluje a odstranuje jazykové Druhy vét z gramatického
a styliza¢ni nedostatky a komunikacniho hlediska
— ovlada a uplatiiuje zakladni principy jeho  Shoda pfisudku s podmétem
vystavby Druhy vét podle slozeni
— prohlubuje si znalosti pravopisu, Stavba a tvorba komunikatu
jazykové dovednosti
— orientuje se ve vystavbé textu
Sloh 6

— ptedvede samostatny slovni projev
— vhodné se prezentuje

. Slohova cviéeni

Graficka a formalni aprava
jednotlivych pisemnych projevi

— argumentuje a obhajuje sva stanoviska

— klade otdzky a vhodn¢ formuluje
odpoveédi

— samostatné zpracovava informace

Ziskavani a zpracovani informaci
z textu, jejich tfidéni a hodnoceni

— sestavi Zivotopis

— vyjadfuje se vécné spravng, jasné
a srozumitelné

— posoudi kompozici projevu, jeho slovni
zasobu a skladbu

2. Zivotopis

— objasni podstatu vykladu

— vyjadfuje se vécné spravné, presné
a srozumitelné

— odhaluje a odstranuje jazykové
a styliza¢ni nedostatky

— ovlada a uplatiiuje zakladni principy
vystavby vykladu

— odborné se vyjadiuje o jevech svého

3. Vyklad

Technika a druhy cteni
Orientace v textu
Recnické projevy
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

oboru v zékladnich Gtvarech odborného
stylu

— zjist'uje si potrebné informace z dostup-
nych zdrojii, umi si je vybirat,

— rozumi obsahu textu i jeho ¢astem

— pofizuje z odbor. textu vypisky
a konspekty

Literatura

17

— prohlubuje sviij z4jem o literaturu,
uvédomuje si nutnost sebevzdélavani

— utiidi si zakladni znalosti

— zopakuje si a aktivizuje své védomosti

1. Prehled literarniho uciva
3. ro¢niku
Beseda o kulturnim Zivoté zaku,
individudlni Cetba, referaty

— vysvétli vztah literatury k politické
a hospodarské situaci doby 20. a 30. let
— charakterizuje toto obdobi,uvédomi si
narodni povédomi v literatuie

— seznami se s Haskovym dilem, jeho
vyznamem, samostatn¢ vyhledava
informace

—uvede vyznamné piedstavitele

— vyjadfi vlastni prozitky z danych
uméleckych dél

— vysvétli hlavni literdrni sméry a uvede
jejich predstavitele v kontextu doby

— objasni pojem proletaiské
umeéni,socialni
balada, poetismus, surrealismus

2. Z literatury mezi 1. a 2. svétovou
valkou

Vilka v literatuie 20. stoleti
Jaroslav Hasek

Vybér z d¢l autori ceské mezi-
valecné literatury (poezie, proza,
drama)

— vysvétli vyznam osobnosti Karla Capka
a jeho dila

— piiblizi pokrokovost a aktudlnost
nazort K. Capka a zdtirazni jeho
humanisticky a protivalecny postoj

— zajima se o kvalitni literarni dila

Karel Capek
Z dramatické tvorby Karla Capka

—uveédomuje si vyznam divadla ve 20.
a 30.letech

— objasni nové prvky v divadelni praci
Voskovce a Wericha

— vyjadfi vlastni prozitky z danych
uméleckych dél

— aktivné poznava divadlo soucasné
a minulé

3. Ceské divadlo 20. a 30. let
(avantgardni divadlo,
improvizace,
alegorie)

— charakterizuje literarni tvorbu v dobé
2. svétove valky a po valce

4. Ceska a svétova literatura
po 2. svétové valce
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Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
— zajima se o literarni tvorbu 5. Z dél spisovateli publikujicich
— uvédomuje si aktudlni odkaz literarnich ve 2. poloviné 20. stoleti
del
— vyjadiuje vlastni prozitky z danych
umeéleckych dél

— interpretuje text a debatuje o ném
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Anglicky jazyk

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci dovedli:

komunikovat v ramci zékladnich témat, vyménovat si nazory a informace tykajici se
znamych témat vSeobecnych 1 odbornych v projevech mluvenych i psanych, volit
vhodné komunikacni strategie a jazykové prostfedky, vyjadiovat srozumitelné hlavni
myslenky

efektivné pracovat s cizojazyénym textem, vcetné jednodu$$iho odborného textu,
vyuzivat text jako zdroj poznani i jako prostiedku ke zkvalitiovani svych jazykovych
znalosti

ziskavat informace o svéte, zvlasté o zemich studovaného jazyka a ziskané poznatky
vyuzivat ke komunikaci

pracovat se slovniky, jazykovymi aj. pfiruCkami, popf. 1 s dal$imi zdroji informaci jako
jsou odborné Casopisy, v cizim jazyce vetn¢ internetu

vyuzivat prace s témito informacnimi zdroji ke studiu jazyka i k prohlubovéani svych
vSeobecnych védomosti a dovednosti

efektivné se ucit cizi jazyk, vyuzivat védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce
matef'ského jazyka pfi studiu ciziho jazyka

chapat a respektovat tradice, zvyky a odlisné socidlni a kulturni hodnoty jinych néarodi
a jazykovych oblasti a ve vztahu k ptedstaviteliim jinych kultur se projevovat v souladu
se zasadami demokracie

aplikovat znalosti z matematiky pfi feSeni pracovnich ukoll v anglickém jazyce
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Charakteristika ucdiva:

U¢ivo je rozdéleno do ctyt zakladnich oblasti:
a) BéZna konverzacni témata

b) Odborna konverza¢ni témata

c¢) Gramatika

d) Re¢ové dovednosti

e) Poznatky o zemich studovaného jazyka

ocnik [Strucny popis vzdélavaciho obsahu [T'ydenni hodinova dotace

Jazykové prostredky
Vseobecna konverzacni témata
Odborna konverzac¢ni témata
Recové dovednosti

Poznatky o zemich studovaného
jazyka

Jazykové prostredky
Vseobecna konverzacni témata
Odborna konverzacni témata
Recové dovednosti

Poznatky o zemich studovaného
jazyka

Jazykové prostiedky
Vseobecna konverzac¢ni témata
Odborna konverzacni témata

3. Projekt na odborné téma 2
Retové dovednosti

Poznatky o zemich studovaného
jazyka

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postoji a preferenci hodnot:

Soucasti vyuky anglického jazyka je vést zaky k pochopeni pravidel souziti v demokratické
spole¢nosti. U¢i je se podle nich chovat, respektovat je nejen pii vzdjemné spolupraci ve skole,
ale aplikovat je i na pracovisti, at’ jiz v Ceské republice nebo v zahrani¢i. VyuZiti nejrizngjsich
zdroju zéka seznamuje s moznostmi samostatného ziskavani dilezitych ¢i uziteCnych informaci.
V neposledni tfadé zdka vede k citlivému pfistupu k zivotnimu prostfedi, zejména pii vybéru
vhodnych surovin, technologickych postupii, Cisticich a mycich prostfedkii. Syntézou vsech
uvedenych vlivil jsou formovany jeho hodnoty, city, postoje a preference.

BéZna konverzaéni témata zahrnuji tematické okruhy jako naptiklad: osobni tdaje a Zivotopis,
diim a domov, volny Cas a zabava, jidlo a napoje, sluzby, cestovani, péce o zdravi, kazdodenni
zivot, nakupovani, vzdélani, Ceska republika, zemé dané jazykové oblasti, prace a zaméstnani,
ziskavani a poskytovani informaci v oblasti osobni, vefejné, vzdélavaci a pracovni, nakupovani,
dopis, vzkaz, blahoptani, obraty k zahdjeni a ukonceni komunikace; po-zdrav, prosba, zadost,
pode€kovani, vyjadieni souhlasu, nesouhlasu; nakupovani jizdenek a vstupenek, zbozi,
obcerstveni, uvedeni do spolecnosti, objedndvka v restauraci, sjedndni schizky, jednani
s budoucim zaméstnavatelem, informovani se na sluzby, objedndvka sluzby, dotazy
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v informaénim stfedisku a na ulici v neznamém meésté, oficialni nebo obchodni odmitnuti,
zklamani, nadéje, obavy, projevy radosti.

Mezipiedmétové vztahy:

Vseobecna konverzacni témata vyuZzivaji meziptedmétové vztahy s obcanskou naukou.
Odborna konverzacni témata vychazeji zejména z obsahu jednotlivych odbornych piedméti:
technologie, cukrafskd vyroba, suroviny, stroje a zafizeni, dale z predmétii ekologie, ekono-
mika a z pozadavkli odborného vycviku. K vyhleddvani novych trendii a informaci se vyuZzivaji
také znalosti ziskané v pfedmétu prace s pocitacem.

Gramatika je pojata jako podpirny prostiedek k ziskani praktickych kompetenci v oblasti re-
ceptivni 1 produktivni, vyuziva spoluprace s ceskym jazykem.

Projekt vede k praktické aplikaci ziskanych poznatkli a dovednosti pro obor cukraf.

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materidlni zabezpeceni):

Vzdélavani v cizim jazyce navazuje na RVP a sméfuje k osvojeni kvalitni Grovné jazykovych
znalosti a komunikativnich dovednosti, kterda odpovida stupnicim A2+ (B1) podle spolecného
evropského referencniho ramce pro jazyky. Rozsah produktivni slovni zasoby €ini pfiblizné 320
lexikélnich jednotek za rok. Z toho obecné odborna a odborna terminologie tvoti vice nez 50%
slovni zdsoby za studium. Slovni zasoba konverzatnich témat je pfizplisobena obsahu
odbornych predmétii a potiebam odborného vycviku. V pozadavcich na vysledky vzdélavani je
tieba citlivé zvazit moznosti konkrétniho kolektivu ¢i zdka. V nékterych ptipadech je mozno
pozadovat pouze zapamatovani si daného jevu namisto pochopeni, reprodukovani namisto
objasnéni apod. Je zadouci pouzivat aktivizujici didaktické metody, organizovat Cinnosti
podporujici zvySenou myslenkovou aktivitu 74k, objevovat pro zaky strategie uceni. Soucdasti
vyuky mohou byt i ukoly zadané k samostatnému domacimu vypracovani a to pro celou
skupinu ¢i v piipadé potieby individudlné. Hodnoceni domécich ukoli se promita
do vysledného hodnoceni zaka.

K podpote vyuky jazykil je vhodné pouzivat vedle tradi¢nich (mapy, ukazky textd, slovniky)
1 multimedidlni vyukové programy a internet, integrovat odborny jazyk do vyuky vcetné
odborného vycviku, organizovat vyménné zdjezdy jako podplrné aktivity pro poznavani Zivota
v multikulturni spole¢nosti, podporovat vedeni jazykového portfolia. Je vhodné vyuku
orientovat prakticky, se zaméfenim na fecové dovednosti a postupné zkvalitnovani jazykové
spravnosti projevu, uplatiovat vyukové metody zprostiedkovavajici zakiim techniky samo-
statného uceni a feSeni problémi i tymové spolupréce.

Vyucovaci proces by mél smétovat k motivaci zaki ke studiu jazyki zafazenim her, soutézi.

Hodnoceni vysledku zaki:

Zaci jsou hodnoceni priib&zné v souladu se Skolnim fadem Stiedniho odborného uéilisté,
Sedlcany. Ptfi hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni
pfistup k zaklim (k Zakim s podplirnymi opatfenimi se pfistupuje individudlng€). Pribézné je
hodnocen ustni a pisemny projev, schopnost porozumét anglickému mluvenému slovu, referaty,
aktuality, V kone¢ném hodnoceni se promita i aktivni pfistup Zaka ke studiu anglického jazyka,
jeho samostatnost, schopnost produktivni spoluprace v kolektivu atd. Pii hodnoceni je duraz
kladen na schopnost samostatné aplikace ziskanych poznatkli v praxi, zejména v oblasti
efektivni komunikace v cizim jazyce.
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Prinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci:

komunikativni:

vyjadiovat se priméiené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych
1 psanych

své myslenky a projevy formulovat srozumiteln€ a souvisle

pfipravovat se na aktivni zivot v multikulturni spole¢nosti

osvojovat si praktické tfeCové dovednosti ciziho jazyka jako ndstroje dorozuméni
v situacich kazdodenniho osobniho a pracovniho zivota

naslouchat pozorn¢ druhym, ucastnit se diskuzi (formulovat a zdiivodnit své néazory,
vyslechnout nazory druhych a vhodné na né reagovat)

zpracovavat véené spravné a srozumitelné pfimérené narocné texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (Zadosti, Zivotopis, vypliiovani formulaiti), pouZzivat
pii tom adekvatni stylistické a jazykové prostiedky

roz§ifovat své znalosti o svété a vyuzivat vsechny moderni informacni zdroje

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze
1 nedostatky a pracovat sami na sob¢

planovat sviij Zivot a pracovni kariéru

ke svému uceni vyuzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se 1 na zakladé zprostfed-kovanych
zkuSenosti

adaptovat se na pracovni prostfedi a nové pozadavky

pracovat samostatné 1 v tymu

pfijimat a plnit odpovédné svétene ukoly

uznavat autoritu nadiizenych

piispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht, k predchdzeni osobnim
konfliktiim a k odstrafiovani diskriminace

pracovni (odborné):

vyuzivat v ramci vyuky anglického jazyka poznatkl ziskanych v ostatnich odbornych
predmétech.

uvédomovat si rizika a dopady nezaméstnanosti pro jedince, rodinu a spole¢nost

umét vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli

porozumét zadani tikolu a ziskat informace potiebné k jeho feseni

vyhleddvat nové informace a trendy v oboru na webovych strankéach

kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Predmétem prolinaji v§echna prifezova témata a zobrazuji se v jednotlivych tematickych
celcich
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1. ro¢nik — Anglicky jazyk — Operator prumyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva Pocet hodin celkem: 66
Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva .

y y P hodin
Zak: 1. Recové dovednosti 14
- Cte s porozumeénim piimefené naro¢né - Poslech s porozuménim

texty - Cteni s porozuménim, reprodukce
- pracuje se slovniky textu

Pisemny projev

Jednoduchy pieklad textu

Reakce na otazky

Dialogy na dané téma

Situacni hrani roli

Vlastni monologicky projev
(vyjadieni ndzoru, navrhu, prosby,
omluvy, preferenci, souhlasu,

- v ustnim a pisemném projevu uplatituje
osvojena gramaticka pravidla

nesouhlasu

Zak: 2. Jazykové prostredky 24

- vyslovuje co nejblize ptirozené - Slovni z4soba a jeji tvoteni
vyslovnosti - Vyslovnost

- aplikuje vhodné slovni zdsobu v danych - Grafick4 podoba jazyka a pravopis
komunikacnich situacich a vybranou — Zékladni pravidla vyslovnosti
zékladni odbornou slovni zdsobu svého  — Anglicka abeceda
oboru — Sloveso fo be

- uplatiuje vhodnym zptsobem zaklad. — Sloveso to have (have got)
zplsoby tvofeni slov a vyuziva je pro — Zékladni principy uziti ¢lenti
porozumeéni textu 1 ve vlastnim projevu | — Zakladni ¢islovky 1 — milion

- v pisemném projevu uplatiiuje — Infinitiv, rozkazovaci zpisob
spravnou grafickou podobu jazyka — Ukazovaci zdjmena this a that

- pi praci se slovnikem zohlediiuje rozdily — MnoZzné ¢islo podstatnych jmen
v Ceské a anglické abeced¢ — Rod podstatnych jmen, rod

— hlaskuje své jméno a psana slova pfidavnych jmen

—ovlada a spravné pouziva tvary slovesa — Pfivlastiiovaci zajmena samostatna
to be a to have v ptitomném case, a nesamostatna
v jednotném i mnozném Ccisle — Ptivlastiiovaci 2. pad

— reprodukuje a pouZziva vyrazy jako — Priib&hovy piitomny Cas
have,breakfast, have a shower — Tazaci dovétky

— spravné chape pouZiti have got

— vhodné pfifazuje ¢leny ve zndmych
spojenich a vétSinou spravné pouzije ¢len
1 v novych spojenich

— ovlada a spravné pouziva zakladni
¢islovky

— tvofi infinitiv a rozkazovaci zptsob

— spravné pouziva zajmena this/that,
these/those

— ovlada tvorbu mnozného ¢isla podst.

Zpusobova slovesa

— Pfedmétny tvar zdjmen — pouZiti
predlozek

— Potédek slov ve véte

— Ptitomny cas prosty vyznamovych
sloves

— Otazky s tazacimi zéjmeny

— Budouci ¢as prosty

— Vazba fto be going to

— Konstrukce — other, another, others
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Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin

jmen, spravné rozliSuje pravidelna — Radové ¢&islovky, datum, letopodet,
a nepravidelna podst. jména dny v tydnu a souvisejici predlozky.

— spravné pouziva rod ve vztahu k muzi,
zeng, ditéti, zvifeti a véci

— bezchybné ovlada a reprodukuje zajmena
pfivlastiovaci nesamostatna a samostatna

— spravné chape pouziti ptivlasti. 2. padu

—rozliSuje, spravné tvoii a pouziva
pfitomny Cas prosty a pribéhovy

— pouziva pomocné sloveso do a rozumi
jeho funkci — utvofti otazku a zapor
s pomocnym slovesem do/does,spravné
vytvaii otdzky s tdzacimi zajmeny

— spravné chape tvorbu tazacich dovétkl

—rozliSuje vyznam a umi ve vété pouZit
slovesa can, may, must — ovlada tvoteni
otazky

— vytvari véty se spravnym slovosledem

— ovlada alesponi tfi zplisoby vyjadieni
budoucnosti a umi je spravné pouzit

— spravné chape pouziti other, another,
others

- napiSe a spravné precte datum, letopocet,
dny a mésice s pouzitim fadovych
C¢islovek a se spravnou piedlozkou

Z4k: 3. B¢Zna konverzacni témata
— pouzije podle situace vhodny pozdrav, — Pozdravy pii setkani a louceni, dny
pii vybéru zohledni Cas a miru v tydnu, mésice v roce, ro¢ni obdobi 20
formalnosti — Ur¢ovani ¢asu — What's the time?
— pouziva jednoduché znamé zdvofiilostni =~ — Rodina, rodinné vztahy
fraze — Dotazy na ulici v neznamém mést¢,
— zdvorile se zeptad na Cas a spravné odpovi ~ popis cesty
na otazku ,,Kolik je hodin?* — V obchodé, nakupovani
— pozéada partnera o zopakovani pronesené - Jidlo a napoje
vypovedi
— ptedstavi sebe, ¢i druhou osobu
— hovofi souvisle na téma Ma rodina
a pouziva slovni zasobu oznacujici ¢leny
nejuzsi rodiny
— reprodukuje jednoduchy popis osoby
(jméno, vek, vzhled)
— v neznamém prostiedi se zepta na cestu
a stejn¢ tak 1 poda podrobné informace
o0 cesté jinym osobam
— pozadé o zbozi v obchodé (zejména
o potraviny, zakladni obleCeni), zepta se
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Vysledky vzdélavani

Pocet

Rozpis uciva .
P hodin

na cenu nebo zda si mize obleceni
vyzkouset, upfesni pozadavek (velikost,
barvu), vyjadii mnozstvi zbozi a fekne,
zda si zbozi vezme ¢i ne

— pfevede dosud pouZzivané britské
jednotky (libra, pinta);

— vymeéiuje si informace v rdmci fizeného
dialogu

— iniciuje dialog na procvicena témata

Z4k:

— ovlada zékladni slovni zdsobu
potravinaiskych vyrobnich postupt

— dokaze nalézt pfislusné odborné vyrazy
v cizojazy¢ném slovniku

4. Odborna konverzacni témata:

— Zakladni slovni zasoba potiebna pro
obor — potraviny, suroviny,
pomucky a vyrobky

Zak:

- ma znalosti o zékladnich geografickych,
demografickych, hospodatskych,
politickych, kulturnich faktorech
anglicky mluvicich zemi, vCetné
poznatkl z oboru, v porovnani s realiemi
CR

- zna zakladni spolecenské zvyklosti
a sociokulturni specifika téchto zemi ve
srovnani se zvyklostmi v CR, uplatiiuje
je vhodné v komunikaci a pfi feSeni
problémi

5. Poznatky o zemich studovaného
jazyka

- Vybrané poznatky v§eobecného
1 odborného charakteru k poznani
anglicky mluvicich zemi v kontextu
znalosti o Ceské republice

2. ro¢nik — Anglicky jazyk — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 66

- pracuje se slovniky

- v Gstnim a pisemném projevu
uplatituje osvojend gramaticka
pravidla

Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva .
y y P hodin
Zak: 1. Recové dovednosti 14
- Cte s porozuménim piiméefené naroéné - Poslech s porozuménim
texty - Cteni s porozuménim, reprodukce textu

Pisemny projev

Jednoduchy preklad textu

Reakce na otazky

Dialogy na dané téma

Situa¢ni hrani roli

Vlastni monologicky projev (vyjadieni
nazoru, navrhu, prosby, omluvy,
preferenci, souhlasu, nesouhlasu
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Vysledky vzdélavani

e Pocet
Rozpis uciva

hodin
Zak: 2. Jazykové prostiedky 24
- vyslovuje co nejblize prirozené - Slovni zasoba a jeji tvofeni
vyslovnosti - Vyslovnost

- aplikuje vhodné slovni zadsobu
v danych komunikaénich situacich
a vybranou zékladni odbornou slovni
zasobu svého oboru

- uplatituje vhodnym zptisobem
zakladni zplsoby tvofeni slov
a vyuziva je pro porozumeéni textu
1 ve vlastnim projevu

- v pisemném projevu uplatiuje
spravnou grafickou podobu jazyka

— pouziva pfi popisu mista vazbu There
is/are a potiebné predlozky;

— reprodukuje zakladni pravidla pro
pouziti vyrazi some, any, no —
aplikuje je v konkrétni véte

— rozumi vyznamu sloZenin some — any
— no a aplikuje na né stejnd pravidla

— rozezné min. Cas v ¢esting 1 anglicting

— v zavislosti na osobé& spravné pouziva
tvary minulého ¢asu slovesa fo be

— ilustruje rozdil v tvofeni minulého
¢asu u pravidelnych a nepravidelnych
sloves

— spravné vyslovuje minuly ¢as
pravidel. sloves konc¢icichna fr a d

— aplikuje pravidla o pouZiti
pomocného slovesa do na tvorbu
otazky a zaporu v minulém Case

— spravné chape a pouziva konstrukci
trpného rodu v riznych casech

—rozliSuje ptidavna jména a piislovce

— ovlada a spravné aplikuje pravidla pro
tvofeni druhého a tretiho stupné
jedno-, dvou- i viceslabi¢nych
ptidavnych jmen

—rozliSuje pravidelné a nepravidelné
stupniovani — ovlada nepravidelné
stuptiovani ptid. jmen good a bad

— spravné vyslovuje druhy a tfeti stupen
pfidavnych jmen

—rozliSuje pfimou a nepiimou otazku

Graficka podoba jazyka a pravopis
— Vazba There is, There are
— Pouziti some, any, no
— Minuly ¢as prosty pomocnych
a vyznamovych sloves
— Nepravidelna slovesa
— Trpny rod
— Stupiiovani ptidavnych jmen
— Ptislovce — stupfiovani
— Pfim4 a neptfima otadzka
— Podstatna jména pocitatelnd a nepocitatelna —
vyjadieni mnoZstvi
— Pouziti every, each, both, all
— Podminovaci zplisob ptfitomny
— Jeden zapor ve véte
— Postaveni pfislovci ve véte
— Spojka that
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

—rozliSuje podstatna jména pocitatelna
a nepocitatelna a spravné s nimi spoji
vyrazy oznacujici mnozstvi: mnoho,
malo, par a trochu

— spravné chéape a zatazuje do
souvislosti every, each, both a all

— objasni vyznam a pouZziti podminov.
zpusobu a spravné pouzije would
a should

— pfi tvofeni véty respektuje pravidlo
o jediném zaporu v anglické véteé

— spravné pouziva vyraz any misto
dal$iho zaporu

— spravné pouziva prislovce ve vété

— chépe spravné pouziti spojky that

— v jednoduchych vétach popise byt
popt. dim, ve kterém bydli a zatizeni
jednotlivych mistnosti

— formuluje jednoduse sd€leni
o prub¢hu dne

— vede jednoduchou konverzaci na toto
téma

— kratce pohovoti o riznych druzich
sportu a popise v jednoduchych
vétach své zaliby a zajmy, kterym se
vénuje ve volném case

— zapiSe a reprodukuje zajmy a zaliby
ostatnich, vede jednoduchou
konverzaci na téma uceni
a vzdélavani

— vyjmenuje nejcastéji vyuzivané
dopravni prostfedky a divody, kvili
kterym lidé cestuji

— odhadne vyznam sdé€leni na letaku

— rozumi slovni zasobé& popisujici
jednotliva povoléani a kazdé z nich
struén¢ charakterizuje

— disponuje zakladnimi znalostmi o CR
(geografické znalosti, obyvatelstvo
atd.) a reprodukuje kratky monolog
na toto téma

Zak:

— ovlada zékladni slovni zasobu
potravinatskych vyrobnich postupii

— dokaze nalézt ptislusné odborné
vyrazy v cizojazycném slovniku

3. Bézna konverzacni témata
— Bydleni
— Prubéh dne
— Vyuziti volného casu
— Zaliby, sport
— UcCeni a vzdélavani
— Cestovani
— Povolani
— Ceska republika

4. Odborna konverzacni témata
— Nazvy zékladnich potravinaiskych
postupil — stru¢né vyrobni recepty

20
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Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: 5. Poznatky o zemich studovaného 3
- ma znalosti o zékladnich jazyka

geografickych, demografickych, - Vybrané poznatky vSeobecného

hospodaiskych, politickych, i odborného charakteru k poznani

kulturnich faktorech anglicky anglicky mluvicich zemi v kontextu

mluvicich zemi, véetné poznatkt znalosti o Ceské republice

z oboru, v porovnani s realiemi CR

- zna zékladni spolecenské zvyklosti
a sociokulturni specifika téchto zemi
ve srovnani se zvyklostmi v CR,
uplatiiuyje je vhodné v komunikaci
a pfi feSeni problému

3. ro¢nik — Anglicky jazyk — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva Pocet hodin celkem: 66
Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva .

y y P hodin
Zak: 1. Recové dovednosti 14
- Cte s porozuménim piimefené naro¢né - Poslech s porozuménim

texty - Cteni s porozuménim, reprodukce
- pracuje se slovniky textu

Pisemny projev

Jednoduchy pieklad textu

Reakce na otazky

Dialogy na dané téma

Situa¢ni hrani roli

Vlastni monologicky projev
(vyjadieni ndzoru, navrhu, prosby,
omluvy, preferenci, souhlasu,
nesouhlasu)

- v ustnim a pisemném projevu uplatituje
osvojena gramaticka pravidla
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Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 2. Jazykové prostredky 24
- vyslovuje co nejblize prirozené - Slovni z4soba a jeji tvofeni
vyslovnosti - Vyslovnost
- aplikuje vhodné slov. zdsobu v danych - Graficka podoba jazyka a pravopis
komunikacnich situacich a vybranou — Ugelovy infinitiv
zakladni odbornou slovni zasobu svého  — Nepiimy predmét
oboru — Vztazné zajmena
- uplatituje vhodnym zptsobem zakladni — Pfedptitomny ¢as prosty a prib&hovy
zpisoby tvofeni slov a vyuziva je pro — Zé&jmena zvratna a zdlraznovaci
porozuméni textu i ve vlastnim projevu  — Vazba Let us
- v pisemném projevu uplatiiuje spravnou  — Dal$i vyznamy may a must
grafickou podobu jazyka — Opisy modalnich sloves
— chape vyznam a pouZiti ucelového — Zastupné one/ones
infinitivu — Vazba ptedmétu s infinitivem
—rozezna ptimy a nepiimy piedmét — Vazba podmétu s infinitivem
— ovlada pouziti vztaznych zajmen — Nepiima fec a ¢asova souslednost
— rozpozna piedpfitomny ¢as v textu — Casové véty
— objasni jeho gramatickou konstrukci — Podminovaci zptsob minuly
— pouzije jej pro vyjadieni jasné a podminkova souvéti
souvislosti s pfitomnosti — Gerundium
—rozliSuje mezi minulym a pfedpfitomnym — Slovesa zmény stavu
Casem

— chépe a dokaze pouzit zvratna
a zdlraziiovaci zdjmena

— vyuZzije k vyjadfeni vazbu Let us

— pouziva sloveso may ve vyznamu smét
nebo mozn4, sloveso must ve vyznamu
muset, ur¢ité¢ zdirazilovaci zajmena

— objasni diivody a principy pouziti opist
modalnich sloves can, may, must a na
tomto zakladé je vhodné pouzije
v pfitomném, budoucim,minulém case
a pfedpfitomném Case

— ovlada pouziti zastupného one/ones
misto podstatného jména

— chape pouziti vazeb infinitivu
s podmétem nebo piedmétem pro
zkraceni véty

— objasni posuny ¢asll v nepiimé feci
a rozpozna je v textu

— identifikuje v textu véty ¢asové a pod-
minkové s odkazem na budoucnost

— objasni pouziti pfitomného casu prostého
s vyznamem budoucim

— vybavuje si ¢asové a podminkové spojky
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Vysledky vzdélavani Rozpis uciva

Pocet
hodin

—rozli$i podmifiovaci zpiisob pritomny
a minuly

— objasni tfi typy podminkovych souvéti

— spravné vyslovuje koncové —ing

—rozliSuje rizné tvary na -ing, jejich
vyznam a pouziti a gramatické chovani
(podstatné jméno slovesné, gerundium,
prabéhovy Cas,...)

— vhodné pouZiva sloves vyjadiujicich
zmeény stavu k vyjadreni rychlosti zmén

— ovlada nejcastejsi idiomaticka spojenti

Z4k: 3. BéZna konverzacni témata
— pohovoti o aktivitich béhem zékladnich  — Prazdniny a dovolena
prazdnin a dovolenych — Pocasi
— rozumi a uplatituje slovni zédsobu po- — Zivotopis
uzivanou pii bézné konverzaci o poCasi  — Péce o zdravi
— rozumi reprodukované predpovédi poCasi — Obleceni a moda
— napise vlastni Zivotopis uréeny jako — Anglicky mluvici zemé
ptiloha k zadosti o zaméstnani
— reprodukuje sviij zivotopis souvisle
a zatadi do n¢j dalsi dopliujici informace
(rodina, konicky atd.)
— pojmenuje bézné zdravotni potize
(bolesti, nemoci, zranéni) a pouzije tyto
védomosti v typovych situacich
— rozumi nazviim nemoci a béznych diet
— popise zakladni druhy oblecenti,
formuluje sviij vztah k méode
— vybavi si hlavni zem¢, ve kterych je
anglictina ufednim jazykem a stru¢né je
charakterizuje
— jinak formuluje sd€leni
— reprodukuje jednodussi mluveny text

— dokaze pohovofit se zdkaznikem 4. Odborna konverzacni témata
o tématice vyroby potravin Zakladni konverzace se zakaznikem

— dobfe se orientuje v tisténém
1 internetovém cizojazy¢ném
slovniku pfi hledani odbornych vyrazi

— orientuje se v anglickém textu na webovych
strankéach a dokdze k nému kriticky
piistupovat

20
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Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
- ma znalosti o zakladnich geografickych, 5. Poznatky o zemich studovaného 3
demografickych, hospodatskych, jazyka
politickych, kulturnich faktorech - Vybrané poznatky vSeobecného
anglicky mluvicich zemi, v¢etné i odborného charakteru k poznani
poznatkl z oboru, v porovnani s redliemi = anglicky mluvicich zemi v kontextu
CR znalosti o Ceské republice

- zna zakladni spolecenské zvyklosti
a sociokulturni specifika téchto zemi ve
srovnani se zvyklostmi v CR, uplatiiuje
je vhodné v komunikaci a pfi feSeni
problémil
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Obcanska nauka

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdé¢lavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

V pfedmétu obcanska nauka se Zaci uci analyzovat a definovat vztah sebe jako jedince
(subjektu) a okolniho svéta (objektu). Rozviji své komunikativni kompetence, ztotoziuje se se
zakladnimi typy chovéani a normami ve spole€nosti (se zaméfenim na své budouci pracovni za-
fazeni i socialni role). Vyuka sméfuje predevsim k pozitivnimu ovlivnéni hodnotové orientace
zakl tak, aby byli sluSnymi lidmi a informovanymi aktivnimi obCany svého demokratického
statu. Obcanskd nauka také uci zaky kriticky myslet, nenechat se manipulovat a co nejvice
rozumét svétu, vnémz ziji. Kultivuje jejich historické uvédomovani a uc¢i je chéapat svoji
identitu.

Charakteristika:
Vyuka probiha ve viech ro¢nicich, v kazdém roéniku po jedné hodiné tydné. Zak se seznamuje

se s elementarnimi pojmy z oblasti etiky, socialni psychologie, historie, politologie, sociologie
a zakladnimi poznatky v oblasti prava.
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ocnik[Strucny popis vzdélavaciho obsahu Tydenni hodinova dotace

C:Ilovék v lidském spoleCenstvi
1. | Clovek a pravo 1

Clovék jako ob&an v demokratickém staté
2. | Vlastenectvi a narodni tradice 1
Politika — uloha ve spolecnosti

Clovék ve spolenosti
Clovék a ekonomika
Ceska republika
Evropa a soudoby svét

Vysledky vzdélavani v oblasti citu, postoju a preferenci hodnot:

Vzdélani v obcanské nauce smétuje k tomu, aby Zaci dokazali vyuZzivat ziskané védomosti
a dovednosti ve styku s riznymi institucemi a druhymi lidmi. Dovedli feSit otazky socialniho
a pravniho charakteru spolu s praktickymi otdzkami etického a politického rozhodovani.
Dokazali preferovat takovy zptsob zivota, aby zdravi ohrozujici navyky, Cinnosti a situace co
nejvice eliminovali. Aby premysleli, kriticky posuzovali a vytvareli si vlastni usudek
z informaci ziskanych z prostfedki masové komunikace, z verbalni komunikace, z ikonickych
texti na spolecnost, kulturu i svou osobnost. kriticky posuzovali skutecnost kolem sebe,
pfemysleli o ni a tvofili si vlastni usudek. Ctili a chrénili nejen materialni, ale predevSim
kulturni a dusevni hodnoty ¢lovéka i celé demokratické spolecnosti.

Vyuka akcentuje pfedevSim provazanost vSech informaci s aktudlnim dénim ve spolecnosti.
Stejn¢ tak klade diiraz na praktické vyuziti vSech informaci a pojmi ( i v ndvaznosti na ostatni
predméty — zejména déjepis, psychologii, literaturu, praci s pocitacem...).

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materiidlni zabezpeceni):
Vyklad ucitele a tfizeny dialog

Samostatna prace individualni i1 skupinova

Samostatna doméci prace

Besedy s odborniky

4 o

Hodnoceni vysledku zaki:

Zaci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stiedniho odborného uéilists,
Sedl¢any. Pti hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni
ptistup k zaktim (k zdktm s podplrnymi opatfenimi se pfistupuje individualng). Pribézné je
hodnocen ustni a pisemny projev, referaty, aktuality, diskuse.
V kone¢ném hodnoceni se promita aktivni prace pii hoding.

Prinos predmétu k rozvoji kliCovvch kompetenci

komunikativni:
e vyjadiovat se pfiméiené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych
1 psanych

e sv¢ myslenky a projevy formulovat srozumiteln¢ a souvisle
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vhodné€ se prezentovat pfi oficidlnim jednani

naslouchat pozorn¢ druhym, tcastnit se diskuzi (formulovat a zdivodnit své nazory,
vyslechnout nazory druhych a vhodné na né¢ reagovat)

zpracovavat vécné spravné a srozumitelné pfimérené narocné texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (zadosti, zivotopis, vypliiovani formulait), pouzivat
pii tom adekvatni stylistické a jazykové prostiedky

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze
1 nedostatky a pracovat sami na sob¢

planovat svij Zivot a pracovni kariéru

ke svému uceni vyuzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se i na zaklad€ zprostfedkovanych
zkuSenosti

adaptovat se na pracovni prostfedi a nové pozadavky

pracovat samostatné i v tymu

pfijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly

uznavat autoritu nadfizenych

pfispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahli, k pfedchdzeni osobnim
konfliktlim a k odstrafiovani diskriminace

pracovni (odborné):

ziskat pozitivni vztah k povolani a k praci jako druhu lidské aktivity
uvédomovat si rizika a dopady nezaméstnanosti pro jedince, rodinu a spolecnost
umét vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli

zajimat se o znalost prav a povinnosti svych i svych budoucich zaméstnavatela
porozumét zadani tikolu a ziskat informace potiebné k jeho feSeni

kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosaZeny vysledek

informacni a komunikac¢ni technologie:

pouziva zékladni a aplikaéni programové vybaveni pocitace

ovlada praci s informacemi, které jsou na riznych typech médii
ziskavé informace z otevienych zdroji informaci (internet)

posoudi spravné vérohodnost informaci z riznych informacnich zdroja

Mezipiedmétové vztahy:

Obéanska nauka vyuziva znalosti ze ZS. Mezipfedmétové se doplituje s predméty Gesky jazyk,
ekologie, ekonomika, prace s poc¢itacem a odborny vycvik.
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1. ro¢nik — Ob¢fanska nauka — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

pravni odvétvi

— uvede, kdy je ¢lovek zptsobily
k pravnim ukonlim a ma trestni
odpovédnost

— popise soustavu soudii v CR

— popise ¢innost policie, soudl, advokacie,
a notarstvi

— obcan a pravo, osobni svoboda
a pravo, trestni pravo, druhy
kriminality a trestu
— soudy, statni zastupitelstvi, notafstvi,
advokacie, represivni organy
— obcanskeé pravo, vlastnictvi, odpo-
védnost za Skodu, dédictvi, zavaz-
kové pravo, obcanskopravni fizeni

, Crxo A c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Clovék v lidském spolecenstvi 19
— dovede aplikovat zasady slusného — osobnost, sebepoznani, sebevychova,

chovani pfiprava na povolani
— pochopi propojeni etickych principi, — vzdélavani, efektivni uceni

moralky a spolecenskych norem — volny Cas
— postupné poznava, jak ma postupovat pii |— vliv prostfedi na ¢loveka

studiu, aby bylo efektivni — vyznam mezilidskych vztahl a zasady
— vysvétli vyznam celozivotniho slusného chovani

vzdélavani a pozitivniho vyuzivani — socialné patologické jevy,zavislosti-

volného ¢asu — kuftactvi, alkohol, drogy
— charakterizuje nejcastéjsi formy

zavislosti a vysvétli, jak poskozuji

¢loveka
— vi, kam se obratit v pfipad¢ ohrozeni

zavislosti sebe i druhych
— charakterizuje na$ pravni systém a jeho | 2. Clovék a pravo 14
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2. ro¢nik — Ob¢anska nauka — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

a statni ideologie, charakterizovat
spolecné znaky nedemokratickych rezimt
— vysvétli totalitni rezim

6. Obc¢anské dovednosti a ctnosti

, Crxo A N Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uc€iva hodin
— charakterizuje demokracii 1. Demokracie a jeji hodnoty 7
— objasni, jak demokracie dnesni doby — moc zakonodarna, vykonna, soudni

funguje a jaké ma problémy — lidska prava
— vysvétli pojem lidska prava a jejich obsah | — obecni sprava a samosprava
— vi, kam se obratit, kdyz jsou lidska prava

ohrozovéna
— popise ulohu obecni spravy a samospravy
— dovede jednat s lidmi, diskutovat 2. Vlastenectvi a narodni tradice 6

o citlivych i kontroverznich otazkach, — souziti obyvatel

hledat kompromisni feSeni — vyznam obc¢anské spolecnosti a
— osvoji si faktické, vécné a normativni fungovani demokratického statu

stranky jednani odpovédného aktivniho — obcanska prava a povinnosti

obCana — listina zékladnich prav a svobod
— uvede, jaké vlastnosti by mél mit idealni

obc¢an demokratického statu, jakéd ma

prava a povinnosti
— vyjadii vlastnimi slovy, jak vznika napéti |3. Uprchlictvi, emigrace, exil 2

a konflikty mezi majoritnimi — menSiny a jejich souZiti

a minoritnimi skupinami obyvatel
— se dovede orientovat v medialnich 4. Politika — jeji uloha ve spolecnosti 14

obsazich, kriticky je hodnoti a optimalné¢ | — vefejné minéni, stat a jeho funkce

vyuziva pro své potieby — prezident, vlada, senat, parlament
— uvede nejvyznamnéjsi ¢eské politické — volby, vliv hromadnych sdélovacich

strany, vysvétli, pro¢ se uskuteciuji prostiedkt

svobodné volby a proc se jich maji lidé —ideadl a realita v Zivoté spolecnosti

zucCastnit
— dovede vysvétlit, co je to statni rezim 5. Nedemokratické statni rezimy 4
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3. ro¢nik — Ob¢anska nauka — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

ceského statu bojovali za demokracii
a svobodu
— popise statni symboly CR a nékteré Seské
narodni tradice
— uvede ptiklady velmoci, zemi vyspélych
rozvojovych a zemi velmi chudych
—uvede hlavni problémy dne$niho svéta
(globalni problémy)

— soudasna CR a jeji postaveni ve svété
— evropska integrace,sveétova politika
a ekonomika, svétové velmoci,
globalni problémy, globalizace

, Crxo A c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
— objasni, jak se maji fesit konflikty mezi | 1. Clovék ve spole¢nosti 19

vrstevniky, co se rozumi Sikanou — vztahy, vrstevnické vztahy

a vandalismem a jaké maji tyto jevy — manzelstvi, rodinné vztahy, vychova

dasledky — vliv prostiedi na clovéka
— dovede aplikovat zasady sluSného — duchovni zivot cloveéka, problém

chovani v béznych Zivotnich situacich, zivotni spokojenosti

uvede priklady sousedské pomoci — vira a ateizmus, nadbozenstvi a cirkve,

a spoluprace, lasky, ptatelstvi a dalSich nabozenské sekty

hodnot
— vyjmenuje svétova nabozenstvi a strué¢né

je charakterizuje
— vysvétli znaky sekt a ¢im jsou

nebezpecné
— dovede si vyhledat informace tykajici se | 2. Clovék a ekonomika 7

trhu prace a orientovat se v nich — trh prace, profesni kariéra
— uvede, jaké prava a povinnosti pro ného | — mezilidské vztahy na pracovisti

vyplyvaji z jeho role v roding, ve Skole, | —majetek, nabyvani a ukladani penéz

na pracovisti — hospodaftsky zivot rodiny, rodinny
— dovede sestavit fiktivni odpovédny rozpocet

rozpocet zivotnich ndklada — socialni zabezpeceni, socialni politika
— si osvoji zodpovédné hospodaieni statu, statni socialni podpora

s majetkem
— zna formy ukladani penéz
— objasni na piikladech z d&jin, jak obané | 3. Ceska republika, Evropa a svét 7
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Matematika

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Nézev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdé¢lavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile piredmétu

Matematické vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci dovedli:

e vyuzivat matematickych poznatki v praktickém zivoté v situacich ,které souviseji
s matematikou,

e efektivné numericky pocitat, pouzivat a prevadét bézné pouZzivané jednotky,

e matematizovat jednoduché realné situace, uzivat matematicky model a vyhodnotit
vysledek feSeni vzhledem k realité,

e zkoumat a feSit problémy,

e vyhodnotit informace kvantitativniho charakteru ziskané z rGznych zdroji — grafi,
diagramt a tabulek, spravné se matematicky vyjadfovat.

Vysledky vzdélavani v oblasti citu., postoju a preferenci hodnot

V afektivni oblasti sméfuje matematické vzdélavani k tomu, aby zaci ziskali:
e pozitivni postoj k matematickému vzdélavani,
e motivaci k celozivotnimu vzdélavani,
e duvéru ve vlastni schopnosti, vytrvalost, houzevnatost a kriti¢nost.

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materidlni zabezpeceni):
Formy a metody prace se uzivaji podle charakteru uciva a cilti vzdélavani:
e efektivni vyklad,
e prace u tabule,
e skupinova prace,
e prace s uebnimi texty,
e samostatna prace,
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praktické procvicovani,
prace s ucebnici,

ustni a pisemné opakovani,
metoda rozhovoru

4

Hodnoceni vysledkia zaku

Zaci jsou hodnoceni priib&zné v souladu se Skolnim fadem Stiedniho odborného uéilisté,
Sedlcany. Pfi hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni
ptistup k zaktiim (k zakim se specifickymi vzdélavacimi potfebami se piistupuje individudlng).
Pribézné je hodnocena matematickd gramotnost ustnim a pisemnym projevem, schopnost
logického mysleni.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci

e Vede Z4ky k aplikaci matematickych postupti pfi feSeni praktickych tkoli
Vede zaky ke schopnosti samostatné fesit pracovni i mimopracovni problémy
Vede zaky k planovani postupti a ukola
Vede zaky k tymovému feseni a spolupraci pii feSeni ukola
Vede zaky k vyhledavani, zpracovani a pouzivani potfebnych informaci

Predmétem prolinaji prifezova témata:
Clovek a svét prace — ulohy o procentech, pfi feSeni slovnich tuloh,
Informac¢ni a komunikacni technologie — prace s daty

Mezipi‘edmétové vztahy :

U pfedmétu matematika jsou vyuzivany znalosti ziskané ze zakladni Skoly a mezipfedmétove
navazuje zejména na Fyziku, Chemii, Ugetnictvi, Technologii, Praci s pocitatem a odborny
vycvik — vypocty, vyuzivané pii vyuce — normovani, koncentrace Cisticich a dezinfekénich
pfipravkl. Matematika je diilezita také pro ekonomiku — urcovani cen.

Charakteristika uciva

Vychazi z RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin z okruhu Matematické vzdélavani

Roc¢nik Struény popis vzdélavaciho obsahu

Tydenni hodinova dotace

Operace s realnymi Cisly

1 Vyrazy a jejich upravy )
) Reseni linearnich rovnic a nerovnic
Funkce
Planimetrie
2. . o . T 1
Stereometrie — vypocet povrchll a objemi téles
3 Planimetrie - trojiihelniky 1

Prace s daty
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Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postojua a preferenci hodnot

V afektivni oblasti sméfuje matematické vzdélavani k tomu, aby Zaci ziskali:
e pozitivni postoj k matematickému vzdélavani,
e motivaci k celozivotnimu vzd€lavani,
e duavéru ve vlastni schopnosti, vytrvalost, houzevnatost a kriticnost.

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materiilni zabezpeceni)

Formy a metody préace se uzivaji podle charakteru uciva a cili vzdélavani:
o cfektivni vyklad,

prace u tabule,

skupinova préce,

prace s ucebnimi texty,

samostatna prace,

praktické procvicovani,

prace s ucebnici,

ustni a pisemné opakovani,

metoda rozhovoru

Hodnoceni vysledki zZaki

Z4ci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stfedniho odborného uéilists,
Sedl¢any. Pti hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni
ptistup k zakim (k Z4klim s podpirnymi opatfenimi se pfistupuje individualng). Pribézné je
hodnocena matematickd gramotnost Ustnim a pisemnym projevem, schopnost logického
mySsleni.

Prinos predmétu k rozvoji kliCovvch kompetenci

Vede Zaky k aplikaci matematickych postupti pfi feSeni praktickych tkold
Vede Zaky ke schopnosti samostatné fesit pracovni i mimopracovni problémy
Vede zaky k planovani postupi a tkoli

Vede Zaky k tymovému feSeni a spolupraci pfi feSeni tkolt

Vede Zaky k vyhledavani, zpracovani a pouZivani pottebnych informaci

Pfedmétem prolinaji priiFezova témata:
Clovek a svét prace — ulohy o procentech, feSeni slovnich uloh,
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1. ro¢nik — Matematika — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 66

Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva .
y y P hodin
Zak: 1. Operace s realnymi ¢isly 38
— provadi aritmetické operace piirozena a cela Cisla
s pfirozenymi a celymi Cisly racionalni ¢isla
— provadi aritmetické operace realna Cisla
s desetinnymi Cisly a se zlomky pomer
. . < . y fima a nepfima umérnost
— chape pojem pomér, rozd€leni v poméru P p
o o procenta
— rozumi pojmu méfitko
— pouziva troj¢lenku pii feseni tiloh
s vyuzitim pfimé a nepfimé imeérnosti
— chéape pojmy procento, procentova ¢ast,
zaklad, pocet procent
— tesi praktické ulohy
— ur¢i druhou mocninu a odmocninu 2. Vyrazy a jejich Gpravy 14
pomoci kalkulatoru Mocniny a odmocniny
— ur¢i hodnotu vyrazu, dodrzuje potadi Vyrazy s proménnymi
pocetnich operaci Mnohocleny
— provadi pocetni operace s mnohocleny
- provadi ekvivalentni Upravy rovnic 3. Linearni rovnice o jedné neznamé 10
a nerovnic upravy rovnic
— fesi jednoduché rovnice slovni Glohy
— fesi jednoduché slovni ulohy pomoci
rovnic
-sestroji graf funkce 4. Funkce 5
-urc¢i, kdy funkce roste nebo klesa zakladni pojmy
-aplikuje v ulohach poznatky o funkcich pfima a nepfima umeérnost
linearni funkce
5. Pisemné prace a rozbor 4
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2. ro¢nik — Matematika — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva Pocet hodin celkem: 33
, Crgoa s o e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uc€iva hodin
Zak: 1. Planimetrie 14
—uziva pojmy: bod, tsecka, piimka, zakladni pojmy
rovina, uhel mnohouhelniky
— chape zékladni vlastnosti ¢tyfuhelniku kruh, kruznice
— ur¢i obvod a obsah ctverce, obdélniku, praktické ulohy

rovnobézniku, lichobézniku
— rozumi pojmim prumér a polomér
— urci obvod a obsah kruhu
—je seznamen s aplikaci poznatkil pii
feseni praktickych uloh
— prevadi jednotky délky a obsahu

— urci vzajemnou polohu bodd, ptimek a | 2. Stereometrie 15
rovin Zakladni polohové a metrické

— pfevadi jednotky objemu vlastnosti v prostoru

- rozliSuje zékladni télesa T¢lesa

— ur¢i objem a povrch krychle, kvadru,
rotacniho vélce

— urci hmotnost télesa

— fesi praktické tlohy

3. Pololetni prace a rozbor 4
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3. ro¢nik — Matematika — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva Pocet hodin celkem: 33
, crgoA s . e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Planimetrie 12
—rozliSuje druhy trojuhelnikl podle délek Trojthelnik
stran a velikosti uhli Praktické tlohy
— urci obvod a obsah trojuhelnikil
— fesi praktické ulohy
— vysvétli a pouzije data vyjadiena 2. Prace s daty 9
v diagramech, grafech i tabulkach
— tesi praktické ulohy
-vyuziti poznatkl v tillohach zamétenych 3. Shrnuti a opakovani 8
k oboru
4. Pisemné prace a rozbor 4
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Fyzika

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Nézev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Fyzikalni vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci pochopili podstatu fyzikalnich jevi, které se
odehrévaji v pfirod¢ a s nimiz se také mohou setkat v odborné praxi i béZzném zivote.

Charakteristika udiva:

Fyzikalni vzdélavani smétuje k tomu, aby zak:

m¢él zakladni predstavy o struktuie latek a jejich fyzikalnich vlastnostech

znal béZné pouzivané fyzikalni veliCiny a jejich jednotky, nejCastéji pouZivané dilci
a nasobné jednotky

osvojil si zdklady metodologickych postupti, které jsou pro fyziku charakteristické
(pozorovani, méfeni, zpracovani vysledki a jejich vyhodnoceni, vyvozovani zavera)
um¢l analyzovat a feSit jednoduchy fyzikalni problém a ziskat k tomu vhodné infor-
mace,

chapal pfinos fyzikalniho vzdé€lavani pfi objasiiovani jevil v piirod¢, kazdodennim zi-
vote,

pfi ochrané zivotniho prostiedi i svého zdravi,

umeél uplatnit fyzikalni poznatky v odborném vzdélavani i1 praktickém Zivoté.
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Tydenni
Ro¢nik  Strucny popis vzdélavaciho obsahu hodinova
dotace

Mechanika, termika, elektfina a magnetismus,
vinéni a optika, fyzika atomu, vesmir.

Vysledky vzdélavani v oblasti citii, postojii a preferenci hodnot:

Ucitel vede zaky ke spravnému pouzivani odborné terminologie, k samostatnosti v rozhodo-
vani, k uvédomélému dodrzovani zésad hygieny a bezpecnosti pii praci. Ucitel uvadi priklady
vyuziti fyziky v osobnim Zivoté, odborném vycviku i na budoucich pracovistich zaki. Zaci se
uci teoretickému 1 praktickému vyuziti fyzikalnich déjh, vztaht a veli¢in.

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materidalni zabezpeceni):
e frontalni vyuka

e vyklad a popis podle obrazka a modelil

e vyklad s vyukovym programem

e prace s odbornou literaturou

e promitani videa — ukazky pokust

Hodnoceni vysledkii Zakii:

Z4ci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stfedniho odborného uéilists,
Sedl¢any. Pti hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni
ptistup k zaktim (k zdktm s podplrnymi opatfenimi se pfistupuje individualng). Pribézné je
hodnocen ustni a pisemny projev, referaty,

Znalosti zakli je vhodné provéfit kratkymi testy, které mohou byt zaméfeny teoreticky
1 prakticky.

Prinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci

komunikativni:
e vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych

e své myslenky a projevy formulovat srozumitelné a souvisle

e naslouchat pozorn¢ druhym, ucastnit se diskuzi (formulovat a zdGvodnit své nazory,
vyslechnout nazory druhych a vhodn¢ na n¢ reagovat)

e zpracovavat vécné spravné a srozumitelné pfimérené naro¢né texty na bézna i odborna
témata, pouZzivat pfi tom adekvatni stylistické a jazykové prostiedky

e vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

e kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze i nedostatky
a pracovat sami na sob¢

e ke svému uceni vyuzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se 1 na zéklad¢ zprostfedkova-nych
zkuSenosti
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pracovat samostatné i v tymu

uznavat autoritu nadfizenych

k odstranovani diskriminace

pracovni (odborné):

pfijimat a plnit odpovédné svéteneé ukoly

e zajimat se o ucivo, poznatky z fyziky vyuzit na budoucim pracovisti
e porozumét zadani tkolu a ziskat informace potiebné k jeho feSeni
e kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Mezipredmétové vztahy:

pfispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztaht, k pfedchdzeni osobnim konflik-tim a

Fyzika vyuziva znalosti ze ZS a mezipfedmétove nejcasteji navazuje na predméty Chemie a

Matematika.

1. ro¢nik — Fyzika — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledku vzdélavani a udiva

Pocet hodin celkem: 33

latek v pfirod¢ a v technické praxi

— vysvétli pojem vnitini energie soustavy
(t€lesa) a zpisoby jeji zmeény
tepelnych motori

— popise premény skupenstvi latek a jejich
vyznam v piirod¢ a v technické praxi

— Teplo, teplota a jejich méfeni

— Tepelna vymeéna — sdileni tepla

— M¢érna tepelna kapacita, vypocet tepla
— Teplotni roztaznost

— Tepelné stroje

— Skupenstvi latek

, wriogo. e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Mechanika 16
—rozlis$i druhy pohybt a fesi jednoduché |- Fyzikalni veli¢iny

ulohy na pohyb hmotného bodu — Mechanicky pohyb
—urci sily, které pasobi na télesa, a popiSe, |— Primérna rychlost

jaky druh pohybu tyto sily vyvolaji — Skladéani pohybt (rychlosti)
— ur¢i mechanickou praci a energii pfi po- |— Rovnomérné zrychleny pohyb,

hybu télesa pisobenim stalé sily — Volny pad
— vysvétli na ptikladech platnost zdkona |- Rovnomérny pohyb po kruZnici

zachovani mechanické energie — Newtonovy pohybové zakony
— ur¢i vyslednici sil plisobicich na téleso |- Mechanicka prace a energie
— aplikuje Pascalliv a Archimédliv zdkon |- Zakon zachovani mech.energie

pti feSeni tloh — Vykon a G¢innost

— Té&ziste télesa, rovnovazna poloha
— Tteci sila, valivy odpor
— Jednoduché stroje — paky
— Kladky, kladkostroje
— Tlak a tlakova sila
— Pascalliv zdkon
— vysvétli vyznam teplotni roztaznosti 2. Termika 6
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— chape elektricky naboj télesa, elektrickou
silu, elektrické pole, kapacitu vodice,
elektricky proud v latkach

— rozumi zdkondm elektrického proudu,
principu polovodict

— chape magnetické pole, magnetické pole
elektrického proudu, elektromagnetickou
indukci

— vysvétli vznik stiidavého proudu
a prenos elektrické energie stfidavym
proudem

3. Elektfina a magnetismus

— Vodice a izolanty, elektricky naboj

— Elektrické pole, kapacita vodice

— Elektricky proud, zdkony el. proudu

- Elektromagneticka indukce

— Elektromotorické a svorkové napéti

— Elektrické obvody, fazeni spotiebict

— Stiidavy proud — vznik, pienos el.
energie

—rozlisi zékladni druhy mechanického
vilnéni a popise jejich Siteni

— charakterizuje zakladni vlastnosti
zvuku

— chape negativni vliv hluku a zna
zpusoby ochrany sluchu

— charakterizuje svétlo jeho vinovou
délkou a rychlosti v riiznych prosttedich

— fesi ulohy na odraz a lom svétla

— fesi ulohy na zobrazeni zrcadly
a ¢ockami

— vysvétli optickou funkci oka a korekci
jeho vad

4. Vinéni a optika

— mechanické kmitani a vinéni

— zvukové vinéni

— svétlo a jeho Sifeni

— zrcadla a ¢ocky, oko

— druhy elektromagnetického zaieni
— rentgenové zareni

— popiSe strukturu elektronového obalu
atomu z hlediska energie elektronu
— popiSe stavbu atomového jadra
a charakterizuje zakladni nukleony
— vysvétli podstatu radioaktivity a popiSe
zpusoby ochrany pied jadernym zafenim
— popiSe princip ziskavani energie
v jaderném reaktoru

5. Fyzika atomu

— Model atomu, laser

— Nukleony, radioaktivita

— Jaderné zareni

— Jaderna energie a jeji vyuZziti

— charakterizuje Slunce jako hvézdu
— popise objekty ve sluneéni soustaveé
— zna piiklady zakladnich typi hvézd

6. Vesmir
— Slunce, planety a jejich pohyb,
komety, hvézdy a galaxie
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Chemie

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdé¢lavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Cilem chemického vzdélani je predevSim naucit Zaky vyuZivat chemické poznatky v profes-nim
i odborném zivoté, klast si otazky vyznamu chemickych latek pro cloveka, jejich vyznamu
a vyuziti. Pfispiva k hlubSimu a komplexnimu pochopeni chemickych a pfirodnich dé&ja
a zakont, k formovani vztahl k ptirodnimu prostfedi a umoziuje zakim proniknout do dé&ju,
které probihaji v pfirod¢ a v lidském organismu. Cilem biochemického vzdélavani je prede-
v§im naucdit zaky vyuzivat chemickych a biochemickych poznatkl v zivoté, klast si otazky vy-
znamu piirodnich latek pro cloveéka, jejich vyznamu ve vyzivé. Pfispiva k formovani vztaht
k pfirodnimu prosttedi a umoziuje zakim proniknout do d&ji, které probihaji v piirodé
a v lidském organismu. U¢ivo navazuje na odborné predméty, zejména technologii, potraviny
a vyzivu. Pfedmét ekologie je nedilnou soucasti prirodovédného vzdélavani, které zakiim dava
zakladni védomosti a dovednosti k zajiSténi rozvoje v obCanském Zivoté 1 odborné pracovni
¢innosti. Ziskaji pozitivni postoj k ptirod¢.

Charakteristika:

Vyuka probihd v prvnim a druhém rocniku vzdy 1 vyucovaci hodinu tydn€. Zamétuje se na
tematické celky, které souvisi s chemickych sloZzenim latek, které vysvétluji mechanismus
chemickych vazeb, chemickych reakci a seznami zéky s nejvyznamnéj$imi chemickymi latkami
a jejich vyznamem pro c¢lov€ka. Ucivo se zaméfuje na tematické celky, které souvisi se
sloZzenim organismd, charakterizuje vyznamné ptirodni latky a jejich vyznam pro zivé
organizmy. U¢ivo se zamé&fuje na zaklady ekologie a problematiku ¢lovek a Zivotni prostiedi.
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Tydenni
Roc¢nik Strucny popis vzdélavaciho obsahu hodinova
dotace

1. Obecna chemie
Anorganickd chemie
Organicka chemie
2. Biochemie 1
Technicky vyznamné latky

1

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materidlni zabezpeceni):

Obsah predmétu dava piedpoklad, aby zaci logicky uvazovali, analyzovali a teSili jednoduché
chemické problémy. Zaci jsou vedeni k samostatnosti, odpovédnosti a kultufe osobniho pro-
jevu. Vyuka je vedena formou vykladu nebo fizen¢ho rozhovoru s ndvaznosti na znalost zaku.
Jsou vyuZzivany nazorné pomicky a praktické ukazky chemikalii. Do vyuky je zatfazovano
samostatné feSeni ukoli.

Prinos piredmétu k rozvoji klicovveh kompetenci:

Resit problematiku chemickych reakci v zavislosti na sloZzeni latek, vysvétluji vlastnosti latek.
Rozvijet schopnosti formulovat myslenky srozumitelné a vyjadfovat se pfimétené komunikacni
situaci v ustnim projevu. Formulovat své mySlenky srozumiteln€¢ a souvisle. Jsou vedeni
k dodrzovéani jazykové i stylistické normy. Vyjadfovat se v souladu se zdsadami kultury
osobniho projevu a spolecenského chovani. U¢i je pfijimat hodnoceni vysledkti svych znalosti
a dovednosti i ze strany jinych lidi, adekvatné reagovat, pfijimat radu a kritiku. Zaci jsou
schopni v hodinach pfi feSeni problému pracovat v tymu. Pfijimat a odpovédné plnit svéfené
ukoly. Uznavat autoritu nadiizenych. Pfispivat k vytvéfeni vstficnych mezilidskych vztahi
a k prechazeni osobnich konflikti. ReSit samostatng b&zné pracovni problémy (zadavanim
samostatnych ukold, chemické vypocty, tvorba vzorcl a nazvi slou€enin apod.).VyuZzivat
prostiedky informac¢nich a komunikaénich technologii a efektivné pracovat s informacemi. Zaci
uplatnuji pozadavky na hygienu v gastronomii.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Z4ci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stfedniho odborného uéilists,
Sedl¢any. Pti hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni
ptistup k zaktim (k zdktm s podplrnymi opatfenimi se pfistupuje individualng). Pribézné je
hodnocen ustni ,pisemny projev, referaty.

Znalosti zakl je vhodné provérit kratkymi testy.

Mezipiedmétové vztahy:
Predmét Chemie a ekologie vyuziva znalosti ZS a mezipfedmétove se doplituje s predméty
Fyzika, Technologie, Potraviny a vyziva, Télesna vychova.
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1. ro¢nik —Chemie— Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocéet hodin celkem: 33

slouceniny — zn4 jejich vlastnosti
a pouziti a objasni jejich vyuziti
— posoudi chemické prvky a slouceniny
z hlediska jejich vlivu na Zivotni prostredi
a zdravi ¢lovéka

— vybrané prvky a jejich anorganické
slouceniny

, “riox o c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: 1. Obecna chemie- chemické latky 11
— objasni fyzikélni a chemické vlastnosti a jejich vlastnosti

ruznych latek - Casticové slozeni latek, atom, molekula
— zna ndzvy a znacky vybranych chem. -chemicka vazba

prvki -chemické prvky, slouceniny
— popise zékladni metody oddélovani - chemicka symbolika

slozek ze smési - periodickéd soustava prvki
— popise charakteristiku, vlastnosti a druhy |- smési a roztoky

roztokt - vypocty v chemii
— vyjadii sloZeni roztokd a umi ptipravit
roztok pozadovaného slozeni

a koncentrace
— zna sloZeni a strukturu atomu, izotopy,

orbit
—umi se orientovat v periodické tabulce
— popise vznik chemické vazby a objasni

vlastnosti jednotlivych typt vazeb
— tvoti chemické vzorce a nazvy vybranych

anorganickych slou¢enin
— provadi jednoduché chemické vypocty

a aplikuje je na technologii
— vysvétli podstatu chemickych reakci — chemicky dé&j 11

a popiSe jednoduchou chemickou reakci

chemickou rovnici
— charakterizuje vybrané prvky a jejich 2. Anorganicka chemie 11
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2. ro¢nik — Chemie — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem:33

na lidsky organismus

— rozumi mechanismu pusobeni detergentt
pfi odstraniovani necistot — myti, prani

— chape podstatu polymerace

— zna jednotlivé skupiny plasti a jejich
vyuziti (obaly)

(1éCiva, detergenty,
makromolekularni latky)

, Crxo A c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: 1. Organicka chemie 18
— popisSe vlastnosti organickych slou¢enin | — vlastnosti atomu C
— charakterizuje jednotlivé skupiny — zaklady nazvoslovi organickych

uhlovodik a jejich vybrané derivaty sloucenin

a tvofi jejich chemické vzorce a nazvy — organické slouceniny v bézném
—uvede vyznamné zastupce organickych zivot¢ a odborné praxi

sloucenin a zhodnoti jejich vyuziti

Vv praxi
— popise vliv organickych sloucenin na

zdravi Clovéka a zivotni prostiedi
— charakterizuje biogenni prvky a jejich 2. Biochemie 10

slouceniny — chemické slozeni Zivych organismu
— vysvétli podstatu biochemickych déja, — biochemické déje

popiSe a zhodnoti vyznam fotosyntézy - ptirodni latky (sacharidy, lipidy,

a dychani bilkoviny, biokatalyzatory)

— popiSe sloZeni, vyskyt a funkce

nejdulezitejSich prirodnich latek
— objasni vyznam pfirodnich latek pro

organismus
— popise jednotlivé skupiny

biokatalyzatort a vysvétli vyznam pro

lidsky organismus
— zna jednotlivé skupiny 1éCiv a jejich vliv | 3. Technicky vyznamné latky 5
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Ekologie

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdé¢lavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

V tomto vyucovacim piedmétu je tkolem systematizovat, prohloubit a rozsitit védomosti zak,
které ziskali v p¥irodovédnych pfedmétech na ZS nebo v odbornych predmétech na ugilisti. Zaci
se nauc¢i chapat ekologické souvislosti a postaveni Clovéka v pfirode. Ziskaji védomosti
o znec¢istovani zivotniho prosttedi a zptsobech zlepSovani stavu Zzivotniho prostiedi. Dale
ziskaji ptehled o formach mezinarodniho a domaciho hnuti na ochranu Zivotniho prostiedi.

Charakteristika:

Zaci si shrnou poznatky o globalnich problémech Zivotniho prostfedi a osvoji si zdklady prace
s informacemi o zivotnim prostiedi. Zaci se uc¢i pracovat s odbornou literaturou a ziskavat po-

ttebné ekologické informace na pocitacové siti._
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Tydenni
Roénik Struény popis vzdélavaciho obsahu hodinova
dotace

Zéklady biologie — co je zivot

Zaklady ekologie — zakladni ekologické pojmy, vztahy
mezi organismy a prostiedim, spolecenstva, ekosystémy,
vyziva a potravni vztahy

1. Clovek a jeho vyvoj — demografie 1
Clovék a zivotni prostfedi, vliv prosttedi na zdravi
cloveka

Slozky Zivotniho prostiedi

Ochrana ptirody

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postoji a preferenci hodnot :
Piedmét rozviji pfedevs§im dovednosti fesit problémy a problémové situace z oblasti Zivotniho
prostiedi a dovednosti vyuZzivat informaci a pracovat s nimi.

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materialni zabezpeceni):

Vyuku je mozné realizovat riznymi metodami a formami. PouZivame klasicky vyklad v kom-
binaci se samostatnou praci zaka. Upiednostitujeme také tymovou a laboratorni praci a cvice-ni
v terénu. VyuZzijeme také rtizné prednésky, besedy ¢i exkurze.

Hodnoceni vysledku zZiki:

Zaci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stiedniho odborného uéilists,
Sedl¢any. Pti hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni
pristup k zaktim (k zakiim s podplrnymi opatfenimi se pfistupuje individudlng). Pribézné je
hodnocen ustni a pisemny projev, referaty, aktuality, diskuse.

Prinos piredmétu k rozvoji klicovveh kompetenci:

komunikativni:
e vyjadiovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych

e sv¢ myslenky a projevy formulovat srozumiteln¢ a souvisle

e naslouchat pozorn¢ druhym, ucastnit se diskuzi (formulovat a zdGvodnit své nazory,
vyslechnout nazory druhych a vhodn¢ na n¢ reagovat)

e zpracovavat vécné¢ spravné a srozumitelné pfimérené bézna i odborna témata

e vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

e kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni prednosti, meze 1 nedostatky
a pracovat sami na sob¢

e planovat sviij zivot a pracovni kariéru

e ke svému uceni vyuzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se 1 na zaklad¢ zprosttedkovanych
zkuSenosti

e adaptovat se na pracovni prostfedi a nové pozadavky

66



pracovat samostatné i v tymu

uznavat autoritu nadfizenych

a k odstranovani diskriminace

pracovni (odborné):

pfijimat a plnit odpovédné svéteneé ukoly

e ziskat pozitivni vztah k povolani a k praci jako druhu lidské aktivity

Mezipredmétové vztahy:

Ekologie navazuje na piedméty Chemie, Technologie a Obcanska nauka.

1. ro¢nik — Ekologie — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

pfispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztahti, k pfedchdzeni osobnim konfliktim

uvédomovat si rizika a dopady nezamé&stnanosti pro jedince, rodinu a spole¢nost
umét vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli

zajimat se o znalost prav a povinnosti svych i svych budoucich zaméstnavatela
porozum¢t zadani tikolu a ziskat informace potiebné k jeho feSeni

kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Pocet hodin celkem: 33

— vi jaky ma vliv zivotni prostfedi a zivo-
tosprava na orgéany lidského téla

— je schopen charakterizovat civiliza¢ni
choroby a umi zéklady prvni pomoci
pfi urazech apod.

— soustavy — travici, vyluc¢ovaci,
dychaci, cévni, kozni, nervova

— smyslové organy — jejich anatomie
a funkce

— vliv ZP na zdravi &¢lovéka

— ochrana zdravi (prakticka cviceni PP)

, Crx oA c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: Ziaklady biologie: 6
— charakterizuje ndzory na vznik a vyvoj —rozliSeni zZivé a nezivé prirody

zivota na Zemi — projevy zivota
— popise buiiku jako zdkladni stavebni jed- | — buiika — anatomie,fyziologie

notku zivé hmoty, rozlisi rostlinnou — podminky existence Zivota na Zemi

a zivoc¢isnou buiku — rozdéleni organismul
— zna anatomii a fyziologii bunky
— zna zékladni ekologické pojmy Ziaklady ekologie: 7
— rozlisi biotické a abiotické podminky — ekologické pojmy a obory
— zna stavbu a funkci ekosystému, ptirodni | — populace, spolecenstva, biosféra

a umély ekosystém — stavba a funkce ekosystému
— umi sestavit potravni fetézec — potravni fetézce
— zna historii evolu¢nich nazort Clovék a jeho vyvoj: 4
—umi vyvojovou fadu ¢lovéka — demografie, evoluce, evolu¢ni nazory
—rozlisi lidské rasa dokaze je — vyvojova fada Cloveka, vyznaéné

charakterizovat podle typickych znakt lidské znaky

— lidské rasy a jejich charakteristika
—rovnocennost lidskych ras
— zn4 anatomickou stavbu lidského t&la. | Clovék a Zivotni prosti-edi: 7
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
— popiSe historii vzajemného ovliviiovani | SloZKky Zivetniho prostiedi: 6
¢loveka a prirody — ovzdusi
— charakterizuje ptirodni zdroje surovin —voda
a energie z hlediska jejich obnovitelnosti — puda
— zna zpusoby nakladani s odpady — energie
0 moznosti tfidéni odpada (referaty, projekty,
— charakterizuje globalni problémy Zemé cvifeni v terénu)
— uvede zédkladni znecist'ujici latky
v ovzdusi, ve vod¢, v pud¢ a je schopen
vyhledat aktudlni informace
— mé4 zmapovana chranéna uzemi v CR, Ochrana prirody: 3

— zna ekologické mezinarodni i doméaci
organizace na ochranu ZP

— vysvétli udrzitelny rozvoj jako integraci
environmentalnich, ekonomickych,
technologickych a socidlnich ptistupt
k ochrang ZP

— zduvodni odpovédnost kazdého jedince
za ochranu piirody a zivotniho prostiedi

— chranéna izemi v CR a ve svété

— ohrozené zivoci$né a rostlinné dru-
hy

— ekologické organizace a hnuti
(referaty, diskuze)
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Télesna vychova

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:

vazit si zdravi jako jedné z prvoradych hodnot cilevédomé je chranit, rozpoznat,
co ohrozuje télesné a dusevni zdravi

preferovat takovy zivotni styl, aby zdravi ohrozujici nadvyky, c¢innosti a situace
co nejvice eliminovali

chapat, jak vlivy prosttedi pisobi na zdravi ¢lovéka

pojimat zdravi a télesnou zdatnost jako hodnoty potiebné ke prozivani kvalitniho Zivota
a znali prostfedky, jak zvySovat svou télesnou zdatnost a kultivovat svilij pohybovy
projev

vyrovnavat nedostatek pohybu a jednostrannou télesnou a dusevni zatéz

pocitovat radost a uspokojeni z provadéné télesné nebo sportovni ¢innosti

kontrolovat a ovladat své jednani

preferovat pravidelnost v provadéni télesnych aktivit v dennim rezimu

doséhnout optimélniho pohybového rozvoje v ramcei svych moznosti

Charakteristika:

Oblast vzdélavani pro zdravi si klade za cil vybavit zaky znalostmi a dovednostmi potfebnymi
k preventivni a aktivni pé¢i o zdravi a bezpe€nost, a tak rozvinout a podpofit jejich chovani
a postoje ke zdravému zplsobu zivota a celozivotni odpovédnosti za své zdravi. Vede zaky
k tomu, aby rozuméli tomu, jak plsobi vyziva, zivotni prostfedi, pohybové aktivity, stres,
jednostranné Cinnosti, disharmonické mezilidské vztahy a jiné vlivy na zdravi. Dlraz klade
na vychovu proti zavislostem (alkoholu, tabdku, drogam, hracich automatech, internetu aj.).
Protoze jsou mladi lidé dnes vystaveni fadé nebezpeci, kterd ohrozuji jejich zdravi a Casto
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1zivot, nabyvaji na vyznamu i dovednosti potfebné pro obranu a ochranu proti nim, tj. pro
chovani pfi vzniku mimotadnych udélosti.

Tydenni

Roc¢nik Strucny popis vzdélavaciho obsahu hodinova dotace

Teoretické poznatky

Zasady jednani v situacich osobniho ohrozeni a za
mimotadnych udalosti

Gymnastika — akrobacie, hrazda, Splh

Rytmick4 gymnastika

1. Atletika — béhy, skok daleky, hody 1
Pohybové hry — drobné hry a sportovni hry dle vybéru
(alesponi 2 sportovni hry)

Turistika (projektovy den) a sporty v pfirod€ — bruslent,
plavani, lyzovani

Péce o zdravi (projektovy den)

Teoretické poznatky

Zasady jednani v situacich osobniho ohroZeni a za
mimoiadnych udalosti

Gymnastika — akrobacie, kruhy, kladina, §védskéa bedna
Rytmickd gymnastika

Atletika — behy, Stafetovy béh, hod, skoky

Pohybové hry — drobné hry a sportovni hry dle vybéru
(alespoii 2 sportovni hry)- volejbal ,florbal

Turistika (projektovy den) a sporty v ptirod¢ — bruslenti,
plavani, lyzovani

Upoly

Péce o zdravi (projektovy den)

Teoretické poznatky

Zasady jednani v situacich osobniho ohroZeni a za
mimotadnych udalosti

Gymnastika — akrobacie, kladina

Rytmicka gymnastika

Zdravotni télesna vychova

3. Atletika — béhy, Stafetovy beh, vrh kouli 1
Pohybové hry — drobné hry a sportovni hry dle vybéru
(alesponi 2 sportovni hry)- volejbal ,basketbal

Sporty v ptfirod¢ — brusleni, plavani, lyZovani

Upoly

Posilovani

Péce o zdravi (projektovy den)

Vysledky vzdélavani v oblasti citii, postojii a preferenci hodnot:

V télesné¢ vychove se usiluje predevsim o vychovu a vzdélavani pro celozivotni provadéni
pohybovych aktivit a rozvoj pozitivnich vlastnosti osobnosti. Zaci jsou vedeni k pravidelnému
provadéni pohybovych aktivit a jsou jim vytvafeny podminky k prozivani pohybu a ke
kompenzaci negativnich vlivli zplisobu zivota. Dale jsou vedeny ke spravnym Zzivotnim
postojiim podle zasad fair play.

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materialni zabezpeceni):
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V télesné vychové prevazuje skupinova nebo individudlni prace s jedincem. Velice dllezita je
nazornd ukazka ucitele a jeho organizacni schopnosti pii vyuce. Kvalita vyuky je do znacné
miry zavisld na vybaveni télocviény a materidlnim vybaveni (kvalita micl, Zinénky, branky,
gymnastické naradi, aj.).

Hodnoceni vysledku zaki:

Z4ci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stfedniho odborného uéilists,
Sedl¢any. Pti hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni
pristup k zdktim. Prabézn¢ je hodnocena schopnost organizace soutézi, snaha o spravné
provedeni jednotlivych pohybovych dovednosti.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci:
Pii TV se nejvice rozviji komunikativni, personalni a socidlni kompetence.

socialni a personalni:
. kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze
i nedostatky a pracovat sami na sob&
. pracovat samostatné i v tymu
. pfijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly
. uznavat autoritu nadfizenych
. naddle pecovat o svtij fyzicky a dusevni rozvoj ziskany prostfedky z TV
. adaptovat se na riznorodé podminky (klimatické, zatizeni, hygiena, bezpecnost)
. zapojit se do organizace soutézi a turnaju

Mezipiedmétové vztahy:
Piredmét té€lesna vychova se mezipredmétoveé doplituje s Ekologii, Obanskou naukou, Chemii
a Fyzikou.
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1. ro¢nik — Télesna vychova — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

a pohybové projevy

- dokéaze vyhledat potfebné informace
z oblasti zdravi a pohybu

- uplatnuje zasady bezpecnosti pii
pohybovych aktivitdch a ¢innostech s tim
souvisejicich

- pofadova, vSestranné rozvijejict,
kondi¢ni, koordinac¢ni, relaxacni a j.

, Yok c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: Teoretické poznatky 1
— zak dodrzuje bezpecnost a hygienu pfi - bezpecnost a hygiena; vhodné
télesné vychove obleceni — cvicebni tbor, obuti
— voli spravnou vyzbroj a vystroj dle - vyznam pohybu pro zdravi
podminek klimatickych, sportovniho - testovani télesné zdatnosti
prostedi a tuto udrzuje a osetiuje (motorické testy)

— komunikuje a pouziva odbornou - vyznam pohybu pro zdravi; prabézné
terminologii, dovede rozhodovat prostiedky ke zvySovani sily,

a zapisovat vykony (dodrzuje smluvené rychlosti, vytrvalosti, obratnosti

signaly, dovede se zapojit do organizace a pohyblivosti; technika a taktika,

turnajii a soutézi, dokaze rozhodovat) zasady sportovniho tréninku
- dovede pfipravit prostiedky - odborné nazvoslovi

k planovanym pohybovym ¢innostem - vystroj, vyzbroj; udrzba
- uplatnuje zasady sportovniho tréninku - pravidla her, zavodi a soutézi —

- je schopen kultivovat své télesné rozhodovani
a pohybové projevy — zdroje informaci
- dokaze vyhledat potfebné informace
z oblasti zdravi a pohybu
Zasady jednani v situacich osobniho | 3
— popiSe tlohu statu a mistni samospravy | ohroZeni a za mimoradnych situaci
pii ochrané zdravi a zivotli obyvatel - mimoiadné udalosti (zivelni
- dovede rozpoznat hrozici nebezpeci a vi pohromy, havarie, krizové situace
jak na né reagovat v situacich osobniho aj.)
ohrozeni a za mimotadnych udalosti - zékladni tlohy ochrany obyvatelstva
- prokédze dovednosti poskytnout prvni (varovani, evakuace, evakuacni
pomoc sob¢ i jinym zavazadlo)
- jak se chovat, kdyZ zazni siréna
- prostiedky IPCHO
- ¢innost v pripad¢ dopravni nehody,
pozZaru
- je schopen kultivovat své télesné Télesna cviceni pribézné
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
Zak: Gymnastika: 4
— se snazi, aby cviceni bylo estetické — technika a estetika gymnastického
— dovede provést zachranu a pomoc pii cviceni, zachrana a dopomoc pfi
cviceni, kde je to potiebné sportovni gymnastice
—zvladne dle svych schopnosti zakladni Cviceni na natadi (napf. hrazda,
gymnastické prvky Svédska koza aj.)
- je schopen sladit pfi cviceni pohyb Splh
s hudbou, provadi jednoduché pohybové | Akrobacie:
vazby — kotouly vpted, vzad, letmo, stoje
- vyuziva pohybové ¢innosti pro na rukou, lopatkach, rovnovazna
vSestrannou pohybovou piipravu cviceni
a zvySovani télesné zdatnosti Rytmicka gymnastika 2
- posoudi provedeni pohybové dovednosti, |- cvi¢eni s nacinim — obruce, Svihadla,
snazi se oznacit zjevné nedostatky mice
a jejich pficiny - tane¢ni ¢innost s hudebnim
- uplatituje vhodné a bezpecné chovani doprovodem
v pfirod¢, v cvicebné - aerobic
- predvida mozna nebezpeci urazu
— zné jednotlivé druhy bézecké abecedy Atletika: 5
a dokéze je predvést B¢hy:

— 10zpozna mezi typy startii

— dokéze si urcit spravnou délku rozbehu
na skok daleky i vysoky, zvladne
techniku skokt

- predpovidéd mozna nebezpeci urazu
a pfizplsobi jim svou ¢innost

- posoudi provedeni pohybové dovednosti,
snazi se oznacit zjevné nedostatky
a jejich pticiny

- uplatituje vhodné a bezpecné chovani
v ptirodé, v cvicebné

- predvid4d mozna nebezpeci tirazu

—nizké, polovysoké a vysoké starty,
sprinty a vytrvalostni béhy

Skoky:

— daleky — nacvik techniky

Hody

- granatem nebo kriketovym mickem
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin

— zna pravidla jednotlivych her Pohybové hry: 6
— dokaze rozhodovat Drobné
— zvladne zakladni herni ¢innosti — (rozvoj rychlosti, obratnosti,

prihravky, sttelbu, obranu, utok, vytrvalosti, spoluprace atd.)

u basketbalu také hod na ko§ z rizné Netradi¢ni pohybové hry

vzdalenosti Sportovni hry
- uplatiiuje vhodné a bezpecné chovani - alespon 2 sportovni hry — napf.

v prirod¢, v cvicebné vybijena, ptehazovana, palkovaci
- predvida moZzna nebezpeci tirazu hra, volejbal, sadlova kopana aj.)
- uziva nazvoslovi hrace - pravidla her
. snazi se dohodnout na spolupraci - vlastni utkani

i jednoduché taktice vedouci k uspéchu |- rozcviceni

druzstva
- rozliSuje uplatituje prava a povinnosti

vyplyvajici z role hrace, rozhod¢iho
- provede pfipravu pied pohybovou

¢innosti
— se chova Setrn¢ a ekologicky,vyuziva Turistika (projektovy den) a sporty | 6

ruznych forem pohybu v piirodé dle v prirodé:

ro¢niho obdobi, klimatickych podminek | — turistické pochody

a mistnich moznosti — orientace v terénu

— brusleni, lyzovani, plavani
(podle zajmu zaku a aktualnich
podminek)

- uplatiiuje ve svém jednani zakladni Projektovy den zdravi 6

znalosti o stavbé a funkci lidského
organismu jako celku

- popise, jak faktory Zivotniho prostiedi
ovliviiyji zdravi lidi

- dovede posoudit vliv pracovnich
podminek a povolani na své zdravi a vi,
jak by mohl kompenzovat jejich
nezadouci disledky

- popise vliv fyzického a psychického
zatizeni na lidsky organismus,

- orientuje se v zdsadéach zdravé vyzivy
a v jejich alternativnich smérech

- diskutuje a argumentuje o etice
v partnerskych vztazich, o vhodnych
partnerech a odpovédném ptistupu
k pohlavnimu Zivotu

- dovede posoudit vliv médii a reklamy na
zivotni styl jedince a na péci o své zdravi

- popise ulohu statu a mistni samospravy
pfi ochrané zdravi a Zivotl obyvatel

- ¢initelé ovliviujici zdravi: Zivotni
prostiedi, zivotni styl, pohybové
aktivity, vyziva a stravovaci navyky,
rizikové chovani aj.

- duSevni zdravi a rozvoj osobnosti,
socialni dovednosti; rizikové faktory
poskozujici zdravi

- odpovédnost za zdravi své i druhych,
péce o vefejné zdravi v CR
(zabezpeceni v nemoci)

- prava a povinnosti v piipadé nemoci
nebo urazu

- partnerské vztahy; lidska sexualita

- prevence urazl a nemoci

- medialni obraz krésy lidského téla —
komer¢ni reklama

- zasady PP
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2. ro¢nik — Télesna vychova — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

terminologii, dovede rozhodovat
a zapisovat vykony (dodrzuje smluvené
signaly, dovede se zapojit do organizace
turnajl a soutézi, dokaze rozhodovat)
- dovede pfipravit prostredky
k planovanym pohybovym ¢innostem
- uplatiuje zasady sportovniho tréninku
- je schopen kultivovat své télesné
a pohybové projevy
- dokéaze vyhledat potfebné informace
z oblasti zdravi a pohybu

prostiedky ke zvySovani sily,
rychlosti, vytrvalosti, obratnosti a
pohyblivosti; technika a taktika,
zasady sportovniho tréninku

- odborné nazvoslovi

- vystroj, vyzbroj; tdrzba

- pravidla her, zavodu a soutézi —
rozhodovani

— zdroje informaci

, Y g c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: Teoretické poznatky 1
— zak dodrzuje bezpecnost a hygienu pii - bezpecnost a hygiena; vhodné

télesné vychove obleceni — cvicebni ubor, obuti
— voli spravnou vyzbroj a vystroj dle - vyznam pohybu pro zdravi

podminek klimatickych, sportovniho - testovani télesné zdatnosti
prostiedi a tuto udrzuje a oSettuje (motorické testy)
— komunikuje a pouziva odbornou - vyznam pohybu pro zdravi; pribézné

— popiSe lohu statu a mistni samospravy
pfi ochrané zdravi a zivotl obyvatel

- dovede rozpoznat hrozici nebezpeci a vi
jak na né reagovat v situacich osobniho
ohrozeni a za mimotadnych udalosti

- prokaze dovednosti poskytnout prvni
pomoc sob€ 1 jinym

Zasady jednani v situacich osobniho

ohroZeni a za mimoradnych situaci

- opakovani z prvniho ro¢niku

- zem¢étieseni, povodné, zaplavy,
protrZeni vodni nadrze, havérie s
unikem nebezpecnych latek,
radioaktivni havarie

- jak se zachovat pfi anonymni
nahldseni bomby a;.
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
- dovede samostatné nebo s dopomoci Gymnastika: 4
zvladnout zadané prvky — technika a estetika gymnastického
— dovede provést jednoduché sestavy na cviceni, zachrana a dopomoc pfi
daném naradi sportovni gymnastice
— se snazi, aby cviceni bylo estetické Cviceni na naradi
— dovede provést zachranu a pomoc pfti (napt. Svédska bedna- roznozka a
cviceni, kde je to potiebné skrcka, kruhy- — houpéni, vis stojmo
— zvladne dle svych schopnosti zakladni | a vznesmo, pfitazeni v hupu, seskok
gymnastické prvky vzad, kladina — rizné druhy chiize s
- provede ptipravu pted pohybovou doprovodnymi pohyby pazi, klus,
¢innosti a ukon¢i ji ve shod¢€ s poskoky, rovnovazné cviky, obraty
pohybovou ¢innosti aj.)
- posoudi provedeni pohybové dovednosti, | Akrobacie:
snazi se oznacit zjevné nedostatky a - opakovani z prvniho ro¢niku;
jejich pticiny pfemet stranou, kroky, skoky,
- uziva nazvoslovi obraty, rovnovazné polohy
- je schopen sladit pfi cviceni pohyb Rytmicka gymnastika 2
s hudbou, provadi jednoduché pohybové |- kondi¢ni a tane¢ni ¢innosti
vazby s hudebnim doprovodem
- vyuziva pohybové ¢innosti pro
vSestrannou pohybovou piipravu
a zvySovani télesné zdatnosti
- posoudi provedeni pohybové dovednosti,
snazi se oznacit zjevné nedostatky
a jejich pticiny
- uplatituje vhodné a bezpeéné chovani
v ptirodé, v cvicebné
- predvida mozné nebezpeci urazu
—umi bézeckou abecedu, vSechny typy Atletika: 4
startil Béhy

— umi skok vysoky flopem

— zvladne techniku skoku dalekého —
rozb¢h, odraz

- uziva zakladni startovni povely
a nazvoslovi

- uplatnuje vhodné a bezpecné chovani na
htisti, v cvi¢ebné a ptirode

- usiluje o zlepSeni své télesni zdatnosti

- posoudi provedeni pohybové dovednosti,
snazi se oznacit zjevné nedostatky
a jejich pficiny

— starty, sprinty, vytrvalostni bé¢hy na
vykon
Stafetovy béh
Skoky:
— daleky, vysoky
Hody:
- kriketovym mickem
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin

— zna pravidla jednotlivych her Pohybové hry: 7
— dokaze rozhodovat Drobné
— zvladne zakladni herni ¢innosti — (rozvoj rychlosti, obratnosti,

prihravky, sttelbu, obranu, utok, vytrvalosti, spoluprace atd.)

u basketbalu také hod na ko§ z rizné Netradi¢ni pohybové hry

vzdalenosti Sportovni hry
- uplatiiuje vhodné a bezpecné chovani - alespon 2 sportovni hry — napf.

v prirod¢, v cvicebné volejbal, florbal, ringo aj.)
- predvida moZzna nebezpeci tirazu - pravidla her
- uziva nazvoslovi hrace - vlastni utkani
. snazi se dohodnout na spolupraci - rozcviceni

i jednoduché taktice vedouci k tspéchu

druzstva
- rozliSuje uplatituje prava a povinnosti

vyplyvajici z role hrace, rozhod¢iho
- provede pfipravu pied pohybovou

¢innosti
— si vytvarfi kladny vztah k ptirod¢ a snazi | Turistika a sporty v prirodé: 6

se o citlivy a ekologicky pfistup k vyuziti | — orientacni b&hy

pohybové aktivity v ptirodé — brusleni
— zvladne orientaci terénem podle azimutu | — lyZovani

— plavani
(zavisi na aktualnich klimatickych
podminkach a zdjmu zak)

- zvlada v souladu s individualnimi Upoly 1

piedpoklady osvojované dovednosti

- pretahy, ptetlak, ipolové hry, pady
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

- uplatiiuje ve svém jednani zakladni
znalosti o stavbé a funkci lidského
organismu jako celku

- popiSe, jak faktory zivotniho prostiedi
ovliviiyji zdravi lidi

- dovede posoudit vliv pracovnich
podminek a povolani na své zdravi a vi,
jak by mohl kompenzovat jejich
nezadouci disledky

- popise vliv fyzického a psychického
zatiZeni na lidsky organismus,

- orientuje se v zdsadéach zdraveé vyzivy
a v jejich alternativnich smérech

- diskutuje a argumentuje o etice v
partnerskych vztazich, o vhodnych
partnerech a odpovédném piistupu
k pohlavnimu zivotu

- dovede posoudit vliv médii a reklamy na
Zivotni styl jedince a na péci o své zdravi

- popiSe ulohu statu a mistni samospravy
pfi ochrané zdravi a Zivotl obyvatel

Projektovy den zdravi

- Cinitelé ovliviyjici zdravi: Zivotni
prostiedi, Zivotni styl, pohybové
aktivity, vyziva a stravovaci
navyky, rizikové chovani aj.

- duSevni zdravi a rozvoj osobnosti,
socialni dovednosti; rizikové
faktory poskozujici zdravi

- odpovédnost za zdravi své
i druhych, péce o vefejné zdravi
v CR (zabezpegeni v nemoci)

- prava a povinnosti v pfipad¢é nemoci
nebo urazu

- partnerské vztahy; lidska sexualita

- prevence urazll a nemoci

- medialni obraz krasy lidského téla —
komeréni reklama

- zasady PP
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3. ro¢nik — Télesna vychova — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

pfi ochrané zdravi a Zivotl obyvatel

- dovede rozpoznat hrozici nebezpeci a vi
jak na né reagovat v situacich osobniho
ohroZeni a za mimofadnych udalosti

- prokéaze dovednosti poskytnout prvni
pomoc sob¢ 1 jinym

ohroZeni a za mimoradnych situaci

- opakovéani z ptedchozich ro¢nik

- Urazy

- ndhl¢é zdravotni ptihody

- poranéni pii hromadném zasaZeni
obyvatel

- stavy bezprostifedné ohrozujici zivot

- prvni pomoc

, Crxon . Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: Teoretické poznatky 1
— zak dodrzuje bezpecnost a hygienu pfi - bezpecnost a hygiena; vhodné
télesné vychove oblec¢eni — cvicebni ubor, obuti
— voli spravnou vyzbroj a vystroj dle - vyznam pohybu pro zdravi
podminek klimatickych, sportovniho - testovani télesné zdatnosti
prostfedi a tuto udrzuje a oSetiuje (motorické testy)

— komunikuje a pouziva odbornou - vyznam pohybu pro zdravi; prabézné
terminologii, dovede rozhodovat prostiedky ke zvySovani sily,

a zapisovat vykony (dodrzuje smluvené | rychlosti, vytrvalosti, obratnosti

signaly, dovede se zapojit do organizace | a pohyblivosti; technika a taktika,

turnajii a soutézi, dokaze rozhodovat) zasady sportovniho tréninku
- dovede ptipravit prostiedky - odborné nazvoslovi

k planovanym pohybovym ¢innostem - vystroj, vyzbroj; tdrzba
- uplatnuje zésady sportovniho tréninku - pravidla her, zavodi a soutézi —
- je schopen kultivovat své télesné rozhodovani

a pohybové projevy — zdroje informaci

- dokéaze vyhledat potfebné informace
z oblasti zdravi a pohybu
— popise ulohu statu a mistni samospravy |Zasady jednani v situacich osobniho 3
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
- dovede samostatné nebo s dopomoci Gymnastika: 4
zvladnout zadané prvky — technika a estetika gymnastického
— dovede provést jednoduché sestavy na cvieni, zachrana a dopomoc pfi
daném naradi sportovni gymnastice
— se snazi, aby cviceni bylo estetické Cviceni na naradi (napf. kladina —
— dovede provést zachranu a pomoc pfti opakovani + sestava aj.)
cviceni, kde je to potfebné Akrobacie:
—zvladne dle svych schopnosti zakladni |- jednoduché sestavy s pouzitim jiz
gymnastické prvky naucenych prvki
- provede ptipravu pied pohybovou
¢innosti a ukon¢i ji ve shod¢€ s
pohybovou ¢innosti
- posoudi provedeni pohybové dovednosti,
snazi se oznacit zjevné nedostatky
a jejich pficiny
- uziva nazvoslovi
- zvoli vhodna cviceni ke korekci svého Zdravotni télesna vychova 1
zdravotniho oslabeni a dokaze rozliSit |- cviky na spravné drzeni téla
vhodné a nevhodné pohybové ¢innosti |- zpevnéni postavy
vhledem k poruse svého zdravi je - dechova cviceni
schopen zhodnotit své pohybové - relaxace
moznosti
- je schopen sladit pii cviceni pohyb Rytmicka gymnastika 2
s hudbou, provadi jednoduché pohybové |- kondi¢ni a tanecni Cinnosti
vazby s hudebnim doprovodem
- vyuziva pohybové ¢innosti pro - cviCeni s nacinim — obruce, Svihadla,
vsestrannou pohybovou piipravu mice, stuha
a zvySovani télesné zdatnosti
- posoudi provedeni pohybové dovednosti,
snazi se oznacit zjevné nedostatky
a jejich pficiny
- uplatnuje vhodné a bezpecné chovani
v pfirod¢, v cvicebné
- predvidd mozna nebezpeci tirazu
—umi bézeckou abecedu, vSechny typy Atletika: 4
startli Béhy

- zvladne techniku vrhu kouli

- uziva zakladni startovni povely
a ndzvoslovi

- uplatnuje vhodné a bezpecné chovani na
htisti, v cvi¢ebné a ptirode

- usiluje o zlepSeni své télesni zdatnosti

- posoudi provedeni pohybové dovednosti,
snazi se oznacit zjevné nedostatky
a jejich pficiny

— starty, sprinty, vytrvalostni béhy na
vykon
Stafetovy béh
Vrh kouli
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
— zna pravidla jednotlivych her Pohybové hry: 7
— dokaze rozhodovat Drobné
— zvladne zakladni herni ¢innosti — (rozvoj rychlosti, obratnosti,
prihravky, sttelbu, obranu, utok, vytrvalosti, spoluprace atd.)
u basketbalu také hod na ko§ z rizné Netradi¢ni pohybové hry
vzdalenosti Sportovni hry
- zvladne pomahat pii organizaci Skolnich |- alesponi 2 sportovni hry — napft.
soutézi a turnaji volejbal, basketbal aj.)
- uplatiiuje vhodné a bezpecné chovani - pravidla her
v prirod¢, v cvicebné - vlastni utkani
- predvida moZna nebezpeci tirazu - rozcviceni
- uziva nazvoslovi hrace
. snazi se dohodnout na spolupraci
i jednoduché taktice vedouci k tspéchu
druzstva
- rozliSuje uplatituje prava a povinnosti
vyplyvajici z role hrace, rozhod¢iho
- provede pfipravu pied pohybovou
¢innosti
— si vytvari pozitivni vztah k pohybovym | Sporty v pfirodé, plavani, lyZovani, 1
aktivitam v pfirod¢ a nauci se chovat brusleni:
ekologicky — podle z4jmu 74kt a aktuédlnich
klimatickych podminek
— se nauci zaklady sebeobrany Upoly: 2
— pady, zakladni sebeobrana
- uplatiiuje ve svém jednani zakladni Projektovy den zdravi 6

znalosti o stavb¢ a funkeci lidského
organismu jako celku

- popise, jak faktory zivotniho prostiedi
ovliviiuji zdravi lidi

- dovede posoudit vliv pracovnich
podminek a povolani na své zdravi a vi,
jak by mohl kompenzovat jejich
nezadouci dusledky

- popise vliv fyzického a psychického
zatizeni na lidsky organismus,

- orientuje se v zasadach zdravé vyzivy
a v jejich alternativnich smérech

- diskutuje a argumentuje o etice v
partnerskych vztazich, o vhodnych
partnerech a odpovédném piistupu
k pohlavnimu Zivotu

- dovede posoudit vliv médii a reklamy na
zivotni styl jedince a na péci o své zdravi

- popise ulohu statu a mistni samospravy
pfi ochrané zdravi a Zivotl obyvatel

- Cinitelé ovlivityjici zdravi: Zivotni
prostiedi, zivotni styl, pohybové
aktivity, vyZziva a stravovaci navyky,
rizikové chovani aj.

- dusevni zdravi a rozvoj osobnosti,
socialni dovednosti; rizikové faktory
poskozujici zdravi

- odpovédnost za zdravi své 1 druhych,
péce o vefejné zdravi v CR
(zabezpeceni v nemoci)

- prava a povinnosti v piipadé nemoci
nebo Urazu

- partnerské vztahy; lidské sexualita

- prevence urazd a nemoci

- medidlni obraz krésy lidského téla —
komer¢ni reklama

- zasady PP
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Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis udiva .
y y P hodin

- snazi se zvolit vhodné pohybové cvi¢eni |Posilovani, kondi¢ni cviceni 2
pro pfipravu organismu pro rtizné (kruhovy trénink)

pohybové ¢innosti

- posoudi provedeni pohybové dovednosti,
snazi se oznacit zjevné nedostatky
a jejich mozné pficiny

- nauci se spravnému dychani pti
posilovani, spravnému drzeni téla
a zapojovani riznych skupin svalstva

- zvladne 1 protazeni svalti a uvédomi si
nutnost relaxace pro zdravi
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Prace s pocitaem

Nazev a adresa skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a ndzev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdé¢lavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Predmét vypocetni technika pfipravuje zéky k tomu, aby byli schopni pracovat s prostfedky ICT
a efektivné je vyuzivali i v jinych predmétech, dal§im vzdélavani, vykonu povolani
i soukromém Zivots. Zaci si v pfedmétu upevni predstavu o vypocetni technice jako takové,
nauci se pracovat s béznym zakladnim a aplikaénim softwarem, vyhledavat a zpracovavat
informace, psat na klavesnici pocitace deseti-prstovou hmatovou metodou, sestavovat zékladni
typy obchodnich dopisi v souladu s normalizovanou upravou, komunikovat pomoci internetu,
ale 1 pracovat s dalSimi prostfedky informac¢nich a komunika¢nich technologii.

Prestoze vétSina zakh prichazejici ze zékladnich kol jiz na urcité urovni prostiedky vypocetni
techniky uz ovladat umi, jsou jejich znalosti a dovednosti velmi nevyrovnané. Ukolem prvniho
ro¢niku sjednotit rozdilné pocatecni znalosti a dovednosti zaki. Cilem je, aby se pro Zéka stal
pocita¢ béZznym pracovnim ndstrojem, napomahajicim feSeni ukolt souvisejicich se studiem
1 s budouci praxi.

Charakteristika:

Charakteristika uc¢iva vychazi z RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin vzdélavani v informacnich
a komunikacnich technologiich.
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Tydenni
IRo¢nik [Struc¢ny popis vzdélavaciho obsahu hodinova
dotace

Uvod — BP v uéebné poéitacii, obsah a vyznam piedmétu
Technické vybaveni pocitace (hardware)
Operaéni systém

2. .. . 1
Ochrana dat a jejich zabezpeceni
Prace v siti, elektronicka komunikace, moznosti Internetu
PrezentaCni software
Uvod — BP v ugebné pogita&a, informaéni zdroje
3 Textovy editor )

Tabulkovy procesor
Pocitacova grafika

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postoji a preferenci hodnot:

Predmét vede zaky ktomu, aby zdkladni komunikacni dovednosti stavéli na zakladech
tolerance a poctivosti. Pfi vyuce jsou rozvijeny a utvafeny postoje zaki k sobé, ke svému okoli
1 jinym kulturam.

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materialni zabezpeceni):

WVt

Hlavni formou vyuky je cviceni v odborné ucebné vypocetni techniky. Teéziste vyuky je
v provadéni praktickych ukold. Pfi pouZiti metody vykladu bezprostiedné nasleduje praktické
procviceni vylozeného uciva. Ve vyuce se klade diraz na samostatnou praci a feSeni
komplexnich uloh. Je uplathovan pfistup s vyuZitim mezipfedmétovych vztahi (komplexni
praktické ulohy, umoziujici aplikaci Sirokého spektra védomosti a dovednosti zdka i z jinych
pfedmétl) a metody problémového vyucovani. Projekty se realizuji jako tymova nebo
individualni prace. Tiida se pii vyuce déli na skupiny tak, aby na kazdé pracovni stanici
pracoval jeden Zak.

Vyuku pfedmétu prace s pocitatem je realizovana v odbornych ucebnach vypocetni techniky.
Kazdé PC v ucebné ma dostatecnou kapacitu vypocetniho vykonu, opera¢ni paméti a lozného
prostoru. PC jsou zapojena do pocitacové sité z divodu sdileni perifernich zafizeni a pfistupu
k internetu s dostate¢nou pienosovou rychlosti. U¢ebna ma dostate¢né softwarové vybaveni
(operacni systémy na bazi grafického uzivatelského rozhrani, kancelaiské systémy Office,
softwarem pro vyuku psani na klavesnici deseti-prstovou hmatovou metodou, déale pak
programy pro praci s grafikou atd.). Ucebny jsou pro lepsi ndzornost vyuky vybaveny datovymi
projektory. Skola se snazi v udebnach pravidelné modernizovat technické, programové, ale
1 ostatni vybaveni (klimatizace, nabytek vyhovujici praci na PC atd.).

4

Hodnoceni vysledku zaki:

Zaci jsou hodnoceni priib&zné v souladu se Skolnim fadem Stiedniho odborného uéilisté,
Sedlcany. Pfi hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni
ptistup k zakiim (k zakim s podpiirnymi opatfenimi se pfistupuje individualné). Pribézné je
hodnocen pfistup k feSeni problému, rozsah dovednosti pii praci ve vybranych programech,
ustni a pisemny projev, referaty, aktuality, diskuse.
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Prinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci

komunikativni:

vyjadfovat se ptfimétené k ticelu jednani a komunikacéni situaci v projevech mluvenych
1 psanych

své myslenky a projevy formulovat srozumitelné a souvisle

vhodné€ se prezentovat pii oficidlnim jednani

naslouchat pozorn¢ druhym, tcastnit se diskuzi (formulovat a zdiivodnit své nazory,
vyslechnout nazory druhych a vhodné na né¢ reagovat)

zpracovavat vécné spravné a srozumitelné pfimérené naro¢né texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (zadosti, zivotopis, vypliovani formuléaiti), pouzivat
pii tom adekvatni stylistické a jazykové prostiedky

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze
1 nedostatky a pracovat sami na sob¢

planovat sviij zivot a pracovni kariéru

ke svému uceni vyuzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se 1 na zdklad¢ zprosttedkovanych
zkuSenosti

adaptovat se na pracovni prostiedi a nové pozadavky

pracovat samostatné i v tymu

piijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly

uznavat autoritu nadiizenych

ptispivat k vytvateni vstficnych mezilidskych vztahli, k pfedchdzeni osobnim
konfliktiim a k odstrafiovani diskriminace

pracovni (odborné):

ziskat pozitivni vztah k povolani a k praci jako druhu lidské aktivity
uvédomovat si rizika a dopady nezamé&stnanosti pro jedince, rodinu a spole¢nost
umét vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli

zajimat se o znalost prav a povinnosti svych i svych budoucich zaméstnavatelt
porozumét zadani tikolu a ziskat informace potifebné k jeho feSeni

kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Mezipiedmétové vztahy:

Piedmét prace s pocitacem je vyuzivan prakticky ve vSech odbornych i v§eobecné vzdélavacich
predmétech pii vyhleddvani informaci na internetu, zpracovavani zadanych tukold, referata ¢i
odbornych praci.
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2. ro¢nik — Prace s pocitatem — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

systému

—ma zdkladni védomosti o soucasnych
operacnich systémech a jejich verzich

— nastavuje uzivatelské prostiedi
opera¢niho systému

— vytvafi zastupce a rozumi jejich
vyznamu

— vyuZzivad moZznosti piedavani dat mezi
jednotlivymi aplikacemi

— vyuziva ndpovédy a manudlu pro praci
se zakladnim software 1 béznym
hardware

ulozeni

— ovlada zékladni prace se soubory
(vyhledavani, kopirovani, ptesun,
mazani)

—umi odli$it a rozpoznat zakladni typy
soubortil a pracovat s nimi

— vybira a pouziva vhodné programové
vybaveni pro feSeni béznych
konkrétnich tkola

- rozumi pojmu a vyuziti algoritmizace

— pochopil strukturu dat a moZnosti jejich

— grafické uzivatelské rozhrani —
zakladni pojmy

— zaklady ovladani opera¢niho systému

— pouZiti a tvorba zastupcti programu,
dokumentu, slozky

— schranka a jeji pouzivani

—napovéda, manual

— vytvéfeni, pfejmenovani, oznacent,
mazani, kopirovani a piesun objekta

— vyhledavéni soubort ¢i slozek

— komprese dat

- zaklady algoritmizace

, crgos . Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Uvod — BP v uéebné poditadi, 2
— rozumi zakladnim pojmim z oboru obsah a vyznam piedmétu
informacnich technologii, chape vztah — pojmy hardware a software
mezi HW a SW — dalsi zékladni pojmy

— chape vyznam zakladnich komponent 2. Technické vybaveni pocitace 8
pocitace a perifernich zafizeni (HARDWARE)

— pouziva pocitac a jeho periferie — zakladni sestava pocitace

— dokaze zapojit pocitac a zakladni — procesor, zékladni deska, paméti

periferni zafizeni, detekovat chyby — zobrazovaci jednotka

a vymenit spotfebni material — diskové zafizeni a dals$i pamétova
— orientuje se v jednotlivych sekcich média, systém zaznamu dat

klavesnice a chape funkce specialnich — vstupni a vystupni periferni zafizeni

klaves
—uveédomuje si vyznam operacniho 3. Operacni systém 6

86




Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
—je si védom mozZnosti a vyhod, ale i rizik |4. Ochrana dat a jejich zabezpeceni 4
(zabezpeceni dat pfed zneuzitim, — prostiedky zabezpeceni dat pied
ochrana dat pfed zni¢enim, poruSovani zneuzitim a ochrany dat pred
autorskych prav) a omezeni (zejména zni¢enim
technickych a technologickych) — typy virlQ, antivirové programy
spojenych s pouzivanim vypocetni — ochrana autorskych prav
techniky — zélohovani dat
— aplikuje vyse uvedené — zejména
vyuzivé prostiedky zabezpeceni dat
pred zneuzitim a ochrany dat pred
znicenim
—uvédomuje se vyznam zabezpeceni
pocitace pfed pocitacovymi viry
— znéa zakladni typy virt
— umi pouZivat antivirovy program
— chape specifika prace v siti (véetné 5. Prace v siti, elektronicka 4
rizik), vyuziva jejich moznosti a pracuje |komunikace, moZnosti Internetu
s jejimi prostredky — pocitacova sit’, klient — server
— ovlada dalsi bézné prostiedky online — pocitacove sit¢ LAN, WAN,
a offline komunikace a vymény dat topologie, zakladni pojmy
— samostatné komunikuje elektronickou — pfipojeni k siti a Internetu
postou, ovlada i zaslani ptilohy, ¢i — specifika prace v siti, sdileni
naopak jeji pfijeti a nasledné otevieni dokumenti a prostredkil
— vyuzivéa dal$i funkce postovniho uctu — organizace ¢asu a planovani, chat,
(organizovani, planovéani...) messenger, videokonference,
— odliSuje nevyzadanou postu od bézné telefonie a FTP
komunikace — e-mail, spam, hoax, phishing
— je schopen vytvofit a predvést 6. Prezenta¢ni software 9

prezentaci

— voli vhodné ¢asovani a ptrechody
snimkt

— dodrzuje zasady tvorby prezentace

— obecné principy prace nastrojii pro
tvorbu prezentaci a jejich vyuziti
v praxi

— zaklady ovladani — popis obrazovky,
menu, panely néstroji

— prace se souborem (zalozenti,
otevieni, ulozeni, atd.)

— zaklady tvorby prezentace

— pouziti ¢asovani objekti, snimkt
a prechodii snimki v€etné animaci
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3. ro¢nik — Prace s pocitatem — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 66

— voli vhodné informacni zdroje
k vyhledavéani pozadovanych informaci
a odpovidajici techniky (metody,
zpiisoby) k jejich ziskavani

— ziské&va a vyuziva informace
z otevienych zdrojl, zejména pak
z celosvétove site Internet, ovlada jejich
vyhledéavani

— orientuje se v ziskanych informacich,
tiidi je, analyzuje, vyhodnocuje, provadi
jejich vybér a déle je zpracovava

— uvédomuje si nutnost posouzeni validity
informacnich zdroji a pouziti informaci
relevantnich pro potieby feSeni
konkrétniho problému

— spravné interpretuje ziskané informace
a vysledky jejich zpracovani nasledné
prezentuje vhodnym zplsobem
s ohledem na jejich dalsi uzivatele

informac¢ni zdroje
— sezndmeni se siti Internet —
zékladni pojmy, sluzby internetu
— informace, prace s informacemi
— informacni zdroje, posouzeni
validity zdroje
— vyhledavani informaci

, Y g c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Uvod, BP v u¢ebné poéitadi, 6

88




Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

— orientuje se v prostfedi textového
editoru, chape vyznam a vyuziti

—zna a dodrZuje bézna typograficka
pravidla a konvence

— samostatné vytvafi, upravuje a uchovava
strukturované textové dokumenty

— vklada do textu objekty jinych aplikaci

— vyuziva poznatki pfi tvorbé nabidek
a propagacnich letakl vyrobkl
v elektronické podobé

— samostatné vytvafi, upravuje a tiskne

— pii préci s tabulkou pouziva rizné druhy
ohraniCeni, dovede sluCovat a rozdélovat
buiiky, ménit Sifku sloupcti 1 vySku
fadek, zarovnavat text v tabulce, a to
1 svisle apod.

— dovede zachazet s panelem nastrojt
Kresleni a pfipravit grafickou upravu
dokumentt

— vyuZziva poznatki pfi tvorbé graficky

—umi citovat zdroje dle cita¢ni normy

— chépe specifika tvorby odbornych praci

2. Textovy editor

— obecné principy prace textovych
editorti a jejich vyuZiti v praxi

— zaklady ovladani — popis obrazovky,
menu, panely nastroji

— prace se souborem (zaloZeni,
otevieni, ulozeni, atd.)

— zéklady tvorby dokumentu
(nastaveni parametrQ stranky,
okraju, tabulatorti, rezim vkladani
a pfepisu atd.)

— pfesun textu, kopie, vyhledavani
a nahrazovéani, kontrola pravopisu

— prace s textem — zakladani styla
(formétovani pisma, odstavce
automatické ¢islovani odstavcu,
odrazky atd.)

— export a import dat v¢etné
spoluprace s dal§imi aplikacemi
a Internetem

— prace s tabulkou (vytvofeni a Gprava
tabulky)

— tisk a ptredtiskova pfiprava

vvvvvv

obrazky, tabulky)

26
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
— orientuje se v prostfedi tabulkového 3. Tabulkovy procesor 22
procesoru, rozumi jeho funkci a pouziva | — obecné principy prace tabulkovych
jej na uzivatelské trovni procesort a jejich vyuZiti v praxi
—umi vkladat do tabulek riizné typy dat — zakladni pojmy (burika, oblast, data,
a upravovat jejich format atd.)
— vytvati vzorce — struktura tabulek a typy dat
— pouziva funkce, vyhledavani, tfidéni — zéklady ovladani — popis obrazovky,
a filtrovani menu, panely néstroji
—je schopen data z tabulek prezentovat — prace se souborem (zaloZeni,
riznymi typy graft otevfeni, ulozeni, atd.)
— provadi piedtiskovou piipravu a tisk — zéklady prace s tabulkou
(oznacovani bun¢k, oblasti, zapis
a editace Uidaju v burice atd.)
— zapis vzorcu (operandy, operatory,
pritvodce funkci, odkazy atd.)
— formatovani tabulky (format buriky,
zména $itky a vysky u fadku
a sloupce atd.)
— zaklady préce s grafy
— tisk a predtiskova ptiprava
— tvorba tabulky (procviceni dosud
osvojenych dovednosti)
- zéklady prace s databazi
— rozumi principu zpracovani grafickych | 4. Po€itacova grafika 12

informaci na pocitaci

—umi od sebe vzajemné rozlisit
vektorovou a rastrovou grafiku

— zna beézné typy grafickych formatt
a jejich vlastnosti

—umi volit vhodné formaty grafickych dat
a nastroje pro praci s nimi

— pouziva scanner

— na uzivatelské urovni za pomoci
ptislusnych softwarovych nastroji
vytvaii a upravuje vektorovou i rastrovou
grafiku

— rozumi principu prace digitalniho foto-
aparatu a orientuje se v zakladnich
parametrech (rozliSeni snimace, digitalni
a opticky zoom)

—rastrova a vektorova grafika,
ukladani grafickych dat
— bézné grafické formaty a jejich
vlastnosti
— nastroje pro praci s vektorovou
grafikou a rastrovou grafikou
— zdlraznéni odliSnosti zpracovani
textu oproti text. editoru
— export a import grafickych dat
— Uprava fotografii a obrazki
— ptevod obrazkli mezi vektorovou
a rastrovou grafikou a naopak
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Ekonomika

Nazev a adresa skoly:
Stredni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedléany

Kod a nazev oboru vzdélani:

29— 51 — H/01 Vyrobce potravin

Nézev SVP:
Operator priumyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Cilem ptfedmétu Ekonomika je poskytnout zakiim odborné znalosti z oblasti ekonomiky, které
jim umozni jednat efektivné a chovat se hospodarng. Zaci se seznami se zakladnimi ekono-
mickymi pojmy, pochopi pojem trh a fungovani trzntho mechanismu. Osvoji si zaklady eko-
nomického mysleni a obchodné-podnikatelské aktivity.

Pochopi pojem podnik, jeho funkce a zékladni rozdéleni podnikil. Zaci rozlisi zakladni podni-
kové ¢innosti a znaji jejich obecnou charakteristiku. Také ziskaji poznatky potifebné pro zalo-
zeni zivnosti ve svém oboru, pro jeji efektivni a ekonomické provozovani, pro plnéni zaklad-
nich povinnosti podnikatele viici statu, obchodnim partneriim i zaméstnanciim. Dokazi zaclenit
podnik do systému narodniho hospodatstvi a pochopi vztahy podniku k vnéjsimu okoli.

Zaci aktivné vyjadiuji své nazory a ivahy na dané ekonomické téma, dbaji na dodrzovéani za-
kont a pravidel chovani.

Charakteristika ucdiva:

Vychézi z RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin z okruhu Ekonomické vzdélavani.

Ucivo obsahuje zakladni ekonomické pojmy, trh, rozdéleni trhli, trzni subjekty, nabidku, po-
ptavku, cenu a fungovéani trzniho mechanismu. Zaci objasni 3 zakladni ekonomické otazky
a chovani jednotlivych subjektii na rtiznych trzich. Pochopi pojem konkurence a jeji rozdéle-ni.
Seznami se s podnikem, jeho definici, funkci a rozdélenim. Zaci vysvétli zpiisoby zaloZeni
a zaniku podniku. Pochopi jednotlivé Cinnosti, které v podniku probihaji a znaji jejich cha-
rakteristiku. Zacleni podnik do systému narodniho hospodafstvi a pochopi vztahy k vnéj$im
subjektim.
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- . . i Tydenni
Roc¢nik Stru¢ny popis vzdélavaciho obsahu hodinova dotace
1 Zéklady trzni ekonomiky 1
) Podnikéani, podnikatel
) Penize, dané pojistné 1

Zamgéstnanci a mzdy

Podnik, majetek podniku a hospodateni podniku
3. Podnikové ¢innosti 1
Danova evidence

Vysledky vzdélavani v oblasti citii, postoji a preferenci hodnot:

Piedmét vychovava zaky k dodrzovani zakont a pravidel chovani, k zdjmu o ekonomické,
politické a spolecenské déni a k odpovédnosti za vlastni Zivot. Zaci jsou vedeni k samostat-
nému mysleni, k diskusi o svych nazorech i ke kritickému hodnoceni dasledkti svého chovani.

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky. materialni zabezpeceni):

Ve vyucovacim predmétu Ekonomika lze uplatnit jak frontdlni, tak skupinové vyucovani.
Vzhledem k velkému vlivu spolecenského a politického déni ve stat€¢ na jednotlivé pravni
normy, je vhodné zatazovat informace, rozhovory a samostatnd vystoupeni zakti na aktudlni
téma. Ucivo je mozné procvicit na konkrétnich ptikladech. Ve vyuce se uplatni prace s kon-
krétnimi pravnimi normami, vyhleddvani potiebnych informaci v odborné literatufe nebo
na internetu a vyplnovani dokladu.

4 o

Hodnoceni vysledku zaki:

Z4ci jsou hodnoceni priibézné v souladu s Skolnim fadem SOU Sedl¢any.

Pii hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni pfistup k za-
kim (k Zaklim s podpiirnymi opatfenimi se pfistupuje individudlng).

Znalosti zaka je vhodné provéfit kratkymi testy, které mohou byt zaméteny teoreticky i prak-
ticky.

V kone¢ném hodnoceni se promita rovnéz celkovy piistup zaka ke studiu dané¢ho predmétu,
jeho plnéni zadanych ukoll, aktivni prace pii hoding€, zpracovani referatu ¢i prezentace aktu-
alnich nebo zajimavych informaci k probiranému tématu.

Prinos piredmétu k rozvoji klicovveh kompetenci:

komunikativni:
1. vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych i
psanych

2. své myslenky a projevy formulovat srozumiteln¢ a souvisle
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6.

vhodné se prezentovat pfi oficidlnim jednani

naslouchat pozorn¢ druhym, tcastnit se diskuzi (formulovat a zdiivodnit své nazory,
vyslechnout ndzory druhych a vhodné na né€ reagovat)

zpracovavat vécné spravné a srozumitelné piimefené narocné texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (zadosti, Zivotopis, vypliiovani formulait), pouZzivat
pii tom adekvatni stylistické a jazykové prostiedky

vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni prednosti, meze 1 nedostatky
a pracovat sami na sob¢

planovat sviij Zivot a pracovni kariéru

ke svému uceni vyuzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se i na zdklad€ zprostfedkovanych
zkuSenosti

adaptovat se na pracovni prostfedi a nové pozadavky

pracovat samostatné i v tymu

pfijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly

uznavat autoritu nadiizenych

ptispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahi, k pfedchazeni osobnim konfliktim
a k odstranovani diskriminace

pracovni (odborné):

ziskat pozitivni vztah k povolani a k praci jako druhu lidské aktivity
uvédomovat si rizika a dopady nezaméstnanosti pro jedince, rodinu a spolecnost
umét vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli

zajimat se o znalost prav a povinnosti svych i svych budoucich zaméstnavatelt
porozumét zadani tikolu a ziskat informace potiebné k jeho feseni

kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Mezipiedmétové vztahy:

Predmét ekonomika meziptedmétoveé navazuje na predmét matematika, nékterymi tématy pak
1 na Technologii, dale na pfedméty Obcanska nauka a Stroje a zafizeni.
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1. ro¢nik — Ekonomika — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

a orientuje se v nich

—uveédomuje si prednosti a nedostatky
podnikani a jeho jednotlivych forem

— dovede charakterizovat zékladni znaky
jednotlivych forem podnikt

—vi, jak postupovat pii zakladani
a ukonceni zivnosti

— orientuje se v nalezitostech zadosti
o zivnostenské opravnéni

—umi posoudit vhodné pravni formy
podnikéni pro sviij obor

— na piikladu podniku ze svého oboru
popise zékladni povinnosti podnikatele
vuci statu

— vytvoii jednoduchy podnikatelsky zdmér
a zakladatelsky rozpocet

Podnikani, pravni formy
Podnikatelsky zdmér

Podnikani podle zivnostenského
zakona

Obchodni spolecnosti — typy

, oA c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: 1. Zaklady trzni ekonomiky 16
— zna a spravné pouziva zakladni Potieby, statky, sluzby
ekonomické pojmy Spotieba, zivotni Groven
—umi posoudit vliv ceny na nabidku Vyroba, vyrobni faktory
a poptavku Hospodafstvi, ekonomické
— zna zpusoby stanoveni prodejni ceny problémy, systémy, subjekty
— stanovi cenu jako soucet nakladu, zisku Trh, nabidka, poptavka, trzni
a ptipadné¢ DPH rovnovaha
— vysvétli, jak se cena lisi podle zakaznikl,, | Zbozi
mista a obdobi Prodejni cena
— rozpozna bézné cenové triky a klamavé
nabidky
— zna zakladni pravni normy pro podnikani | 2. Podnikani, podnikatel 17
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2. ro¢nik — Ekonomika — Operator priimyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

kach zaméstnani a ptipadné rekvalifikaci

— vi, jak se zachovat v piipad¢ nenalezeni
vhodného zaméstnani

— orientuje se v pozadavcich
zamestnavatele pti ziskavani a vybéru
pracovnikl

— zna nalezitosti pracovni smlouvy

— zna zékladni aspekty pracovniho poméru
a prava a povinnosti zamestnanct i
zameéstnavatele

— rozliSuje rizné zpiisoby ukonceni
pracovniho poméru

— popiSe hierarchii zaméstnancii
Vv organizaci

— zna pravni predpisy, které urcuji
a definuji odpovédnost za Skodu

— orientuje se v nalezitostech dohody
hmotné odpovednosti

— chape vyznam prevence Skod

—zna jednotlivé druhy mezd a moznosti
jejich pouziti

— dokaze navrhnout vhodny druh mzdy pro
jednotlivé profese ve svém oboru

— fesi jednoduché vypocty mezd

Zaméstnani, hledani zaméstnani,
sluzby radu prace
Nezaméstnanost, podpora

v nezam¢stnanosti, rekvalifikace
Vznik a ukonceni pracovniho
poméru, pracovni smlouva,
povinnosti a prava zaméstnance
a zam¢stnavatele

Organizace prace na pracovisti
Druhy $kod a moznosti pfedchazeni
Skodam

Odpovédnost zaméstnance

a zameéstnavatele za Skody
Mzda, druhy mezd, slozky mzdy,
vypocet mzdy

, crgos c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: 1. Penize, dané, pojistné 14
— orientuje se v platebnim styku Penize
—umi vyplnit doklady souvisejici Hotovostni a bezhotovostni platebni

s pohybem penéz styk v narodni i zahrani¢ni mén¢
— vysvétli tlohu statniho rozpoctu Statni rozpocet, dafiova soustava,

v narodnim hospodafstvi pojistovaci soustava, socialni
— zné vyznam dani, orientuje se v dafové a zdravotni pojisténi

soustavé a chape jeji vyznam
— fesi jednoduché vypocty dané z pridané

hodnoty a dan¢ z pfijmi
— zna vyznam pojisténi a orientuje se

v produktech pojistovaciho trhu
— vypocte socialni a zdravotni pojisténi
— zné moznosti ziskéni informaci o nabid- |2. Zaméstnanci a mzdy 19
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3. ro¢nik — Ekonomika — Operator priimyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

evidence

— chape vyznam danové evidence
a dodrzovani zésad jejiho vedeni

— vyhotovi danovy doklad

—umi vést dailovou evidenci pro platce
i neplatce DPH

— dokaze z penézniho deniku urcit danovy
zaklad pro vypocet dané z piijma
fyzickych osob

— vyhotovi zjednodusené danové ptiznani
k DPH

Zasady vedeni danové evidence
Danova evidence

Ocenéni majetku a zavazkl
Minimalni zaklad dané, danové
priznani fyzickych osob

, crgog c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: 1. Podnik, majetek podniku 14
—rozliSuje jednotlivé druhy majetku a umi a hospodareni podniku
majetek zaclenit do ptislusné skupiny Struktura majetku, dlouhodoby
— orientuje se v Ucetni evidenci majetku a ob&ézny majetek
— posoudi diisledky hospodaieni Struktura zdroju financovani majetku,
s majetkem pro ekonomiku podniku vlastni a cizi zdroje
—ma odpovedny pristup k majetku Naklady, vynosy a hospodaisky
jednotlivei 1 celé spolecnosti vysledek podniku
—ma hospodarny ptistup i ekologicky
pfistup k pofizovani i likvidaci majetku
—umi posoudit vyhody a nevyhody pouziti
cizich zdrojl financovani majetku
— rozliSuje naklady, vynosy a jejich
jednotlivé druhy

— umi stanovit cenu konkrétniho vyrobku
pomoci kalkulace nakladt

— fesi jednoduché vypocty hospodaiského

vysledku
— orientuje se ve struktuie podnikovych 2. Podnikové ¢innosti 7

¢innosti Zasobovaci, investi¢ni a personalni
— charakterizuje pribéh zdsobovaci ¢innost.

¢innosti Hlavni ¢innost, vyroba
—rozliSuje druhy a zdroje investic, na Odbytova ¢innost

ptikladech uvede jejich vyuziti, Marketing — podstata, priizkum trhu
— vysvétli navaznost jednotlivych ¢innosti
na hlavni ¢innost podniku, charakterizuje
jeji prubéh ve svém oboru
— popiSe zékladni napln prace personalniho
utvaru
— popise nédpli prace odbytového strediska
— zpracuje jednoduchy prizkum trhu
— zna zésady platné pro vedeni danové 3. Danova eviden¢ni povinnost 12
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Stroje a zarizeni

Nazev a adresa Skoly:
Stredni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedl¢any

Kod a nazev oboru vzdélani:

29— 51 — H/01 Vyrobce potravin

Nazev SVP:
Operator primyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupen poskytovaného vzdélani:
stifedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile piredmétu:

Zaci ziskaji uceleny piehled o strojich a zafizenich, které se pouzivaji v jednotlivich oborech
potravinaiské vyroby. Jde o stroje vyuzivané pii praci v pivovarech, cukrovarech, mlékéarnach,
mlynech, konzervarnach, cukrovinkarskych zavodech, velkych potravindiskych zavodech
a popiipadé 1 vyrobnach krmnych smési. Soucasné ziskaji znalosti, jak se stroje spravné obsluhuyji,
informace o sefizovani, ¢isténi a zdkladni udrzb¢ s ohledem na dodrzovani bezpecnosti a ochrany
zdravi pti zpracovani surovin a polotovarti na finalni vyrobky.

Tyto ziskané poznatky dokéazi vyuzit pfi vyrobé se zietelem na vhodnost zvolené¢ho strojniho
zafizeni

Charakteristika:

Obsah ucivy vychazi z RVP 29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin. Pfedmét je provazan s dalSimi
predméty napiiklad Technické kresleni, Méfeni a regulace, Nauka o materidlech, Suroviny,
Technologie, Potraviny a vyziva a Odborny vycvik.

U¢ivo predmétu je rozdéleno do tfech ro¢nikii na nékolik tématickych celkli. V prvnim roc¢niku
zaci ziskaji poznatky o dopravnim zafizeni pouzivaném v potravindiské vyrob€. Ve druhém roc¢niku
ro¢niku je ucivo zaméfeno na pochopeni fungovani vyrobniho zafizeni v jednotlivych vyrobach
v ramci potravindiské vyroby. Ve tfetim ro¢niku zaci ziskaji poznatky o balicim, expedi¢nim
zafizeni a skladovacim zatizeni v ramci jednotlivych odvétvi potravinaiské vyroby.
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Rocnik |Struény popis vzdélavaciho obsahu

Tydenni hodinova dotace

Uvod
1. |Dopravni zafizeni pro jednotliva odvétvi
potravinaiské vyroby

0,5

Vyrobni zatizeni pro jednotliva odvétvi
potravinaiské vyroby

1,5

Balici a expedi¢ni zafizeni pro jednotliva odvétvi
potravinaiské vyroby

Skladovaci zatizeni pro jednotliva odvétvi
potravinaiské vyroby

Vysledky vzdélavani v oblasti citii, postoji a preferenci hodnot:

Ucitel vede zaky ktomu, aby pouzivali odbornou terminologii, k samostatnosti pii uceni
a ziskdvani informaci a ke kritickému pfistupu. Zaci jsou vedeni k dodrzovani hygieny a sanitace
pii praci se stroji a k Setrném zachazeni s nimi. Ucitel se snazi vést Zaky k praci, poctivosti,

spolehlivosti a k slusnému chovani.

Pojeti vvuky (metody a formy vyuky. materialni zabezpeceni):

° forma vykladu

. fizeny rozhovor

. prace s odbornymi texty

o frontalni vyuka

o samostatné i skupinové prace zaka
o skupinové vyuka

. vysvétlovani a popis podle obrazkt
o referaty

. promitdni DVD, préace s internetem
. exkurze a vystavy
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Hodnoceni vysledku zaki:

Z4ci jsou hodnoceni priibézné v souladu se Skolnim fadem Stiedniho odborného ugilisté, Sedl¢any.
Hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace. Dilezitou soucasti klasifikace je také aktivita zaka pii
vyucovani Zkousi se pfedevSim pisemnou formou, ale kazdy Zék je jednou za pololeti provéien
ustni formou. Pfi hodnoceni se uplatituje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni
ptistup k zakiim (zv1asté k zaktim se specifickymi vzdeélavacimi potiebami).

Piinos pitedmétu k rozvoji klicovvch kompetenci:

Kompetence:

o komunikativni:

o socialni a personalni:
. pracovni (odborné):

Z klicovych kompetenci pfedmét rozviji zejména dovednosti komunikativni, interpersonalni,
socialni a odborné.

Ucitel vede zdka k tomu, aby vécné spravné a srozumitelné pouzival odbornou terminologii
a dovedl zpracovat odborny text, ktery dokdze vysvétlit a obhdjit. Dokdze vytvofit srozumitelny
zapis z odborného textu. Déle vede zaky k pozitivnimu .vztahu k praci a k rozvijeni schopnosti
spolupracovat, pracovat v tymu, respektovat a hodnotit praci vlastni 1 druhych.

Zéci dokazi vybrat pro dany vyrobek vhodné strojni zafizeni k vyrobé, baleni a expedici vyrobki.
Zak chéape bezpecnost prace a dodrzovani hygienickych zasad jako nedilnou soucast péce o zdravi
své 1 svych spolupracovnikli a dalSich osob na pracovisti. Vi, jaké zasahy muze dé¢lat do chodu

stroje tak, aby neohrozil bezpecnost prace a vi, které¢ zdsahy mé nechat odbornikovi.

Zaci si uvédomuji jak nakladat s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami
ekonomicky a s ohledem na zivotni prostiedi.

Priifezova témata prolinaji vyucovacim pfedmétem a to zejména:

Clovék a zivotni prostfedi — zaci jsou vedeni, aby si vazili materialnich a duchovnich hodnot,
zivotniho prostfedi a snazili se ho chranit a zachovat pro budouci generace.

Informacni a komunika¢ni technologie — zak je veden k ziskavéani informaci z riznych zdroji a
k jejich zpracovani.

Mezipiedmétové vztahy:
Odborny ptfedmét stroje a zafizeni navazuje uzce na odborné predméty: technologie, suroviny,

technické kresleni, méfeni a regulace, nauka o materidlech, potraviny a vyZziva a odborny vycvik,
dale vyuzivaji znalosti z predméti matematika, fyzika, chemie a ekologie a prace s pocitacem.
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1. ro¢nik — Stroje a zafizeni — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a udiva

Pocet hodin celkem: 16,5

a vyrobkll v mlékarné

pramyslu

Pocet

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva .

y y P hodin
Z7ak: 1. Uvod
— ziskd informace o studovaném oboru — vyznam a poslani pfedmétu 0,5
— dokaze objasnit princip jednotlivych

dopravnich zatizeni (dopravnik PRI

pravnich 2 ( opraviiey, 2. Dopravni zarizeni

samospadové dopravni prostiedky N

> o — principy

Cerpadla, pneumaticka doprava, o 4

, . o . — rozdéleni
potrubni systémy, aspiracni systém, , o
. oo . s — vyznam a pouZziti

filtry, manipula¢ni voziky a dalsi)
— dokaze pfiradit vhodny typ dopravniho

zafizeni k pfepravé surovin, polotovarit |- Dopravni zatizeni v pivovarském 4

a vyrobkil v pivovaru primyslu
— dokaze pfiradit vhodny typ dopravniho

zafizeni k pfepravé surovin, polotovari [~ Dopravni zafizeni v cukrovarnickém 4

a vyrobku v cukrovaru primyslu
— dokaze pfiradit vhodny typ dopravniho

zaiizeni k pfepravé surovin, polotovarit [ Dopravni zafizeni v mlékarenském 4
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2. ro¢nik — Stroje a zarizeni — Operator prumyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 49,5

pouzivanych ve vyrobné krmnych smési

smési

, Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva .
y y P hodin
Zak:
1. Dopravni zafizeni
— dokaze pfifadit vhodny typ dopravniho 4,5
zafizeni k pfepravé surovin, polotovarti |- Dopravni zafizeni ve mlyné
a vyrobkl ve mlyné
— dokaze ptifadit vhodny dopravniho P . .
caze pria DY typ dop . |- Dopravni zatfizeni v konzervarenském
zafizeni k pfepravé surovin, polotovart o 4
, X o prumyslu
a vyrobkl v konzervarné
— dokéze ptifadit vhodny dopravniho C o e 1
cazc ptifa oany typ p . |- Dopravni zafizeni v cukrovinkafském
zafizeni k pfepravé surovin, polotovari o 4
, R v primyslu
a vyrobkt v cukrovinkarském provoze
— dokaze ptifadit vhodny dopravniho P , .
caze ptira Dy typ dop . |- Dopravni zafizeni ve vyrobnach
zafizeni k pfepravé surovin, polotovart , < 4
, . , y , Y krmnych smési
a vyrobkull ve vyrobné krmnych smési
2. Vyrobni zatizeni
— znazorni a zdGvodni uspofadéni stroji |- principy 5
do vyrobni linky — rozdéleni
— vyrobni linky
— vysvétli funkei stroji a zatizeni — Vyrobni zatfizeni v pivovarském 4
pouzivanych v pivovaru primyslu
— vysvétli funkei stroji a zafizeni — Vyrobni zatizeni v cukrovarnickém 4
pouzivanych v cukrovaru primyslu
— vysvétli funkei stroji a zatizeni — Vyrobni zatizeni v mlékarenském 4
pouzivanych v mlékarné primyslu
— vysvétli funkei stroji a zatizeni , C e, ,
vysyeri Ju ¢ — Vyrobni zafizeni ve mlyné 4
pouzivanych ve mlyné
— vysvétli funkei stroji a zafizeni — Vyrobni zatizeni v konzervarenském 4
pouzivanych v konzervarné prumyslu
— vysvétli funkei stroji a zatizeni , R vt
VYSVRLL T Ju a zatizen — Vyrobni zafizeni v cukrovinkarské
pouzivanych v cukrovinkafském ol 4
vyrob¢
provoze
— vysvétli funkci strojl a zatizeni — Vyrobni zatfizeni ve vyrobné krmnych 4
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3. ro¢nik — Stroje a zarizeni — Operator prumyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani uciva

Pocet hodin celkem:66

skladovaciho zatizeni pro vyrobnu
krmnych smési

krmnych smési

Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva .
y y P hodin
Z4k: 1. Balici a expediéni zaFizeni 5
— Vysvétli funkci a popiSe konstrukci — principy
balicich a expedi¢nich strojli a zafizeni |- rozdé€leni
— dokaze pfiradit vhodny typ baliciho — Balici a expedicni zafizeni v 4
a expedi¢niho zafizeni pro pivovar pivovarské vyrobé
— dokaze ptifadit vhodny typ baliciho — Balici a expedicni zatizeni v 4
a expedi¢niho zatizeni pro cukrovar cukrovarnické vyrobé
— dokaze ptiradit vhodny typ baliciho - s,
prm Joeny typ — Balici a expedi¢ni zatizeni v 4
a expedi¢niho zatizeni pro iy L ot X
1A , mlékarenské vyrobé
mlékarenskou vyrobu
— dokaze ptifadit vhodny typ baliciho - s, . 4
U v , — Balici a expedi¢ni zafizeni ve mlyné
a expedi¢niho zafizeni pro mlyn
— dokaze ptifadit vhodny typ baliciho - s
p s o y Yp — Balici a expedi¢ni zatizeni v 4
a expedi¢niho zatizeni pro , v
, , konzervarenské vyrobé
konzervarenskou vyrobu
— dokéze pfifadit vhodny typ baliciho -~ o
Pv , o y yP — Balici a expedi¢ni zatizeni v 4
a expedi¢niho zatizeni pro v
. , cukrovinkatské vyrobé
cukrovinkafskou vyrobu
— dokaze ptifadit vhodny typ baliciho . e
pHr Jocny typ — Balici a expedicni zatizeni pii vyrobé 4
a expedicniho zafizeni pro vyrobnu , Y r
, " s krmnych smési
krmnych smési
o1 i 2. Skladovaci zarizeni
— vysvétli funkce a popise konstrukce o 5
. - o ; ... |- principy
jednotlivych typt skladovacich zatizeni o
— rozdéleni
— dokaZze vybrat vhodny typ — Skladovaci zatizeni v pivovarském 4
skladovaciho zatizeni pro pivovar pramyslu
— dokéaze vybrat vhodny typ — Skladovaci zatizeni v cukrovarnickém 4
skladovaciho zatizeni pro cukrovar pramyslu
— dokaze vybrat vhodny t e s .
Y Loy P — Skladovaci zafizeni v mlékarenském 4
skladovaciho zatizeni pro mlékarenskou o
, prumyslu
vyrobu
— dokaze vybrat vhodny t o . 4
e Joqmy WP — Skladovaci zatizeni ve mlyné
skladovaciho zafizeni pro mlyn
— dokéaze vybrat vhodny t C e . .
Y Jocny b — Skladovaci zafizeni v konzervarenském| 4
skladovaciho zatizeni pro o
. , prumyslu
konzervarenskou vyrobu
— dokaze vybrat vhodny t Y 11
Y SOy WP — Skladovaci zafizeni v cukrovinkaiské 4
skladovaciho zafizeni pro o x
. , vyrobé
cukrovinkarskou vyrobu
— dokaze vybrat vhodny t P , “
y y b — Skladovaci zatfizeni ve vyrobné 4
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Meéreni a regulace

Nazev a adresa Skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Kod a nazev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Nazev SVP:
Operator primyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stifedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile piredmétu:

Technické vzdélavani sméfuje k tomu, aby zéaci pochopili podstatu fyzikalnich jevii a funkci
pristroju vyuzivanych k jejich méfeni, s nimiz se mohou setkat v odborné praxi i bézném Zzivoté.
Soucasné ziskaji znalosti, jak se zafizeni spravn¢ obsluhuji, informace o zakladni udrzb¢ s ohledem
na dodrzovani hygieny a bezpec¢nosti prace.

Charakteristika uciva:

Vzd¢lavani smétuje k tomu, aby zak:

*znal bézné pouzivané fyzikalni veli¢iny a jejich jednotky, nejCastéji pouzivané dil¢i a nadsobné
jednotky

* osvojil si zaklady metodologickych postupt, které jsou pro méfeni a regulaci charakteristic-

* ké (pozorovani, méteni, zpracovani vysledki a jejich vyhodnoceni, vyvozovani zavért)

* umél analyzovat a fesit jednoduchy fyzikdlni problém a ziskat k tomu vhodné informace,

* chapal ptinos vzdélavani pti objasiiovani jeva v ptirod¢€, kazdodennim zivoté, pii ochrané

* zivotniho prostiedi i svého zdravi,

* umél uplatnit poznatky v odborném vzdé¢lavani i praktickém zivote.

ocnik Struc¢ny popis vzdélavaciho obsahu Tydenni hodinova dotace

Aplikovana mechanika, zaklady
elektrotechniky a automatizace
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Vysledky vzdélavani v oblasti citli, postoju a preferenci hodnot:

Ucitel vede Zaky ke sprdvnému pouzivani odborné terminologie, k samostatnosti v rozhodovani, k
uvédomélému dodrzovani zasad hygieny a bezpecnosti pii praci. Ucitel uvadi ptiklady vyuziti
zafizeni v osobnim Zivoté, odborném vycviku i na budoucich pracovistich zakd. Zaci se udi
teoretickému i praktickému vyuziti fyzikalnich déjt, vztahti a veli¢in.

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materiilni zabezpeceni):
frontalni vyuka
fizeny rozhovor
skupinova prace
vyklad a popis podle obrazkii a modelt
prace s odbornou literaturou
promitani videa, DVD, prace s PC
referaty

Hodnoceni vysledkii Zakii:

Zaci jsou hodnoceni priib&zné v souladu se Skolnim #adem Stiedniho odborného ugilisté Sedlany.
Pii hodnoceni se uplatituje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individuélni pfistup k zakiim
(k zaktm s podplrnymi opatfenimi se pfistupuje individualng). Pribézné je hodnocen ustni
a pisemny projev, referaty,

Znalosti zakt je vhodné proveftit kratkymi testy, které mohou byt zaméteny teoreticky i prakticky.
Dilezitou soucasti klasifikace je také aktivita zéka pfi vyucovani.

Prinos predmétu k rozvoji klicovvch kompetenci

komunikativni:
e vyjadiovat se piiméfené k ucCelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych
1 psanych

e své myslenky a projevy formulovat srozumiteln¢ a souvisle

e naslouchat pozorn¢ druhym, ucastnit se diskuzi (formulovat a zdivodnit své nazory,
vyslechnout nazory druhych a vhodné na n¢ reagovat)

e zpracovavat vécné spravné a srozumitelné priméfené narocné texty na béznad i odborna
témata, pouzivat pti tom adekvatni stylistické a jazykové prostiedky

e vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

e kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze i nedostatky
a pracovat sami na sob¢

e ke svému uceni vyuZzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se i na zéklad¢ zprostiedkovanych

zkuSenosti

pracovat samostatné i v tymu

pfijimat a plnit odpovédné svéfené ukoly

uznavat autoritu nadiizenych

pfispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahd, k pfedchazeni osobnim konfliktim

a k odstraiiovani diskriminace

pracovni (odborné):
e zajimat se o ucivo, poznatky vyuzit na budoucim pracovisti
e porozumét zaddni tkolu a ziskat informace potiebné k jeho feSeni
e kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek
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Mezipiedmétové vztahy:

Piedmét vyuziva znalosti ze ZS a mezipfedmétové nejéastdji navazuje na predméty fyziky,

materialy a matematika.

2. ro¢nik — MéFeni a regulace — Operator priimyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

automatickym fizenim technologického
procesu

- dokaze popsat na prikladech automatizaci
v potravinaitském primyslu

méteni dalkové a usttedni
ovladani, regulace, programovani

, Crcox c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Uvod do studia 6
- zna veliiny a mérové jednotky 2. Aplikovana mechanika
- zvladne pievody jednotek - fyzikalni veli¢iny
- rozumi pojmim: viskozita kapaliny, - termomechanika

tepelna - hydrodynamika
kapacita - hydrostatika
- vysvétli pojmy: teplo, teplota
- popise pfemény skupenstvi latek a jejich
vyznam v technické praxi
- popiSe zpusoby sdileni tepla proudénim,
vedenim, salanim
- fesi jednoduché tkoly
- popiSe méteni technologickych velicin 3. Zaklady elektrotechniky 16
pomoci elektrickych ptistroji a automatizace
- umi odecitat meéfené hodnoty na analogo- |- elektrické pfistroje a stroje
vych 1 digitalnich pfistrojich ptesnost, citlivost
- vysvétli pouziti el. pfistroju, strojii a spotie- | piistroje pro méteni: délky, hmotnosti,
bic¢t pouzivanych v potravinarském tlaku, teploty, mnoZstvi a vysky ky
pramyslu hladiny, prutoku, vlhkosti,
viskozity, koncentrace, pH, el.
vodivosti
- dokaze uvést rozdily mezi ru¢nim a - ru¢ni a automatické fizeni 11
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Nauka o materialech

Nazev a adresa Skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Kod a nazev oboru vzdélani:

29— 51 — H/01 Vyrobce potravin

Nazev SVP:
Operator primyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupen poskytovaného vzdélani:
stifedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

V pfedmétu se zaci seznami s materidly pouzivanymi pii vyrobé potravinarskych vyrobki. Ziskaji
zakladni znalosti o vlastnostech technickych materialti s ohledem na vlastnosti dilezité pro vyrobu
potravin a jejich potencialni nebezpecnost nebo vliv na trvanlivost potravin.

Cilem je vyuzit ziskané védomosti v praxi, zejména pii odborném vycviku.

Charakteristika:

Vychazi z RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin. Pfedmét je provdzen dal$imi predméty — napiiklad
Technologie , Stroje a zafizeni, Fyzika a dalsi.

Materialy jsou odborny, povinny predmét, nutny ke zvladnuti zvolené odbornosti. U¢ivo pfedmétu
je rozvrzeno do prvniho rocniku na nékolik tématickych celkt.

Obecny rozpis témat do rocniki

Rotnik Struény popis vzdélavaciho Tydenni hodinova dotace
obsahu
1. Materialy a jejich vlastnosti 1

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postoju a preferenci hodnot:

Utitel vede zaky k uzivani odborné terminologie, k samostatnosti pii ueni a samostatnosti pii
ziskavani dalSich informaci. Zéci jsou vedeni ke spravnému zachazeni s materidly pii dodrZzovani
zasad technologie vyroby.
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Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materiilni zabezpeceni):
e frontalni vyuka

skupinova vyuka

vysvétlovani a popis podle obrazkl

prace s odbornou literaturou

referaty / odborné knihy, internet,../

promitani odbornych filmu- video, DVD,internet

ukazky ptislusnych druhi materialt

exkurze

Hodnoceni vysledki zZakii:

Zéci jsou hodnoceni priibézné v souladu se Skolnim fadem SOU Sedl¢any.

Pti hodnoceni se uplatiiuje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni ptistup k zZakiim

(k zakim s podpiirnymi opatienimi se pfistupuje individualng).

Dulezitou ¢asti klasifikace je také aktivita zakl pfi vyucovani (napfi. jeho aktivita pii vyhledavani
informaci, odpovédi na otazky pii vykladu ...).

Prinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci

e komunikativni:
e socialni a personalni:
e pracovni (odborné):

Z klicovych dovednosti pfedmét rozviji predevsim dovednosti komunikativni, persondlni a socialni.
Ucitel vede zaky k vSestranné komunikaci, zejména profesni, vede Zaky k pouZzivani odborné
terminologie a rozviji u zaki schopnost spoluprace.

Uplatiiuji se rizné zplsoby prace stextem. Zak se snazi porozumét zadanému tkolu, voli
prostiedky a zptsoby vhodné pro splnéni tohoto tikolu a pii feSeni spolupracuje v tymu. Zaci
kriticky mysli a ¢ini rozhodnuti, kterd jsou schopny obh4jit

Chapou vyznam Zivotniho prostfedi pro clovéka a uvédomuji si odpovédnost za vlastni Zivot
a spoluodpovédnost pii zabezpecovani ochrana Zivota a zdravi ostatnich lidi. Seznamuji se
s ekologickym pouzivanim materidlli, ziskaji informace o nakladdni s odpady pii zpracovani
surovin.

Z4ci ziskavaji a pracuji s informacemi z otevienych zdrojii, zejména s internetem,uvédomuji si
nutnost posuzovat veérohodnost ziskanych informaci z riznych zdrojii a k témto informacim
piistupuji kriticky, jsou medidlné gramotni.

Odborné kompetence vyuZzivaji pii vyrob¢ a pouzivani materiali a jejich praktickému vyuZiti.
Priifezova témata se prolinaji vyuCovacim predmétem, zejména: Informacni a komunikacéni
technologie — informace, Clovék a Zivotni prostfedi — ochrana zdravi, ekologické chovani.
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1. ro¢nik — Nauka o materidlech— Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva Pocet hodin celkem: 33
, Crcox c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Rozdéleni technickych materiali 1
- orientuje se v technickych materialech - zakladni druhy
pouzivanych v potravinaiském - technické normy
pramyslu a v ptedpisech a normach
- rozliSuje materidly podle vlastnosti s 2.Vlastnosti technickych materiali 3
ohledem na problematiku oboru s - fyzikalni vlastnosti
dirazem na vztah k potravinam - chemické vlastnosti
- znd jednotlivé druhy oceli a jejich 3. kovové materialy 12
zakladni vlastnosti a odliSnosti - ocel
- rozliSuje druhy oceli a litin - litina

-umi se orientovat v kovech pouzivanych - lehké nezelezné kovy
v potravinaiském primyslu, zna jejich - t€zké nezelezné kovy
vlastnosti a potencialni nebezpecnost
vzhledem k potravinam a jejich
skladovani a vyuziti

- orientuje se v druzich plastickych hmot 4 Nekovové materialy 17
a jejich vlastnostech - plasty
- zné zékladni druhy a vlastnosti - pryz
nekovovych materiall a jejich vyuziti v - sklo
potravinaiském pramyslu - keramické materialy
- uvédomuje si diilezitost recyklace - dievo
odpadniho obalového materidlu a jeho - papir
vlivu na Zivotni prostiedi - ktize

- textilni materialy
- ostatni materialy
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Suroviny

Nazev a adresa Skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Koéd a nazev oboru vzdélani:
29-51- H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP:
Operator primyslové vyroby potravin

Forma vzdé€lavani: denni
Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stiedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile piredmétu:

V pfedmétu se Zaci seznami se surovinami rostlinného a ZzivociSného plivodu, jejich jakosti
a sloZzenim a dalSimi vlastnostmi vyuZitelnymi pii vyrobé cukraiskych vyrobkl. Dale ziskaji
pfehled o pomocnych latkach a pfisadach a jejich vyuziti. Osvoji si znalosti o jejich jakosti
a pozadavky na jejich skladovani s ohledem na technologické zpracovani v cukraiské vyrobg.
Zaroven se seznami se zaklady metabolismu ¢loveka a funkei a vyuzitim jednotlivych Zivin v téle.
Osvoji si zdklady hygieny a sanitace pfi upravé a zpracovani surovin a prisad.

Ziskané poznatky dokazi vyuzit pii vyrob& cukrafskych vyrobkl se zfetelem na nové trendy
a zdravou vyzivu.

Obecnym cilem je vyuzit ziskané védomosti v praxi, zejména pii odborném vycviku.

Charakteristika:

Vychazi z RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin. Pfedmét je provdzen dal$imi predméty — napiiklad
Tech-nologie cukratské vyroby, Stroje a zatizeni, Odborné kresleni.

Suroviny jsou odborny, povinny pfedmét, nutny ke zvladnuti zvolené odbornosti. U¢ivo pred-métu
je rozdéleno do tii ro¢nika a na nékolik tématickych celki.

V prvnim rocniku Zaci ziskaji obecné poznatky o surovinach, pouZzivanych v cukrarské vyrobé
osvoji si vyznam jednotlivych zivin pro metabolismus ¢lovéka a ziskaji zdkladni poznatky pro
posuzovani jakosti a bezpecnosti pouzivanych surovin.

Ve druhé poloving prvniho ro€niku a ve druhém ro¢niku ziskaji znalosti o béznych surovinach
(cukr, vejce, mouka, jadroviny... )

Ve tfetim ro¢niku ziskaji poznatky o pouziti pomocnych latek, ptisad a novych surovin v cu-kraiské
vyrobé
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Roénik

Struc¢ny popis vzdélavaciho obsahu

Tydenni
hodinova dotace

Potravinarska prvovyroba

SloZeni a vlastnosti potravin

Vyziva

Jakostni znaky surovin, skladovani a oSetfovani surovin
a vyrobkt, konzervace

Cukr a jiné sladidla

Obiloviny, mouky

Skroby

Vejce

MIéko

Tuky

Ovoce a ovocné vyrobky
Jadroviny a olejnata semena
Kakao a ¢okolada

Pochutiny

Zelirujici prostedky

Kypfici prostiedky

Nové druhy surovin

Chemikalie pouzivané v cukrafstvi
Potravinafska barva

Obalové materialy

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postojiu a preferenci hodnot:

Ucitel vede zéky k uzivani odborné terminologie, k samostatnosti pii uceni a samostatnosti pfi
ziskavani dalSich informaci. Zaci jsou vedeni ke spravnému a hospodarnému zachézeni se

surovinami dodrzovani zasad pii pfijmu surovin, skladovani, a technologickém zpracovani.

Dale jsou vedeni k dodrzovani hygienickych zéasad, s cilem zachovat kvalitu surovin a hoto-vych

vyrobkil a zamezit ptipadnym ztratam.

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materialni zabezpedceni):

e frontalni vyuka

skupinova vyuka

vysvétlovani a popis podle obrazkt

prace s odbornou literaturou

referaty / odborné knihy, internet,../

promitani odbornych filmu- video, DVD,internet
ukazky ptislusnych druhii pozivatin

degustace

exkurze do potravinatskych zavodi
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Mezipiredmétové vztahy:
Odborny pfedmét suroviny velmi uzce meziptedmétoveé navazuje na dals$i odborné predméty:

technologie, stroje a zatizeni, odborné kresleni, odborny vycvik a dale vyuziva znalosti z ma-
tematiky, ekologie, chemie, ekonomiky a ucetnictvi a prace s pocitacem.

Hodnoceni vysledku Zakii:

Z4ci jsou hodnoceni priibézné v souladu se Skolnim fadem SOU Sedl¢any.

Pti hodnoceni se uplatituje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni ptistup k za-kim (k
zakim s podplirnymi opatfenimi se piistupuje individualng).

Dutlezitou ¢asti klasifikace je také aktivita zakl pfi vyuCovani (napf. jeho aktivita pfi vyhledavani
informaci, odpovédi na otazky pti vykladu ...).

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci

e komunikativni:
e socialni a personalni:
e pracovni (odborné):

Z klicovych dovednosti pfedmét rozviji predev§im dovednosti komunikativni, personélni a socidlni.
Ucitel vede zaky k vSestranné komunikaci, zejména profesni, vede Zaky k po-uzivani odborné
terminologie a rozviji u zakl schopnost spoluprace.

Uplatiiuji se rtizné zpiisoby prace s textem — podtrhavani dulezitych informaci, tvorba vypiski,
vyhledavani dopliujicich informaci z riiznych zdrojii. Zak se snazi porozumét zadanému ukolu, voli
prostiedky a zpasoby vhodné pro splnéni tohoto tkolu a pii feSeni spolu-pracuje v tymu. Zaci
kriticky mysli a ¢ini rozhodnuti, kterd jsou schopny obhdjit

Chapou vyznam Zivotniho prostfedi pro clovéka a uvédomuji si odpovédnost za vlastni Zivot
a spoluodpovédnost pii zabezpecovani ochrana Zivota a zdravi ostatnich lidi. Seznamuji se
s ekologickym péstovanim surovin a ekologickou vyrobou, ziskaji informace o nakladani s odpady
pfi zpracovani surovin.

Zéci ziskavaji a pracuji s informacemi z otevienych zdrojii, zejména s Internetem,uvédomuji si
nutnost posuzovat veérohodnost ziskanych informaci z riznych zdroji a k témto informacim
ptistupuji kriticky, jsou medidlné gramotni.

Odborné kompetence vyuzivaji pfi vyrobé cukrarskych vyrobkl a pfi zajiStovani jejich odby-tu,
vyberou pro urcity vyrobek vhodné suroviny a ptisady , dokézi vyrobek vhodné a vkusné zabalit.
Dokazi zhodnotit kvalitu a zaru¢ni doby u vyrobkl,surovin. Chapou, Ze kvalita a estetické
zpracovani vyrobku je vyznamny nastroj pro konkurence schopnost podniku.

Prifezova témata se prolinaji vyucovacim pifedmétem, zejména: Informacni a komunikaéni
technologie — vliv reklamy, informace, Clovék a Zivotni prostiedi — zdravy Zivotni styl, odpo-
védnost za své zdravi, ekologické péstovani

Mezipi‘edmétové vztahy:

Odborny pfedmét suroviny velmi izce mezipredmétove navazuje na dal$i odborné predméty:
technologie, stroje a zafizeni, odborné kresleni, odborny vycvik a dale vyuZziva znalosti z ma-
tematiky, ekologie, chemie, ekonomiky a ucetnictvi a prace s pocitacem.
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1. ro¢nik — Suroviny — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 33

jakost surovin pro cukratrskou vyrobu

— dokaze smyslové posoudit kvalitu surovin
zna zéasady spravného skladovani surovin
a dokaze posoudit dopad nevhodného
skladovani

—umi pfijmout suroviny do skladu

— orientuje se v zarucnich dobach
jednotlivych surovin

— zna vybaveni skladu

— nauci se znat zpusoby konzervace
potravin

a oSetfovani surovin a vyrobki,
konzervace

— jakost surovin a vyrobkii — normy,
metody stanoveni

— ptic¢iny znehodnoceni-vlivy fyz.-chem.

a biologické
— zasady spravného skladovani
— zaruc¢ni lhity potravin
— pfejimani a osetfovani surovin
— konzervace — vyznam, zplisoby

, Crcox c Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Potravinarska prvovyroba 1
— ziska zékladni znalosti o prvovyrobé — zemé&d¢lstvi

a ziskavani surovin pro potravinaisky — tkoly potravinarského primyslu

primysl

— umi rozdélit potraviny podle rtiznych 2. SloZeni a vlastnosti potravin 6
hledisek — rozdéleni potravin

— nauci se sloZeni potravin, a jak jsou — sloZeni potravin

potiebné jednotlivé slozky pro lidsky — bilkoviny, tuky, cukry, mineralni

organismus latky, stopové prvky, vitaminy, voda
— popise jednotlivé Casti travici soustavy 3. Zaklady vyzivy 6

¢loveéka, vysvétli princip traveni — latky potiebné lidskému télu — ziviny

a vstiebavani zivin — fyziologie vyzivy
— vysvetli princip pfemény latek a energii — traveni a vstiebavani,travici ustroji,

— vyjmenuje ziviny a vysvétli jejich vyznam | prostfedky traveni, traveni

pro ¢loveéka jednotlivych potravin
—uvede vyznam racionalni vyzivy a zdsady |- energeticka a biologick4 hodnota

spravné vyzivy potravin — vyzivova hodnota
—rozliSuje a charakterizuje hlavni druhy — zasady spravné vyzivy

VyZivy a smery ve vyzive — druhy vyzivy
— objasni pojmy biologicka a energeticka — alimentarni nakazy

hodnota potravin a vypocte energetickou

hodnotu cukraiského vyrobku
— pracuje s vyzivovymi normami

a s tabulkami vyzivovych hodnot potravin
— vysvétli souvislosti mezi nespravnymi

stravovacimi navyky a civilizaénimi

chorobami
—vi, jak pfedchazet ndkazam a otravam

Z potravin
— se orientuje v predpisech , které stanovuji | 4. Jakostni znaky surovin, skladovani 6
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
—umi vysvétlit pojem cukr a jeho chemické |5. Cukr a jina sladidla 4
slozeni , vlastnosti a vyznam pro lidskou |- charakteristika a vlastnosti cukr
vyzivu — tvorba, rozd¢leni, slozeni
— vysvétli ziskavani cukru z cukrové fepy — vyroba fepného cukru, druhy
— objasni vznik medu, jeho vlastnosti — med — vlastnosti druhy, vady
a vyuziti v CV —umg¢la sladidla
— pochopi rozdil mezi pfirodnimi
a umélymi sladidly
— objasni vyznam jednotlivych druhii 6. Obiloviny, mouky 5
obilovin a jejich pouziti — Obili, vady, skladovani
— vysvétli oSetfeni a skladovani obilovin — mouka, charakteristika, vyroba, druhy
— popiSe jejich zékladni choroby a jejich — chemické sloZeni ,vady, hodnoceni
Sktidce, ochranu vii¢i nim v skladech mouky
— dokaze popsat vyrabéné druhy mlynskych |- skladovani a pouZziti mouky
vyrobkil a jejich uplatnéni v CV
— popise ziskavani 8krobii z rostlin a jejich | 7. Skroby 2
obecné vlastnosti — charakteristika a vyroba
— objasni pouziti Skrobli v CV (Cistych, — druhy a vlastnosti
modifikovanych a skrobového sirupu) — pouziti, skladovani, Skrobovy sirup
— objasni jak jsou dulezita vejce pro CV 8. Vejce 3
z hlediska technologie — sloZeni vajec, tfidéni vajec, jakostni
— vysvétli chemické slozeni, vyznam vajec znaky

v lidské vyzivé, nakup a skladovani vajec

— skladovani Cerstvych vajec, ucho-
vavani Cerstvych vajec, nakladani
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2. ro¢nik — Suroviny — Operator priamyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocéet hodin celkem: 33

bobii na zékladni kakaovou hmotu

— popise vyrobu kakaového prasSku, vyrobu
riznych druhti ¢okolad

— vysvétli vyrobu CKP a dalsich polev, které
maji vyuziti v CV

— kakao, péstovani, sloZeni, uprava
kakaovych bobti

— vyroba kakaové hmoty a prasku

— ¢okolada, druhy a sloZeni, vyroba

— vyznam a pouziti Cokolady

— CKP, kakaova , ledova a tukova poleva

, Crcox e e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Mléko 10
— objasni ziskavani mléka, upravu ml¢ka — mléko, druhy, slozeni

v mlékarné a podminky pro jeho — Uprava,oSetfovani a skladovani mléka

skladovani — vady mléka a vlivy ptisobici na jakost
— vyznam mléka a mlécnych vyrobki pro — konzervace

vyzivu lidi — smetana- vyroba, druhy, slozeni,
— navrhne pouziti mléénych vyrobkii v CV, oSetfovani, skladovani

dtvod pro jejich pouziti a vliv na cukraisky | — maslo, tvaroh, syry

vyrobek
— popiSe rozdily mezi rostlinnymi, Zivo¢is- | 2. Tuky 10

nymi a prumyslovymi tuky a jejich vliv na |—rozdéleni tukii podle ptivodu, slozeni a

lidskou vyZivu konzistence
— objasni zasady pro skladovani tuki — 7Zivocis$né tuky, rostlinné tuky
— navrhne pouziti tukii do cukratskych — vyroba tuki, emulgované tuky

vyrobku — skladovani tukt

— vady a vliv mikroorganismil
— pouziti tukd
— zak vysvétli vyznam ovoce pro lidskou 3. Ovoce a ovocné vyrobky 6
vyzivu a navrhne pouziti do cukrarskych |- rozdéleni a charakteristika ovoce
vyrobki — konzervace ( zmrazovani, suseni,
— dokaze rozd¢lit jednotlivé druhy ovoce do | proslazovani, sterilace )
skupin — ovocné vyrobky
— vysvétli druhy konzervace — vyznam ovoce a ovocnych vyrobkaii,
pouziti v cukraiské vyrobé
— rozpozna jednotlivé druhy jadrovin, popise |4. Jadroviny a olejnata semena 3
jejich slozeni, vlastnosti, skladovani — druhy a slozeni
—navrhne jejich pouziti v cukraiské vyrobé |—uprava
— pouziti a skladovani
— vysvétli ziskavani a zpracovani kakaovych |5. Kakao a ¢okolada 4
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3. ro¢nik — Suroviny — Operator priamyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocéet hodin celkem: 33

novych druhti surovin a smési, které se
v soucasnosti vyuzivaji v CV

— popise surovinové smeési a dovede roz-
poznat jejich vyhody a nevyhody

— dokaze navrhnout jejich pouziti

— charakterizuje skupinu bio surovin
a potravin

— rychloslehaci prostiedky

— surovinové smeési na vyrobu polotovara
a vyrobkl

— zmrzlinové ptipravky

— stabilizatory, emulgétory

— ostatni vyvojové suroviny

— modifikované Skroby, extrudované
mouky, bezlepkova mouka, nova
sladidla ze dieva

, Crcox c s Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Pochutiny 9
— zak vysvétli vyznam pochutin pro lidskou |- rozdéleni pochutin

vyZzZivu — kéva, ¢aj, alkoholické napoje, koteni,

— objasni vyznam a pouZziti pro cukraiské kotfenici ptipravky

vyrobky
— navrhne na zéklad¢ vlastnosti Zelirujicich | 2. Zelirujici prostiedky 2

ptipravki jejich pouZiti pro konkrétni — druhy, vlastnosti , pouZiti

vyrobek
—rozd¢leni a specifikace jednotlivych

zelirujicich ptipravka
— popise jednotlivé druhy kypfticich 3. Kypfici prostiedky 6

prostiedkt a jejich vyuziti v CV — vyznam, rozd¢leni a druhy kypficich

u jednotlivych vyrobki prostredkt
— ziskd aktudlni informace o vyrob¢ a prodeji |4. Nové druhy surovin 9

materialy

— pouziti vhodného obalu pro cukrarské
vyrobky

— zpusoby baleni a expedici, prode;j

— znaceni balenych vyrobku

— piehled bézné pouzivanych obalovych
materialil

— vyznam a pouziti obalovych materialii

—nov¢ druhy obalovych materialt

— vysvétli diivody pouzivani chemikalii 5. Chemikalie pouzivané v cukrarstvi 2

v CV a odiivodni nezbytnost jejich pouziti |— druhy chemikalii
— druhy a pouziti chemikalii

— navrhne pouziti jednotlivych barviv pfi 6. Potravinarska barviva 2
barveni cukrafskych vyrobki — pfirodni a synteticka barviva

— dokaze rozdélit pfirodni a synteticka — vyznam barveni cukratskych vyrobkt
barviva, jejich vyhody a nevyhody

— dokaze popsat druhy oballi a obalové 7. Obalové materialy 3
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Technologie

Néazev a adresa skoly:

Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Kod a nazev oboru vzdélani:

29-51- H/01 Vyrobce potravin

nazev SVP: Operator priamyslové vyroby potravin
Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupeini poskytovaného vzdélani:

stifedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Zaci ziskaji znalosti o spravném vybéru surovin déle o jejich spravné upravé a piipravé.
Upravené suroviny dokazi spravné vyuzit pii ptipravé tést, hmot, naplni, polev, zmrzlin a dalSich
potravindiskych vyrobkil. Ziskaji ptehled o vyuziti stroji pii rucni a strojni vyrobé€, tvarovani,
peceni a dohotovovani vyrobki.

Charakteristika:

Vychazi z RVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin. Pfedmét je provazéan s dalsimi pfedméty naptiklad
Technické kresleni, Suroviny, Stroje a zafizeni, Matematika, Ekonomika, Prace s pocitacem.

U¢ivo je rozdéleno do vSech tii ro€nikll a na nékolik tématickych celkli. V prvnim ro¢niku ziskaji
zaci poznatky o hygien¢ a sanitaci v provozovné, typech potravinaiskych provozi a zakladnich
surovinach. Ve druhém ro¢niku se zaci sezndmi pfedevS§im s potravinafskymi technologiemi,
technologickymi postupy a hodnocenim jakosti potravinaiskych vyrobkii.

Ve tietim roc¢nika ziskaji znalosti o skladovéani a expedici potravinafskych vyrobkti a vyrobnich
linkach.
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Rocnik  [Struény popis vzdélavaciho obsahu Tydenni hodinova dotace

Uvod

Hygiena a sanitace v cukrarské vyrobé
BOZPp

Typy potravinaiskych provozi, suroviny pro
vyrobu potravin

Potravinarska technologiemi
2. Réamcové technologické postupy 3
Hodnoceni jakosti potravinaiskych vyrobkl

Skladovani a expedice potravinaiskych
3. vyrobki 3
Vyrobni linky

Vysledky vzdélavani v oblasti citll, postoju a preferenci hodnot:

Ucitel vede Zdky kuZivani odborné terminologie, k samostatnosti pii ufeni a ziskdvani
informaci. Zaci jsou vedeni k dodrzovani hygieny pfi praci se surovinami a vyrobky se zvlastnim
dirazem na osobni hygienu a hygienu prostfedi. Déle pak k hospoddrnému zachazeni se surovinami
a k zdsadam spravného skladovani. SnaZzi se vStépovat zdkiim poctivost k praci, spolehlivost a
slusné chovani k zadkaznikiim a spolupracovnikiim.

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky. materidlni zabezpeceni):

vyklad

frontalni vyuka

skupinova vyuka

prace s ucebnimi texty, u¢ebnici a odbornymi ¢asopisy
vysvétlovani a popis podle obrazkt

referaty

prace s PC

ukazka vyrobkl

exkurze a vystavy

degustace

Hodnoceni vysledku zaka:

Z4ci jsou hodnoceni pribézné v souladu se Skolnim fadem Stfedniho odborného ué¢ilisté,Sedl¢any.
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Hodnoceni vyplyva z dil¢i klasifikace.

Pti hodnoceni se uplatituje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni piistup k Zakim (k
zakim se specifickymi vzdélavacimi potfebami se pristupuje individualng).

Znalosti 74kl jsou provéfovani pisemnou i Ustni formou. DileZitou soucésti klasifikace je takeé
aktivita zdka pii vyudovani. Zaci jsou hodnoceni slovné i numericky.

Piinos pfedmétu k rozvoji kliovych kompetenci:

komunikativni:
socialni a persondlni:
pracovni (odborné):

Z klicovych dovednosti predmét rozviji zejména dovednosti komunikativni, interpersonalni
a socialni. Ucitel vede Zaky zejména k profesni komunikaci a k tomu, aby pouZivaly odbornou
terminologii a rozviji u zakt schopnost spoluprace.

Uplatiiuji se rizné zptsoby prace s textem — podtrhavani dulezitych informaci, tvorba vypiski,
vyhledavani doplitujicich informaci z réiznych zdroji. Zak se snazi porozumét zadanému tkolu, voli
prostiedky a zptisoby vhodné pro splnéni tohoto ukolu a pii feSeni spolupracuje v tymu. Chapou
vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a uvédomuji si odpovédnost pti zabezpeCovani ochrany
zivota a zdravi. Jsou seznameni s péstovanim surovin jejich vyrobou a s nakladanim s odpady pfi
zpracovani surovin. Zaci ziskavaji informace z internetu, ¢asopisd, odborné literatury a k témto
informacim pfistupuji kriticky.

Odborné kompetence vyuzivaji pii vyrobé potravinaiskych vyrobki a pfi zajiStovani jejich odbytu,
vyberou pro urcity vyrobek vhodné suroviny a ptisady, dokdzi vyrobek vhodné a vkusné zabalit.
Chapou, Ze kvalita a estetické zpracovani vyrobkl je vyznamny nastroj pro konkurenceschopnost

podniku.

Prifezovd témata se prolinaji vyufovacim piredmétem, zejména : informacni a komunikacni
technologie — vliv reklamy, informace.

Mezipfedmétové vztahy:

Odborny predmét technologie velmi Uizce navazuje na znalosti ze surovin, stroji a zafizeni ,
odborného kresleni a na odborny vycvik, dale mezipfedmétové navazuje na matematiku,
ekonomii, chemii, fyziku, ekologii a praci s pocitacem

1. roénik —Technologie — Operator prumyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uiva Pocet hodin celkem: 66

. wrzoa o c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k:

) ) L ) 1. Uvod do piedmétu
— se orientuje v historii potravinairské vyroby _ historie primyslového

zpracovani potravin
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— popiSe postup pii sanitaci provozovny

— vysvétli jak ma byt oblecen, jaké predpisy ma
dodrzovat, jak se mé chovat na provozovné

— dokaZe objasnit zékladni hygienické pozadavky
na pracovisté, zavod

2. Hygiena a sanitace
— postupy pfii sanitaci provozovny

— hygiena osobni

- vysvétli zmény, probihajici pfi skladovani
surovin

- uvede nové druhy surovin a pomocnych latek,
zlepSujicich ptipravki a pfidatnych latek;

- vysvétli zptisoby hodnoceni kvality
a bezpecnosti vstupnich surovin, uvede postup
hodnoceni na konkrétnim ptikladu;

- popiSe zplsoby upravy surovin pro
potravinatskou vyrobu, na piikladu vysvétli
zpiisoby navazovani, ddvkovani surovin
a ptipravu sypkych materialt a roztoki;

Suroviny pro vyrobu potravin
-zékladni potravinaiské suroviny
-pomocné suroviny -hodnoceni
jakosti surovin

— hygiena pracovisté, zavoda 10
— orientuje se v hygienickych podminkéach pii
skladovani surovin a polotovari — hygiena polotovari a surovin
| zn4 ucel kritickych bodit — hygienické pfedpisy B
' ' _ v potravinaiském provozu a pii
— jedna v souladu s ptredpisy bezpecnosti prace prodeji potravin
a pozarni ochrany - alimentarni nakazy
3. Bezpecnost prace
- je seznadmen s platnymi pravnimi predpisy
a technologickymi a technickymi normami v — bezpecnost a ochrana zdravi pii 3
potravinafské vyrobe; préci v potravinaiskych
provozech
- charakterizuje jednotlivé typy potravinaiskych
provozu,
- detailné popise provoz, kde vykonava odborny
vycvik
-prokéaze znalosti o chemickém slozeni
a vlastnostech surovin a pomocnych latek; 4. Typy potravinaiskych
- popiSe druhy, chemické slozeni, vlastnosti, provozu
skladovani a pouziti potravinarskych surovin
S - : y . .:| - pivovar, cukrovar, mlékarna
- objasni zasady skladovani surovin a predchazeni P . o ’
oy . < o konzervarna, mlyn,
nezadoucim zménam probihajicim pfi Ve I » .
. cukrovinkarsky zadvod, ptipadné
skladovani; i , L
vyrobna krmnych smési 52
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2. ro¢nik —Technologie — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledki vzdélavani a udiva

Pocet hodin celkem: 99

Vysledky vzdélavani Rozpis uliva Potet
hodin
Zak:

- vysvétli pojem technologicky proces na
konkrétnim piikladu;

o , .., .. |1. Potravinarska technologie

- popiSe vyrobni operace, vysvétli principy
a charakterizuje faktory, které mohou s

, , N~ -technologicky proces
vyrobni operace ovliviiovat;

- uvede ptiklady jednotlivych vyrobnich -vyrobni operace 33
operact a zmeny prqblhajvl cu . -mechanické a hydromechanické vyrobni
zpracovavané suroviny pii operaci;

operace
- orientuje se vyrobnich schématech, . , . .
e . — -tepelné vyrobni operace -biochemické
vytvoii jednoduchd technologicka 2 chemické vorobni operace
schémata a urci kritické body konkrétni Y p
potravinaiské vyroby;

- provede jednoduché technologické
vypocty;

-vysvétli vyznam a systém rdmcovych 2. Ramcové technologické postupy 33
technologickych postupti; (RTP)-pojem a vyznam RTP

-uvede .Zp}{SOb,y ho@nocerou ] akO,Sth 3. Hodnoceni jakosti potravinaiskych
potravinaiskych vyrobkul, popise vady , o

o . e vyrobku
a zpusoby jejich prevence a odstranéni; 33

-vyjmenuje a vysvétli zpiisoby hodnoceni P usoby Eodr,locen} ] akof“

kvality a bezpecnosti potravin; potravinafskych vyrobku
’ -vady potravinaiskych vyrobkt
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3. ro¢nik — Technologie - Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 99

Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet
hodin

- vysvétli pravidla uchovavani, skladovani,
baleni a expedice potravinarskych vyrobki;

-charakterizuje zmény pfti skladovani
vyrobkl a polotovari a uvede metody
zamezujici jejich znehodnocenti;

- vysvétli vyznam baleni potravinaiskych
vyrobkil, uvede rozdé€leni, vlastnosti
a pouziti obalovych materiali;

- vysvétli princip baleni potravinaiskych
vyrobki v ochranné atmosféfe nebo ve
vakuu;

- popiSe zpusoby baleni a expedice
potravinaiskych vyrobk;

- vysvétli vyznam a systém oznacovani
balenych potravinatrskych vyrobkt; -uvede
hygienické pozadavky a zdsady pii baleni
a expedici; -zaznamenava data pro béznou
provozni evidenci;

1. Skladovani a expedice
potravinarskych vyrobki
-zpusoby uchovavani a skladovani
potravinaiskych vyrobki
-baleni vyrobkt a balici technika
-expedice vyrobkili, mechanizacni
zafizeni
-provozni evidence

45

-vysvétli a popiSe zpiisoby dopravy
opracovavanych surovin mezi vyrobnimi
operacemi

-uvede zplisoby sestavovani vyrobnich linek
a popiSe skladbu jednotlivych ¢asti

-uvede ptiklady komplexné
mechanizovanych linek

-popise a charakterizuje systém pramyslové
vyroby.

2. Vyrobni linky
-doprava mezi vyrobnimi operacemi
-sestavovani vyrobnich linek

-komplexné mechanizované linky

54
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Potraviny a vyZiva

Nazev a adresa Skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Kod a nazev oboru vzdélani

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Nazev SVP:
Operator primyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stifedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile piredmétu:

V ptedmétu se Zaci seznami s potravinami, jejich jakosti, slozenim a dalS$imi vlastnostmi vy-
uzitelnymi pfi pripravé jidel. Zaci jsou rovnéz seznameni s vyznamem napojli ve vyzivé a je-jich
rozdélenim, vyrobou a charakteristikou jednotlivych druhli. Déle se sezndmi se spravnym
skladovanim potravin, se zdsadami spravného osetiovani. Zaci si osvoji zasady racionalni vy-Zivy,
seznami se s fyziologii lidského organizmu a jeho potfebami. Zaci jsou vedeni k tomu, aby byli
schopni potraviny a napoje kombinovat ve smyslu zabezpeceni optimalniho stravo-vani.

Charakteristika:

Vychazi zRVP 29-51-H/01 Vyrobce potravin z okruhu Vyroba pokrmi. Piedmét je provazan
s dal$imi pfedméty napiiklad Technologie a Suroviny.
Rozdéleni uciva:
1. a 2. ro¢nik: — potraviny, pochutiny, népoje
3. ro¢nik: — fyziologie vyzivy, sméry ve vyziveé
— alkoholické napoje, ekologie ve vyzivé, dietni stravovani
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Tydenni
Ro¢nik Strucny popis vzdélavaciho obsahu hodinova
dotace

Potraviny-sloZeni,jakost,skladovani,konzervace
Potraviny rostlinného ptivodu.

Sladidla. Kypfici prosttedky. Pochutiny.

Potraviny zivoc¢isného piivodu. Tuky

Potraviny zivoc¢isného pivodu. Maso a masné vyrobky.
Népoje.

Alkoholické napoje

Fyziologie vyzivy.

3. Vyziva a jeji sméry. 1
Ekologie ve vyzivé.

Dietni stravovani.

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postoji a preferenci hodnot:

Ucitel vede zéky k uzivani odborné terminologie, k samostatnosti pti uceni a ziskavani infor-maci.
Zaci jsou vedeni k dodrzovani hygieny pfi praci s potravinami a napoji se zvlastnim dii-razem na
osobni hygienu a hygienu prostfedi. Dale jsou zaci vedeni k hospoddrnému zachazeni s potravinami
a k vytvafeni odmitavého vztahu k alkoholizmu._

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materialni zabezpeceni):

frontalni vyuka

skupinova vyuka

diskuse o skodlivém vlivu koufeni, alkoholu, obezity, drog

vysvétlovani a popis podle obrazkt

prace s odbornou literaturou

referaty a promitani videa, CD, prace s PC, promitani doprovodnych materiala
ukazky vybranych druhti pozivatin

exkurze a vystavy, degustace

4 o

Hodnoceni vysledka zakia:

Z4ci jsou hodnoceni prib&zné v souladu se Skolnim fadem Stfedniho odborného ugilisté, Sedléany.
Pii hodnoceni se uplatituje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni pfistup k Zakim (k
zaktim s podplrnymi opatfenimi se pfistupuje individualng).
Za kazdym tematickym celkem nésleduje provétfeni znalosti .

Prinos predmétu k rozvoji klicovvch kompetenci:

Kompetence:
e komunikativni
e personalni a socialni
e pracovni (odborn¢)

Z klicovych dovednosti pfedmét rozviji zejména dovednosti komunikativni, interpersonalni
a socialni.
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Ucitel vede zaky k vSestranné komunikaci, zejména profesni, vede zédky k uzivani odborné
terminologie a rozviji u zdka schopnost spoluprace. Dale vede zaky k pozitivnimu vztahu k praci.
Zéci kriticky mysli a ¢ini uvazliva rozhodnuti, ktera jsou schopni si obhajit.

Ucitel motivuje zaky ukézkou a degustaci potravinafskych surovin a vyrobkd.

Prifezovd témata prolinaji vyuCovacim predmétem, zejména: Informacni a komunikaéni
technologie — zaci v rdmci domadci pripravy vyhledaji informace tykajici se probiranych témat.
Clovék a zivotni prostiedi — ekologické péstovani zemédélskych komodit a ekologicka vyroba
potravin. Biopotraviny — exkurze. Nakladani s odpady pfi zpracovani surovin.

Mezipiedmétové vztahy:
Predmét Potraviny a vyziva mezipfedmétoveé navazuje na predméty Technologie, Chemie a
Ekologie, jakoZ i Zatizeni provozoven a pfedmét Odborny vycvik.

1. ro¢nik — Potraviny a vyzZiva — Operator priumyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uCiva Pocet hodin celkem: 33
, “riox o N Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. PoZivatiny: 4
— vysvétli pojem pozivatiny; Jakost potravin
—rozliSuje zakladni druhy poZzivatin Metody zjiStovani jakosti
a uvede charakteristiku Jakostni znaky
— vysvétli pojem jakost potravin Skladovani a konzervace potravin
— uvede metody zjiStovani jakosti Nékazy z potravin

— objasni vazbu mezi pouzitou metodou
a zjisténym jakostnim znakem

—uvede pfi¢iny kazeni potravin

— uvede zasady skladovani a podminky
ve skladu

—rozliSuje a popiSe jednotlivé zplisoby
konzervace potravin

— uvede nejrozsifenéjsi nakazy z potravin

— popise slozeni, rozdéleni a vyznam 2. SloZeni potravin: 7
ve vyZzivé bilkovin, lipida a sacharida Bilkoviny

—uvede rozd¢€leni a vyznam jednotlivych Lipidy
vitaminl Sacharidy

— ma zakladni pfedstavu o vyznamu Ochranné latky
mineralnich latek ve vyzivé ¢lovéka Vitaminy

— je schopen uvést vyznam vody ve vyziveé Mineralni latky
Cloveka, jeji zdroje a zpusoby vylucovani Voda

— objasni vyznam vlakniny ve vyziveé Vlaknina.
¢lovéka

— vysvétli pojem energetickd a biologicka 3. Energeticka a biologicka hodnota 1
hodnota potravin, uvede jednotky potravin

— dovede vysvétlit vazbu na piislusné
skupiny zivin
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
— uvede sloZeni, rozd¢leni a vyznam ovoce  |4.Potraviny rostlinného ptivodu. 8
ve VyZzive Ovoce
— popise rizné zpisoby konzervace ovoce Slozeni, rozdéleni, druhy, vyznam,
—uvede slozeni, rozdé€leni a vyznam konzervace a pouziti v kuchyni
zeleniny ve vyziveé Zelenina
— vyjmenuje zpusoby konzervace zeleniny SloZeni, druhy, vyznam ve vyZzive,
— objasni pouziti zeleniny v kuchyni skladovani a pouziti v kuchyni
—uvede slozeni, druhy a vyznam brambor Brambory
ve vyziveé Houby
—uvede slozeni, druhy, pouziti a vyznam Lusténiny
hub, lusténin, obilovin, mlynskych Obiloviny
a pekarenskych vyrobkt a téstovin Mlynské vyrobky
ve vyziveé Pekarenské vyrobky
Téstoviny
— rozliSuje zakladni zpisoby kypfeni a umi 5. Kypfici prostiedky 2
uvést rozdily Sladidla
—uvede vyznam kypteni Cukr fepny
— vyjmenuje vlastnosti, druhy a vyznam Med
jednotlivych sladidel Syntetické sladidla
— popise vyrobu cukru
—uvede rozd¢leni pochutin a jejich vyznam 6. Pochutiny 3
ve vyzive Kofeni
— charakterizuje vybrané druhy koteni Kava
— uvede vyrobu kavy a kakaa, druhy caje Kakao
Caj
Ostatni pochutiny.
—uvede slozeni mlé¢ka 7.Potraviny Zivocisného ptivodu. 5
— charakterizuje jednotlivé slozky mléka MIéko a mlécné vyrobky
— popise jednotlivé zplisoby zpracovani MIéko

a oSetfovani mléka

—uvede druhy mléka a vyznam mléka
ve vyzive

— objasni princip vyroby jednotlivych
mlécnych vyrobkl

— popise zrani syra a jeho vyznam

—uvede zakladni rozdéleni syrt

— roztfidi vybrané druhy syri do ptislusnych
skupin

Slozeni, zpracovani a oSetfovani, druhy
a vyznam ve vyziveé

Mlécné vyrobky

Smetana

Tvaroh

Syry
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, “rio o N Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
—uvede stavbu a slozeni vajec, metody 8. Vejce 3

zjistovani jakosti, rozdé€leni a vyznam vajec | Stavba a sloZeni
— popise vady vajec Jakost a jeji zjiStovani
— objasni uchovani a zptisoby konzervace Vady

vajec Naékazy z vajec
—uvede slozeni a rozd¢€leni tukt Uchovani a konzervace vajec
— dovede objasnit vztah mezi konzistenci Tuky

tukt a jejich slozenim Rostlinné tuky
— popise vyrobu oleji Zivodisné tuky
—uvede rozd¢€leni oleju a rostlinné tuky tuhé Margariny
— objasni ptivod jednotlivych tuk Pokrmové ztuzené tuky

zivoc¢isnych;

— objasni princip ztuzovani tuk;
2. ro¢nik — Potraviny a vyZiva — Operator primyslové vyroby potravin
Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva Pocet hodin celkem: 33

, “rio o N Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: Maso 4
— vysvétli pojem maso; Slozeni, rozdéleni a vyznam masa
—uvede rozd€leni masa a vyznam masa ve VyZive

ve vyzive Jakost masa
— orientuje se v pojmech — bourdni masa, Zrani masa

maso vysekové a pro vyrobu Konzervace a skladovani masa
— vyjmenuje latky, ze kterych je maso

sloZeno
—uvede jakostni znaky masa
—uvede vlivy plsobici na kvalitu masa
— vyjmenuje faze zrani masa
— charakterizuje zptisoby konzervace masa

a podminky pii skladovani
— charakterizuje hovézi maso podle slozeni Hovézi maso 3

a barvy Charakteristika, rozdéleni a jakostni tfidy
— roztiidi ¢asti hovéziho masa do jakost-nich

tiid
—uvede ¢asti kyty a plece
—rozlis$i hovézi maso zadni a predni
— objasni rozdil mezi hovézim a vepfovym
v jatené uprave
— charakterizuje teleci maso podle slozeni Teleci maso. 3

a barvy Charakteristika, rozd¢€leni a jakostni tiidy
— roztiidi ¢asti teleciho masa do jakostnich

tiid
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin
— roztiidi ¢asti veptového masa do jakost-nich | VepFové maso 3
trid Charakteristika, rozdé€leni a jakostni tfidy
—uvede ¢asti vepirového masa
— charakterizuje skopové maso podle sloZzeni | Skopové maso 1
a barvy, roztidi ¢asti skopového masa do Charakteristika, rozd¢€leni a jakostni
jakostnich tfid tiidy.
— uvede ¢asti a charakterizuje konské Ostatni druhy mas 2
a kralici maso Maso konské
Maso kralici
— vyjmenuje pouzivané vnitinosti ve Vnitinosti, druhy, vyznam ve vyzive, 1
stravovani, uvede jejich pouziti a vyznam pouziti
ve vyziveé Ostatni vyuzitelné casti
—uvede pouziti ostatnich vyuzitelnych casti
jate¢nych zvitat
—uvede druhy masnych vyrobkt a konzerv Masné vyrobky 3
— objasni pficiny vad konzerv Drobné uzenaiské vyrobky
M¢ekké salamy
Trvanlivé saldmy
Specialni uzeniny
Uzena masa
Varené masné vyrobky
Pecené masné vyrobky
Masné konzervy, druhy, vady
— uvede vlastnosti rybiho masa, jeho Ryby, charakteristika masa, druhy, 4
sloZeni a vyznam ve vyzivé vyznam ve vyzivé
— vyjmenuje a popise druhy Vyrobky z ryb
— rozttidi vyrobky z ryb do pfislusnych Korysi a mekkysi
skupin
— objasni zakonitosti pfi piipravé korysi
a mekkysu
— uvede vlastnosti masa, jeho sloZeni Driibez, charakteristika masa, druhy, 4
a vyznam ve vyZziveé vyznam ve vyZiveé
—roztfidi jednotlivé druhy Zvérina, charakteristika masa, druhy, 2
vyznam ve vyZiveé
— uvede vlastnosti vody Napoje, nealkoholické 3

— objasni vliv sodové vody na zazivani

— charakterizuje mineralni vody a dokaze
uvést jejich vyznam ve vyzive ¢loveéka

— uvede rozdéleni limonad a ovocnych
napoju

Nealkoholické napoje
Sodové voda

Mineralni vody

Limonady a ovocné napoje
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3. ro¢nik — Potraviny a vyZiva — Operator primyslové vyroby potravin

Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocéet hodin celkem: 33

—umi vyhledat alternativy dietnich pokrmut
na webovych strankach

Prehled diet v CR
Desatero piipravy dietni stravy

, Crcox c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak: 1. Alkoholické napoje 3
— objasni rozdil mezi ndpojem alkoholickym a| Pivo
nealkoholickym Suroviny pro vyrobu piva
— vyjmenuje a charakterizuje suroviny Vlastni vyroba piva
pro vyrobu piva Druhy piva
— popise vyrobu piva — jakostni znaky Jakost a vady piva
— ovlada zasady pii oSetfovani piva OSetfovani piva
— vyjmenuje suroviny na vyrobu lihu; 2. Lihoviny 4
— popise vyrobu alkoholu; Suroviny na vyrobu lihu — Vyroba Druhy
— ur¢i vychozi surovinu lihové slozky lihovin
u vybranych druhti lihovin; Vliv alkoholu na lidské zdravi
— objasni ucinky alkoholu na ¢lovéka
— vyjmenuje suroviny na vyrobu vina; 3. Vino 3
— popiSe vyrobu vina; Suroviny
—rozd¢li druhy vin, teploty podavani Vyroba
jednotlivych druhii; Druhy vina

— skladovani, oSetfeni, servis vin Teploty podavani

— vyjmenuje a charakterizuje latky potiebné | 4. Latky potiebné pro lidské télo 3
pro lidské télo Racionalni vyziva

— vysvétli pojem raciondlni vyziva Zasady spravné vyzivy

— uvede zasady spravné vyzivy a objasni

jejich konkrétni vyznam
— vysvetli pojem vyziva a uvede nékteré 5. Sméry vyzivy 3

sméry vyzivy Nespravné stravovaci navyky
— vyjmenuje nespravné stravovaci navyky a civiliza¢ni choroby
— vysvétli pojem civiliza¢ni choroba Diferencované stravovani

a uvede priklad Strava smiSena, vegetarianska,
— uvede vyhody a nevyhody syrové a tepel-né syrova a tepelné upravena

upravené stravy
— charakterizuje diferencovanou stravu 6. Diferencovana strava podle véku 8

podle véku Vyziva kojencti
—uvede zvysené naroky na vyzivu Vyziva batolat

t¢hotnych a kojicich zen Vyziva déti predSkolniho véku
— charakterizuje vyzivu sportovci Vyziva déti Skolniho véku

Vyziva dospivajici mladeze
Vyziva starych lidi
Vyziva téhotnych Zen
Vyziva kojicich Zen
Vyziva sportovcil
— popise druhy diet 7. Lécebna vyZziva 3
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Vysledky vzdélavani

Rozpis udiva

Pocet

hodin

—uvede zdkladni pravidla hygieny; 8. Hygiena vyzivy 3
— vyjmenuje nékteré nakazy a otravy Nakazy a otravy z potravin

Z potravin Ekologicka vyroba
— orientuje se v hygien¢ zpracovani

potravin
— vysvétli pojmy dezinfekce, dezinsekce

a deratizace
— zna zpusob prepoctu surovinovych norem, | 9. Zaklad administrativy 3

vypocitd mnozstvi surovin pro piipravu
pokrmii

Seznameni s recepturami pouzivanymi ve
vetejném stravovani.
Normovani, Zddanky na material, vydejky
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Technické kresleni

Nazev a adresa Skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Kod a nazev oboru vzdélani:

29-51-H Vyrobce potravin

Nazev:
Operator primyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupeii poskytovaného vzdélani:
stifedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile piredmétu:

Cilem je ziskat pfedstavu o vyznamu technického kresleni jako mezinarodnim dorozumivacim
prostiedku techniktl, rozvijet prostorovou predstavivost, logické a tviréi mysleni. Ziskat védomosti,
dovednosti ve Cteni, pouzivani a Cteni vykresd, skic a schémat nejen v oblasti potravinaiskych
stroju, ale v celém odvétvi strojirenstvi.

Charakteristika:

Vyuka je orientovand na vyklad zakladnich odbornych terminti a souvislosti, na praci s normou
a vyhledavani technickych tdajii ve Strojnickych tabulkach. Zak kresli, kotuje jednoduché strojni
soucasti a jednoduché sestavy strojnich soucasti, dokaze piedepisovat presnost rozmérti a jakost
povrchu. Cte vykresy i schémata jednoduchych mechanizmdl.

Je zaméfeni na zaklady technického zobrazovani, technického kresleni a kresleni spoju a soucasti
pro spojovani, dale kresleni podle modeld. Kresleni jednoduchych vyrobnich vykrest, konstrukci
rozvini a plastt jednoduchych vyrobkd, a sestav. Cteni montaznich vykrest a sestav.

Tydenni
Ro¢nik [Strucny popis vzdélavaciho obsahu hodinova
dotace
Zéklady technického kresleni, kresleni spoji. Kresleni
) jednoduchych vyrobnich vykrest a schémat. Cteni 1
) montaznich a stavebnich vykrest a sestav.
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Vysledky vzdélavani v oblasti citii, postoji a preferenci hodnot:

Zaci kresli a &tou vykresy, navrhuji jednoduché strojni vybaveni v oblasti potravinatskych provozii
s ohledem na bezpec¢nost, ergonomii, estetiku, vyuziti a ekologi¢nost konstrukce.

Pojeti vvuky (metody a formy vvuky, materialni zabezpeceni):

hromadna vyuka

skupinova vyuka

techniky samostatného uceni a prace
problémové uceni

tymova prace

kooperativni vyucovani

praktické prace zakt

pozorovani a objevovani

feSeni konflikth

projektové vyucovani

Hodnoceni vysledku Zaki:

Zéci jsou hodnoceni priibézné v souladu se Skolnim fadem SOU Sedl¢any.

Pfi hodnoceni se uplatituje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individualni pfistup k zakiim
(k zakim s podpirnymi opatienimi se pfistupuje individualng). Zak musi vzdy v predem
stanoveném terminu odevzdat vSechny vykresy, které byly v daném obdobi zadany.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci

komunikativni:

vyjadfovat se pfiméfené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych
1 psanych

své myslenky a projevy formulovat srozumitelné a souvisle

vhodné se prezentovat pfi oficidlnim jednani

naslouchat pozorné druhym, ucastnit se diskuzi (formulovat a zdGvodnit své ndzory,
vyslechnout nazory druhych a vhodné€ na né reagovat)

zpracovavat vécné spravné a srozumitelné piiméfené narocné texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (zadosti, zivotopis, vypliovani formulait), pouzivat pti
tom adekvatni stylistické a jazykové prostredky

vyjadiovat se a vystupovat v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

socialni a personalni:

kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni pfednosti, meze i nedostatky
a pracovat sami na sob¢

planovat sviij zivot a pracovni kariéru

ke svému uceni vyuZzivat zkuSenosti jinych lidi a ucit se 1 na zakladé zprostied-kovanych
zkuSenosti

adaptovat se na pracovni prostiedi a nové pozadavky

pracovat samostatné i v tymu

pfijimat a plnit odpovédné svétené ukoly

uznavat autoritu nadfizenych

pfispivat k vytvéfeni vstficnych mezilidskych vztaht, k pfedchdzeni osobnim konfliktim
a k odstranovani diskriminace
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pracovni (odborné):

« ziskat pozitivni vztah k povolani a k praci jako druhu lidské aktivity

. uvédomovat si rizika a dopady nezaméstnanosti pro jedince, rodinu a spole¢nost

« umeét vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli

. zajimat se o znalost prav a povinnosti svych i svych budoucich zaméstnavatela
. porozumét zadani tkolu a ziskat informace potiebné k jeho feSeni

. kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Mezipiedmétové vztahy:

Vyucovaci predmét Technické kresleni se prolind s pfedmétem Stroje a zafizeni a Technologii —
zpracovani a pouziti materialt.. Dale je izce propojeno s Praci s pocitacem a Ekologii pfi vyuzivani
modernich technologii zpracovani materiala a pouziti vypocetni techniky pfi technickém kresleni.

2. ro¢nik — Technické kresleni — Operator prumyslové vyroby potravin

Rozpis vysledku vzdélavani a udiva

Pocet hodin celkem: 33

dimetrii

- uziva zékonitosti pravouhlého promitani

- pouziva nazvy prumeéten

- vybira nejvyhodnéjsi priacelnou polohu

- voli optimalni pocet pramétt
jednoduchych soucasti

- spravn¢ umist'uje zvoleny pohled na
kreslici plochu

- rozumi vyznamu fezu a prufezu,
prerusovani a zjednoduseni na vykresech

, oA c e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k: 1. Technick4 normalizace 3
— ovlada odbornou terminologii, typickou pro | - druhy norem

strojirenstvi - druhy technickych vykrest
— rozumi CSN a zn4 vyznam a pouziti DIN, - formaty vykrest

ISO, EN - druhy ¢ar na technickych vykresech
- ¢te ve Strojirenskych tabulkach - technické pismo
- voli vhodny format vykresu, druh ¢ary

a pismo
- uplatiiuje zasady technické normalizace
- informace zjisténé ve strojirenskych

tabulkach aplikuje pfi- ¢teni jednoduchych
vykrest
- aplikuje princip zobrazovani v kosouhlé 2. Technické zobrazovani 12

- kosothla dimetrie

- pravouhlé promitani

- zobrazovani geometrickych téles
- pohledy

- pferusovani obraza

- zjednodusSovani obrazli
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Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Pocet

hodin
- zna zakladni pojmy kétovani 3. Kotovani 12
- aplikuje pravidla a zasady kétovani 3.1. Zakladni pojmy a pravidla
- kotuje délkové rozméry, uhly, poloméry, kétovani

praméry, kouli,
- vyéte z vykresti jednodussich strojnich
soucasti jejich tvar a rozméry

- kota, kotovaci a vynaSeci Cary, hranicici
Sipky

3.2. Pravidla kotovani geometrickych
a konstruk¢nich prvki soudasti

- kétovani obloukd, polomérid, prameérd,
kouli, thlt, zkosenych hran, dér, sklonu,
kuzelti, jehlant, piechodli, hranold,
desek, opakujicich se prvki, tabulkové
kotovani

- rozumi pojmu jakost povrchu 4. Predepisovani jakosti povrchu,| 2
- vyznacuje na vykresech strojnich soucasti| Wdpravy povrchii a  tepelného
drsnost povrchu i zpracovani
- zpusob upravy povrchu - hodnoceni struktury povrchu
- pfedepisovan struktury povrchu na
vykresech
- predepisovani upravy povrchu
- predepisovani tepelného zpracovani
-vysvétluyje  funkci  popisového  pole| 5. Vykresy sestaveni 2
a kusovniku u vykresi - kresli, kotuje| - vykresy sestaveni
a popisuje vykresy jednodusSich strojnich|  _ yyrobni vykresy
sestav L
- rozkresluje jednoduché vykresy sestaveni " POPISOVED olev ,
do vyrobnich vykres - seznam polozek ( kusovnik)
- Cte vykresy jednodussich strojnich skupin - odkazy na polozky
- vycte z vykresu sestaveni druh velikost
a pocet spojovacich a jinych
normalizovanych soucasti, pocet
nenormalizovanych souc¢asti a zptisob jejich
spojeni
- vysvétluje vyznam montdznich vykresi 6. MontaZni vykresy 8

- ¢te v montaznich vykresech a rozpoznava
pracovni postupy a zakonitosti montaze
celku
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Odborny vycvik

Nazev a adresa Skoly:
Stiedni odborné ucilisté, Sedl¢any, Petra Bezruce 364,
Petra Bezruce 364, 264 80 Sedlcany

Kod a nazev oboru vzdélani:

29-51-H/01 Vyrobce potravin

Nazev SVP:
Operator primyslové vyroby potravin

Forma vzdélavani: denni

Délka studia: 3 roky

Stupen poskytovaného vzdélani:
stifedni vzdélani s vyuénim listem

Datum platnosti SVP: od 1. 9. 2019

Obecné cile predmétu:

Piedmét odborny vycvik je pfedmétem integrujicim odborné teoretické predmeéty, nebot’
zabezpecuje osvojeni odbornych dovednosti, ziskani navykd a zru¢nosti potiebnych pro ¢innosti
v potravinaiském oboru.

Charakteristika uciva:

V odborném vycviku si Zaci oveti spravnost védomosti a presvedCi se o vzajemné se podmitiujicim
vztahu teorie a praxe. Ukolem piedmétu je naudit zdky bezpe¢né pracovat, vykonavat v plném
rozsahu pracovni ¢innosti u¢ebniho oboru a ptipravit je k vykonani zavére¢né zkousky a tim

i k ziskani vyuéniho listu. Zaci musi zvladnout &innosti tak, aby mohli samostatné pracovat

v potravinafském provozu. Zak ziska manualni zruénost a nauéi se obsluhovat jednotliva zatizent,
dodrZzovat a provadét technologické procesy, sledovat a kontrolovat kvalitu surovin, provadét
zakladni technologické vypocty. Duraz se klade i na dodrzovani bezpecnostnich predpist, hygieny
a sanitace za U€elem zachovani vysoké kvality vyrobku. U kazdého nového tématu a pii prechodu
na nové pracovisté (pivovar, mlékarna, konzervarna, vyrobna cukrovinek, mlyn) je ucitel
odborného vycviku ¢i instruktor povinen provést instruktaZ o bezpecnosti prace a ovéfit si
védomosti zaki piezkouSenim.
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Tydenni
Roénik Struény popis vzdélavaciho obsahu hodinova
dotace

Uvod - BOZP, PO, hygiena prace a prvni pomoc
Potravinatsky provoz

Ptiprava surovin

Zpracovani surovin na hotové potravinarské vyrobky
1. Baleni a expedice potravinaiskych vyrobki 15
Setizovani a bézna Gdrzba strojii a zatizeni v potravinarském provozu
Sanitace potravinairského provozu

Ochrana zivotniho prostiedi

Vedeni predepsané evidence

Uvod - BOZP, PO, hygiena prace a prvni pomoc

Potravinafsky provoz

Ptiprava surovin

Zpracovani surovin na hotové potravinarské vyrobky

2. Baleni a expedice potravinarskych vyrobki 17
Setizovani a béZna Gdrzba strojii a zatizeni v potravinaiském provozu
Sanitace potravinaiského provozu

Ochrana Zivotniho prostiedi

Vedeni predepsané evidence

Uvod - BOZP, PO, hygiena prace a prvni pomoc
Potravinaisky provoz

Ptiprava surovin

Zpracovani surovin na hotové potravinaiské vyrobky
3. Baleni a expedice potravinaiskych vyrobkt 17
Sefizovani a bézna drzba strojl a zatizeni v potravinaiském provozu
Sanitace potravinatského provozu

Ochrana zivotniho prosttedi

Vedeni predepsané evidence

Vysledky vzdélavani v oblasti citi, postoji a preferenci hodnot:

Ucitel vede zaky ke spravnému pouzivani odborné terminologie, k samostatnosti v rozhodovani,

k uvédomélému dodrzovani zasad hygieny a bezpeénosti pii praci. Zaci se uéi hospodarnému
vyuzivani technickych prostiedki a Setrnosti k zivotnimu prosttedi. Osvoji si zasady ekologického
chovani a jednani.

Pojeti vyuky (metody a formy vyuky, materialni zabezpeceni):

Vyuka je realizovdna skupinovou formou ve Skolnich u¢ebnach odborného vycviku a na smluvnich
pracovistich zaméstnavatell, které jsou k vyuce dostatecné materidln¢ vybaveny. Cilem je poznani
pracovniho prostfedi, organizace prace, pracovniho tempa, narokl na kvalitu prace i kontakt se

v v r

zaméstnanci a zameéstnavateli a rozsifeni pracovnich zkuSenosti.

Hodnoceni vysledku Zakii:

Zaci jsou hodnoceni priibézné v souladu s Klasifikaénim #adem SOU Sedl¢any. Pii hodnoceni se
uplatituje sebehodnoceni, kolektivni hodnoceni a individudlni ptistup k zakim (k Zakiim se
specifickymi vzdélavacimi potfebami se pfistupuje individudlng).

136



137



Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci:

komunikativni:

- vyjadfovat se pfimétené k ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i psanych

- své myslenky a projevy formulovat srozumitelné a souvisle

- vhodné se prezentovat pfi oficidlnim jednani

- naslouchat pozorn¢ druhym, tcastnit se diskuzi (formulovat a zdtivodnit své nazory, vyslechnout
nazory druhych a vhodné€ na n¢ reagovat)

- zpracovavat vécné spravné a srozumitelné piimérené narocné texty na bézna i odborna témata,
pracovni a jiné pisemnosti (zadosti, Zivotopis, vypliiovani formulaid), pouzivat pii tom adekvatni
stylistické a jazykové prosttedky

- vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

socidlni a persondlni:

- kriticky hodnotit své osobni dispozice, uvédomovat si vlastni prednosti, meze 1 nedostatky
a pracovat sami na sob¢

- planovat sviij Zivot a pracovni kariéru

- ke svému uceni vyuzivat zkusenosti jinych lidi a u€it se i na zakladé zprostiedkovanych
zkuSenosti

- adaptovat se na pracovni prostfedi a nové pozadavky

- pracovat samostatn¢ i v tymu

- ptijimat a plnit odpoveédné svéfené ukoly

- uznavat autoritu nadfizenych

- ptispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht, k predchazeni osobnim konfliktim
a k odstranovani diskriminace

pracovni (odborné):

- ziskat pozitivni vztah k povolani a k praci jako druhu lidské aktivity

- uvédomovat si rizika a dopady nezaméstnanosti pro jedince, rodinu a spole¢nost
- umét vhodné komunikovat s potencidlnimi zaméstnavateli

- zajimat se o znalost prav a povinnosti svych i1 svych budoucich zaméstnavateli

- porozumét zadani tkolu a ziskat informace potiebné k jeho feSeni

- kontrolovat svou ¢innost a hodnotit dosazeny vysledek

Mezipredmétové vztahy:

Navazuje na znalosti ze ZS a vyuZiva znalosti odbornych pfedméti zejména technologie, surovin,
potravin a vyZzivy, strojii a zafizeni, mefeni a regulace, technického kresleni, nauky o materialech,
chemie, fyziky, ekonomiky a matematiky.
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1. ro¢nik — Odborny vycvik
Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 495

- pouziva stroje a zatizeni v souladu se
zasadami bezpecnosti prace;

provozu

, Cios N Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis ucCiva hodin
Zak:

- dodrzuje ustanoveni tykajici se
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci

a pozarni prevence;

- pfi obsluze, béZzné 0drzbé a ¢isténi stroji

a zatizeni postupuje v souladu s predpisy

a pracovnimi postupy; 1. Bezpecnost a ochrana zdravi pri
- uvede ptiklady bezpecnostnich rizik, praci, hygiena prace, poZarni 12

event. nejcastéjsi pticiny trazl a jejich prevence

prevenci,
- poskytne prvni pomoc pii Urazu na
pracovisti;
- uvede povinnosti pracovnika
i zaméstnavatele v ptipadé pracovniho
urazu;
- rozliSuje jednotlivé potravinaiské provozy | 2. Potravinarsky provoz

a orientuje se v nich; - charakteristika pracoviste, jeho 30

- dodrzuje zasady osobni a provozni organizace a usporadani
hygieny v potravinaiském provozu; - osobni a provozni hygiena
- zhodnoti organolepticky kvalitu surovin;
- ruéné upravi suroviny pro konkrétni 3. Pfiprava surovin
technologické zpracovani; - normovani surovin
- obsluhuje zafizeni pro Gipravu, manipulaci | - vybér a ptiprava surovin 60
a dopravu surovin a ostatnich materiali; | - vzeni a Uprava surovin
- obsluhuje zatizeni pro navazovani, - méfeni a sméSovani tekutych
davkovani a ptipravu sypkych surovin surovin
a roztokd;
- obsluhuje stroje a zafizeni na zpracovani . . .
surovin a manipulaci s nimi; 4. Zp racovani Surovii na hotové
1 , potravinarské vyrobky
- pro/vadl pred(vepsarvlou provozni kontrol}l | - obsluha strojii a zafizeni na 153
s cilem dodrzet predepsané technologické ., .
, ) zpracovani surovin
parametry vyroby;
- kontroluje findlni vyrobky, odstranuje
vadné vyrobky; 5. Baleni a expedice
- obsluhuje béznou balici linku zahrnujici | potravinaiskych vyrobki
etiketaci vyrobkd; - posuzovani kvality vyrobki 60
- obsluhuje mechanizacni zafizeni na - baleni vyrobki
expedi¢ni prace a mobilni transportni - etiketace vyrobku
prostiedky na piepravu potravinaiskych | - expedice vyrobku
vyrobki;
- provadi ¢isténi a béZznou udrzbu piipadné
sefizuje potravinaiské stroje a zatizeni 6. Sefizovani a béZna udrzba
pouzivana v potravinarském provozu, stroji a zarizeni v potravinarském 30
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Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Pocet
hodin

- provadi Cisténi a sanitaci dle charakteru
potravinaiského provozu, véetné stroji
a zafizeni, pomucek, ptipadné dopravnich
prostiedkli pomoci Cisticich prostredki
a sanitarni techniky;

- obsluhuje ¢istici stroje a mycky
ptrepravek;

7. Sanitace potravinarského
provozu

60

- efektivné hospodafi se surovinovymi
a energetickymi zdroji;

- dodrzuje zasady spravného nakladani
s odpady v potravinaiském primyslu;

8. Ochrana Zivotniho prostredi
- odpadové hospodatstvi

60

- vede zékladni provozni evidenci pfi
vyrobe, skladovani a expedici;

- sleduje opatteni tykajici se kritickych
bodi ve vyrob¢, napt. pomoci systému
kritickych bodi (HACCP) a pravidel
spravné vyrobni a hygienické praxe.

9. Vedeni predepsané evidence

30

2. ro¢nik — Odborny vycvik
Rozpis vysledku vzdélavani a ucdiva

Pocet hodin celkem: 561

- obsluhuje zatizeni pro Upravu, manipulaci
a dopravu surovin a ostatnich materiald;
- obsluhuje zatizeni pro navazovani,

- vazeni a Gprava surovin
- méfeni a sméSovani tekutych
surovin

, crios. e Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Zak:

- dodrzuje ustanoveni tykajici se
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci

a pozarni prevence;

- pfi obsluze, béZné 0drzb¢ a ¢isténi strojl

a zatizeni postupuje v souladu s predpisy

a pracovnimi postupy; 1. Bezpe€nost a ochrana zdravi pii
- uvede ptiklady bezpecnostnich rizik, praci, hygiena prace, poZarni 14

event. nejcastéjsi priciny Urazi a jejich prevence

prevenci,
- poskytne prvni pomoc pii Urazu na
pracovisti;
- uvede povinnosti pracovnika
1 zaméstnavatele v piipad€ pracovniho
urazu;
- rozliSuje jednotlivé potravindiské provozy | 2. Potravinarsky provoz
a orientuje se v nich; - charakteristika pracovisté, jeho 28
- dodrzuje zasady osobni a provozni organizace a uspofadani
hygieny v potravinarském provozu; - osobni a provozni hygiena
- zhodnoti organolepticky kvalitu surovin; | 3. Pfiprava surovin
- ruéné€ upravi suroviny pro konkrétni - normovani surovin
technologické zpracovani; - vybér a ptiprava surovin )8
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Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Pocet

hodin
davkovani a pripravu sypKych surovin
a roztoku;
- obsluhuje stroje a zatizeni na zpracovani (. . .
i . L 4. Zpracovani surovin na hotové
surovin a manipulaci s nimi; e v
C 1y , potravinarskeé vyrobky
- provadi ptfedepsanou provozni kontrolu o v 141
. .y . . ., | - obsluha stroju a zafizeni na
s cilem dodrzet predepsané technologické . .
, zpracovani surovin
parametry vyroby;
- kontroluje finalni vyrobky, odstraiuje
vadné vyrobky; 5. Baleni a expedice
- obsluhuje béZnou balici linku zahrnujici | potravinaiskych vyrobki
etiketaci vyrobki; - posuzovani kvality vyrobki 70
- obsluhuje mechaniza¢ni zafizeni na - baleni vyrobki
expedi¢ni prace a mobilni transportni - etiketace vyrobkil
prostfedky na piepravu potravindiskych | - expedice vyrobki
vyrobkii;
- provadi ¢isténi a béZznou udrzbu piipadné
sefizuje potravinaiské stroje a zafizeni 6. Sefizovani a béZna udrzba
pouzivana v potravinaiském provozu, stroji a zaftizeni v potravinarském 70
- pouziva stroje a zafizeni v souladu se provozu
zdsadami bezpecnosti prace;
- provadi Cisténi a sanitaci dle charakteru
potravinadiského provozu, vcetné stroji
a zatizeni, pomticek, ptipadné dopravnich . c v s
zent, A pravi 7. Sanitace potravinarského
prostiedkti pomoci Cisticich prostredki a 70
o . provozu
sanitarni techniky;
- obsluhuje distici stroje a mycky
prepravek;
- efektivné hospodafi se surovinovymi
a energetickymi zdroji; 8. Ochrana Zivotniho prostiredi
L I e . O 70
- dodrzuje zasady spravného nakladani - odpadové hospodarstvi
s odpady v potravinarském primyslu;
- vede zékladni provozni evidenci pfi
vyrobé, skladovani a expedici;
- sleduje opatieni tykajici se kritickych ;o -
Je op yxa) Y 9. Vedeni predepsané evidence 70

bodu ve vyrobé, napt. pomoci systému
kritickych bodi (HACCP) a pravidel
spravné vyrobni a hygienické praxe.
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3. ro¢nik — Odborny vycvik
Rozpis vysledkii vzdélavani a uciva

Pocet hodin celkem: 561

- obsluhuje mechanizacni zatfizeni na
expedicni prace a mobilni transportni
prostfedky na pfepravu potravinaiskych
vyrobkil;

- baleni vyrobki
- etiketace vyrobku
- expedice vyrobkl

, wrioa o . xe Pocet
Vysledky vzdélavani Rozpis uciva hodin
Z4k:

- dodrzuje ustanoveni tykajici se
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci

a pozarni prevence;

- pii obsluze, bézné udrzbé a Cisténi stroji

a zatizeni postupuje v souladu s ptedpisy

a pracovnimi postupy; 1. Bezpecnost a ochrana zdravi pri
- uvede ptiklady bezpecnostnich rizik, praci, hygiena prace, poZarni 14

event. nejcastéj$i pfiCiny Graz a jejich prevence

prevenci,

- poskytne prvni pomoc pfi urazu na
pracovisti;
- uvede povinnosti pracovnika

1 zamé&stnavatele v pripadé pracovniho

urazu;

- rozliSuje jednotlivé potravinaiské provozy | 2. Potravinarsky provoz

a orientuje se v nich; - charakteristika pracovisté, jeho 28
- dodrzuje zasady osobni a provozni organizace a usporadani

hygieny v potravinafském provozu; - osobni a provozni hygiena
- zhodnoti organolepticky kvalitu surovin;

- ruéné upravi suroviny pro konkrétni 3. Priprava surovin

technologické zpracovani; - normovani surovin
- obsluhuje zatizeni pro Upravu, manipulaci | - vybér a pfiprava surovin 28

a dopravu surovin a ostatnich materiald; | - vdzeni a iprava surovin
- obsluhuje zatizeni pro navazovani, - méfeni a smeSovani tekutych

davkovani a ptipravu sypkych surovin surovin

a roztok;

- obsluhuje stroje a zatizeni na zpracovani (. . .
. . o 4. Zpracovani surovin na hotové
surovin a manipulaci s nimi; e vt
- provadi pfedepsanou provozni kontrolu potravmarglff: Vyl:?bky 141
. .y . . ., | - obsluha strojl a zafizeni na
s cilem dodrzet predepsané technologické . .
, zpracovani surovin
parametry vyroby;
- kontroluje finalni vyrobky, odstraiuje

vadné vyrobky; 5. Baleni a expedice
- obsluhuje béznou balici linku zahrnujici potravinaiskych vyrobki

etiketaci vyrobki; - posuzovani kvality vyrobki 70
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Vysledky vzdélavani

Rozpis uciva

Pocet
hodin

- provadi cisteni a beznou udrzbu pripadne
sefizuje potravinaiskeé stroje a zatizeni
pouzivand v potravinaiském provozu;

- pouziva stroje a zafizeni v souladu se
zasadami bezpecnosti prace;

6. Serizovani a béZna udrzba
stroju a zarizeni v
potravinarském provozu

70

- provadi Cisténi a sanitaci dle charakteru
potravinaiského provozu, véetné stroji
a zafizeni, pomucek, ptipadn¢ dopravnich
prostfedkti pomoci Cisticich prostredkil
a sanitarni techniky;

- obsluhuje distici stroje a mycky
prepravek;

7. Sanitace potravinarského
provozu

70

- efektivné hospodati se surovinovymi
a energetickymi zdroji;

- dodrzuje zasady spravného nakladani
s odpady v potravinarském pramyslu;

8. Ochrana Zivotniho prostiedi
- odpadové hospodaistvi

70

- vede zdkladni provozni evidenci pfi
vyrobé, skladovani a expedici;

- sleduje opatieni tykajici se kritickych
bodi ve vyrobé&, napt. pomoci systému
kritickych bodi (HACCP) a pravidel
spravné vyrobni a hygienické praxe.

9. Vedeni predepsané evidence

70
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1.5 PERSONALNI A MATERIALNI ZABEZPECENI
VZDELAVANI

Personalni zajisténi vyuky je feSeno v souladu se zakonem ¢.536/2005 Sb. O pedagogickych
pracovnicich a dal$imi souvisejicimi pfedpisy. Vzdélavani ve Skolnim vzdélavacim programu 29-
51-H/01 Vyrobce potravin je zajistovano plné kvalifikovanymi pedagogy. Pouze vyuka ciziho
jazyka je zajiStovana pedagogickymi pracovniky s ¢asteCnou kvalifikaci (doplnéni cCastecné
kvalifikace na plnou neni mozné protoze zadnd pedagogickd fakulta nenabizi studium jazykl
v dalkovém studiu). Vyuku zajistuje tym zkusSenych pedagogt, primérnd délka pedagogické praxe
ucitel SOU je 24,5 roku a u uciteli odborného vycviku 14 rokti. Slozeni pedagogického sboru je
dlouhodobé stabilni.

SOU je umisténo v samostatném aredlu v ulici Petra Bezruce v Sedl¢anech. V historické budové
Skoly je 13 uceben, z toho jsou 4 specializované, dvé ucebny vybavené PC (ob¢ se 17 zakovskymi
stanicemi), jedna ucebna je vybavena pro vyuku cizich jazykl (16 pracovist vybavenych sluchatky)
a jedna potravinatska ucebna.

Zéci maji moznost vyuzit $kolni jidelnu umisténou piimo v budové skoly, ktera nabizi volbu ze 2
druht hlavnich jidel. Zakéim ubytovanym na DM nabizi i celodenni stravovani. V arealu SOU je i
domov mléadeze a vlastni télocvicna.

Materialni zabezpeceni oboru vyrobce potravin je vyhovujici. Skolni pracovisté je vybaveno v

souladu se zajiSténim zékladi vyufovaného oboru. Dalsi odborny vycvik probiha na tadné
vybavenych smluvnich pracovistich.
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